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: »vC,e; qu’ii faut faire: pour obtenir une
| apparence irréprochable

DES EXCEPTIONS

8'il n’y a pas lieu de se plaindre d’une maniére bien sérieuse de la
_ belle apparence et du bon empaquetage du beurre, ofl peut dire que
 les fabricants en général ne se rendent pas compte de I'importance
de la chose, autrement ce point serait beaucoup mieux suivi. A toute
régle générale il y a des exceptions. Un certain nombre de consigna-
teurs de la Coopérative en sont. Depuis la premiére barattée de
beurre jusqu’a la dernidre qu’ils font, I’apparence sous toys les rap-
ports, au point de vue empaquetage comme au point de vue du fini,
est irréprochable. Je voudrais qu’il soit possible de faire cireuler

une de leurs boites dans toutes les beurreries, je crois que cela serait
" Ie meilleur moyen de démontrer ce que ¢’est que du beurre bien empa-
queté et bien fini, et de montrer comme il est facile & tous d’en faire

autant.
MAUVAISE APPARENCE

Comme on le dit toujours, les défauts sont d’autant plus grands
qu'ils sont plus apparents, parce qu’ils sont vus méme de ceux qui
ne sont pas experts. -8’il est un défaut apparent, c’est bien la mauvaise
apparence. J'aime mieux croire que si beaucoup de fabricants ne
- donnent pas 3 la fagon de présenter leurs produitsftoute I'attention
- gue anérite cette chose, ¢’est parce qu'’ils ne voient pas son importance,
*plutot que par mauvaisé volonté ou inecompétence. ' Nous leur con-
- geilloms done ds nrendre note des avis qui vont suivre, afin de donner
" au beurre une compléte uniformité sous le rapport de l’empaguetage
et du fini. Car il ne faut pas oublier que nous, de la province de Qué-
bee, nous avons des rivaux dans notre pays pour le beurre, ce sont nos
“ confréres des provinces de 1’Ouest et 8’ils ne peuvent rcussir & nous
‘égaler sous certains rapports, ils nous devancent sur celui de 'appa-
rence. " .
Le bon empaquetage consiste & mettre le beurre dans des boites
~ de premier choix. Comme il est tout probable que dés I'année pro-
chaine il faudra se servir de boites Standard, dont le modéle sera dé-
* gigné dans Ia loi, je n’insisterai pas ld-dessus, je me contenterai de
mentionner que lorsqu’il se trouve des boites, qui, pour une raison
ou pour une autre, ont perdu l'apparence d’éire neuves, on ne doit
pas s’'en servir dans les envois qui sont sujets & faire partie d’une ex-
- pédition  d’exportation. : £ (hoilk
. L’emplissage des-boites, pourile marché local comme pour l'ex-
" portation, doit toujours, &tre parfait, c'est-d-dire que le bewrre doit
ormer un bloc solide de 56 livres net, sans qu’il y ait de vide nulle
part dans la boite. Le beurre se conserve bien & condition qu’il soit
= goustrait & ’air et & la lumidre; les vides qui peuvent se trouver dans
% Je bloc nuisent toujours d sa conservation. Bi le beurre n'était pas
" mis dans des boites étanches et enveloppé d’un bon parchemin, il ne
__ conserverait pas sa frafcheur, quand méme il serait soumis & la basse
* température des chambres froides, généralement aux envix:ons de 10°,

CONTENU SOLIDE.

Voild pour le point de vue scientifique: Au goin’t‘de,._vue pratique,
il est aussi bien important que le contenu des boites soit compléte-
/ment solide. Le beurre étant coupé en pains d’une livre pour étre
Yivré au consommateur, doit Eeer 16 onces, cela veut dire que 1’on
it mettre chague Eam sur la balance pour s’en assurer. Lorsqu’il
ge trouve des vides, il faut prendre le temps d’ajouter une pareelle de
beurre & ces pains qui ne pésent pas suffisamment. Cela ralentit la
besogne ‘et augmente nécessairement de cofit de la livre; puisque ce
vail est fait par des hommes d’expérience qui commandent de bons

s et que cels aettre nne
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. La botte étdnt_remplie, il faut lui donner cette belle. apparence
qui donne l'impression que la qualité est supérieure. -~
H y a des fabricants qui paraissent se donner beaucoup de peine

et ne réussissent qu’a obtenir une apparence désagréable. Ils travail-

lent tellement les surfaces qu'ils rendent le beurre reluisant, dans bien
des cas £a couleur devient péle et Pon croirait que le beurre est grais-
Seux. ; :

11 faut se servir d’une rdgle en bois franc, bien polie, avec laquelle
on fait une surface bien aplomb et bien lisse, sans faire perdre au
beurre son apparence naturelle. ‘

. Prenez garde aussi & ce qu’on appelle les “dessus brisés”. Ce
défaut provient des petites quantités de beurre qu’on ajoute pour
compléter le poids total des 56 livres. Si ce beurre n’est pas parfaite-
ment 1ié au reste, le froid le fait décoler, et cela fait perdre beaucoup
d’apparence a la boite, Il faut, pour éviter ce défaut, avoir bien soin
de piler le beurre sur toute la surface avant de se servir«e la régle en
bois pour le rendre lisse. “

PARCHEMINS SECS

4 .
Une autre cb&se qui Ote beaucoup d’appavence,.ce sont les
parchemins employés & 1’état. sec ou qu’on laisse sécher avant de les
rabattre.” Ces papiers secs adhérent au beurre et lorsqu’on les I2ve
pour 'examen, ils entrainent des petites quantités de beurre et laissent
les dessus sans apparence du tout. Il faut, aussitdt la boite finie, ra-
battre les parcheminsen lés étendant simplement pour qu’ils soient
sans plis, et non pas les coller au beurre d’aucune fagon, mettre le
couvercle immédiatement, pour ensuite transporter les boites dans
la chambre froide aussitét que tout le beurre est sorti de la baratte.
Si on laisse sécher les papiers avant de les rabattre, ils sont froissés et
raides et si le beurre est plus ou moins mou, il prend Vempreiute des
plis des papiers. Comme conséquence;les surfaces auront I’apparence
d’un travail mal fait. : ‘

Il est recommandé aux fabricants de beurre pasteurisé de se servir
d’un rouleau qu’on peut appeler “rouleau décorateur” pour donner un
aspect différént & ces beurres, aspeet qui est trés apprécié des impor-
tateurs anglais, dont nous avons trés souvent occasion d’avoir des
témoignages de vive voix, lorsque des représentants visifent nos
entrep6ts. Malheureusement, un grand nombre de fabricants semblent
croire que ce rouleau est fait pour faciliter le travail du fini et ils né-
gligent absolument de bien finir les surfaces avant de les décorer.
Veuillez done voir 4 ce que les surfaces soient absolument bien faites
et ensuite passer le rouleau une fois autour de la boite; voir aussi &
ce que les empreintes faites par le rouleau le soient dans toute 1'é-
pairseur des cavitées pratiquées dans le bois du rouleau. Ceci fait, il
reste au centre un espace bien éarré qui permet de faire I’examen du
beurre et de faire disparaftre les traces de la sonde sans défigurer le

dessus.
COUVRIR TOUTE LA SURFACE

Appliquez-vous aussi & ajuster les parchemins “d’équerre’”avec
les bouts et de manidre & ce que les feuilles restent assez longues ei
méme d’un quart de pouces de plus qu’il en faut pour couvrir toute
la surface, cela afin d’empécher le beurre de casser quand il est soumis
au froid, juste & 'extrémité des feuilles quand elles ne recouvrent pas
compilétement tout le dessus. 11 va sans dire qu’une des grande§
feuilles doit étre rabattue d’abord, les deux plus courtes aprés et
finalJement la derniére qui recouvre aussi tout le dessus et qui protége
le beurre contre lair et la lumiére, autant qu’il est possible de le faire
avec du papier.

En dernier lieu ’étampage des boites doit étre fait avec ordre
suivant la maniére indiquée par la vignette que tout fabricant doit
avoir dans sa fabrique. Il y a des fabricants qui mettent trop d’encre,
et d’autres qui n’en mettent pas suffisamment pour que le tout soit
bien lisible. Servez-vous de guelque chose 3 surface lisse pour vous
assurer si I’étampe contient juste assez d’encre pour faire un beau
travail. Un morceau de verre répond trés bien & ce bespin et chaque -
fois que I’étampe est retournée au tampon pour étre alimentée d’encre,
on doit d’abord la porter sur ce morceau de werre qui enlévera la
trop girande quautité qu’il peut y avoir et qui fait que npmbre de
‘bottes sont salies d’encre et la lecture des marques. est impossible.
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