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KtD ROSE aujourd’hui, commeü y » 28 апж. 
pàrco que cW toiqours le memo booth*. ^
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SA BOUCHE Biscuit! Instantanés 

Ajoutez aux ingrédients emplo- 
yes pour les biscuits assez 4e lait 
en plus pour obtenir une pfcte é- 
paisse (2 cuillerées à soupe'envi­
ron) ; faites tomber par cuillerées 
dans une casserole bien graissée.

pas etre trop mou afin de né pas 
se répandre, Faites cuire daés un 
four chaud.

A Yvette avec affection 
causer.... et cela seulement 

Pour mieux examiner cette lèvre divine.
Elle causait... causait... et puis... candidement:
Tu ne tne repouds pas., ah! bien oui. je devine

' -cLno„T '“"t Pas!'-'Pardon, milie pardons!.. 
«7j%St ™ tracas jetais un peu distraite,
Jt t écoulera, b,en, chère, recommençons,
Ne boude pas, surtout, hein! mignonne.

âf
t de se- Je la laissais

?
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: moins 
e d’ac-

АЛ*вв an# botte * CAPS "RED ROSE." 
SonarOm, von pUn oortaÊnmomt.• orI' répète?”.... ♦_*_*

J Petits Fours
songer que sa lèvfe me fascinait ............ .. Ajoutez 4 cuillerées à sotipe de

reau en marqueterie. I “ue сеФ bouche rose était tout un poème I s“cre aux ingrédients secs emplo-
d “r p, w » », Е-йй'й

relever. P І p s’ 8'j gracieux de sa lèvre moqueuse, 1tes- O" peut ajouter un oeuf met-
Vous avez dit que vous désiriez! ^“t*'tf>ushe ! mais. .. si petite toujours. .. > Jtant 2 cuillerées à

“Je serai heureux d’avoir douze d<?uzc enfants! - Laissez moi es-| --Qu’elle lut calme et fière ou qu’elle fut rijtyse I pP?.oms'.
enfants!....” pererque c’est une simple bou-l Je l'admiràis autant !..mais quand soudain iTvU I ,'Ра,П*ЛІа farine d« ““*•

-Oui... douze. tade de votfe part....? I Ce pli boJdeur charmant' ohi - • Щ tasse de farine, y de tasse
—Il est fou !... Autrement, à quel sombre a-| j " quelle était belle!!! Ide farine de mais, 3 cuillerées à
—Je te répète qu’il est fou ... ve"[r vous condamneriez notre! Et ппГі'піГ.Т,'......Z' " "l........................................... *................. |f e de p?udre 4 pâte, 2 cuillerées

Ah! les pauvres mères!.... Mais tu ma,heureuse fille!.. ..Quels enfants! 1 ! R ' enfant’ que veux-tu, voyons... dis, |a soupe d= graisse, 1 oeuf, 14 de
ne dis rien, toi....? aurait-elleL-.Quelle santé et quel-| “our <ne d°nner ta bouche et trgrâce avec elle?? { afM. de *ait- 1 cuillerée à café de

—Qu’est-ce que tu veux que je !e.f?rîuî*e résisteraient à cette| JOVETTE l^ù-icu,llrréc 4 soupe de sucre,
te dise....? frénésie!.... Je vous avoeu n’en a-|Saint Fabien, 9 janvier 1923. ... c , J Me’angez et passez au tamis les

—Tu devrais me dire qu’avec un v°nf Pas dormi de toute la nuit....| Le Soleil I ingrédients secs et mettez-у le
.el programme,nous n’avons pas 1, . • comme pour un ' |r luT?' , attcz I oeuf ct ajoufez-y
droit de livrer notre fille au car- petlts cartons s’échangèrent | |.e lalî: Ajoutez les liquides aex
nage de ce sauvage!.... Madame, I , Iingrédients secs pour faire une

—Tu as des mots!.... Ma>s comment font les autres!damf’ qui nourrit cette famille cidez.!.? aggrave belle-maman „„J?**6 m°!le' Pétrissez et étendez;
—Et toi, des silences!.... peuples qui, actuellement, et dans|n^'i,kreuse qui s appelle Пішла- rayonne. ( | , mez cs pains et faite cuire

. —Ce brave garçoed....il a peut- ,es mêtnes conditions, ont beau |nitéÿ' , . Le jeune homme dont la bon IJ™5,1*" tour chaud de 12 à 15
être dit “douze” comme on dit “up Plus d’enfants que nous....?| “Enfin, Monsieur, ma fille n’a .onnière s’éclaire d’un ruban іГп іїГ г ?" peut le faire avec de 
trente-six mtlle chandelles!....” Comment font les ouvriers, !<fe-|pas de sant*,. ne, rebarde alternativement , de se«,e et de >» «rine

Tu prends tout au tragique queIs se marient souvent sans uni TAlors’ Madame, soignez-la, rant et la belle-mère 8 Ine mais, ou bien uniquement à
-Et toi, avec un calme ...Ah! so^? . ma,sTne ,a mariez-pas !.... Et ses yeux flamboient da son ' •

tu est bien de la corporation!. Monsieur, | —Transigebns: Vous, vous vou visage devenu subitement 1-і.! „ . “ —*
—Mais si notre fille l’aime ce Précisément. .. vous n’êtes pas! 5Z douze” -?J* consens à six.. .jpâle : I -, Petlts biscuits ronds

eune homme, et si elle pense corn- “f1 ouvrier’ lequel n’ayant rienj^Acceptez-vous ? ; -Ce que je décide c’est nue cuille^f* dt fari"e mélang|e 2
me lu,.:..? n a rien a sauvegarder, et peut!. “J accepté. Madame, et avec si vous, Monsieur vous n’étiez lerées 1 a,.so.upe de sucre, 41

—Tais-toi!.... Vous êtes tous avoir tous les enfants qu’il vou-| K>"heu!j.tol,s !es Petits etres que pas un vieux... si vous Madame сиШегІ^^ ,de poudre 4 pâté, У, 
des égoïstes. .. Si homme et fem- dra- Tandis que ma fille, Monsi-| ,bon D,eu m enverra de son pa- vous n’étiez pas une femme i»h = a, cafe de sel» 2 cuillerées
me avaient les enfants à tour de =u.r.- a une dot... et même une|radlf' . vous pilerais là tous les deux' de ІаїГі ^e.^a,sse- 2‘3 dcxUsse . '
role, toutes les familles seraient belle dot.... t ' | Etc..... . etc- , Et pas un tribunal en France në ^Lnés i.3 de.‘as/e de raisins secs
de trois.... —Donc, Madame, avec la belle! La corde, si tendue, pourtant] me condamnerait ' ’ I ‘haches fin, 2 cuillerées à

dot, nous pourrons très bien éle-|ne casse P»». І I * * Y | souPe ,det ci trônât haché fin, y,
ver douze enfants ... J Le beau-père est un brave hom-| Je crois décidément nue re I in 3 Café de canelle.

—Ils n’auront plus alors, Mon |mÇ’ ,la Je“"e fil!<i veut ce que veut riage ne se fera pas..’ 4 Іies M?"8!2 ?°™me la pâte pour
sieur, aucune fortune. Icelui quelle anpe. Pour le mo-| Pierre L’Ermit» I c! bl .ts a la poudre à p|te.

—Nous les armerons, Madame,|me"t ayant passé (?) ses pou-| (Le piearo 1 ,J“squ a ce que ■* pâte
pour en gagner, chacun, une pe |v<nrs a maman qui les lui a pris,| :_________  v K ’ I obtienne 1 épaisseur de % de pou-
tite. D’ailleurs, ici-bas, que de per l'11? est laissé= *" dehors du dé-j Pour avoir le bonheur il nel^i, ,d,Ç)nncz avec un substitut 
sonnes vivent, et même s’illus-|ba*' > S . Ifaut souvent qu’un peu de patien-jdreJf°nd!1 Ç<- saupou-
rent, sans aucune fortune. Diei | , Cahin-caha, le projet reste donc] ce pour soi et pour les autres I l , ? ■ sucre- de •» cannêlle

Madame, bénit les familles nom |d*out і . И des fru,ts- Formez comme un
"’reuses. I On visite meme des apparte-| LTiome se grandit par les souf-!5 'eaU r?ulcau (jdly-roll) ; dé-

—Mais, Monsieur, il ne !e |'n"ts' , Jfrances endurées sans révolte |°“P^, Є!1 morceaux d’une é-
noürrit раз! I On monte des étages. .. on se|________________________ __________ Ipaisseur de % d un pouce. Mettez

—C’est tout de même lui Ma-|risque dans ,es ascenseurs ... on| I les morceaux sur un fer graissé
affronte des concierges........ I Le meilleur tonique |et trntes cuire dans un feur chaud

Et, un jour, tout en discutant] c’est Ipendant 15 minutes environ,
avec âpreté, le trio trouve l’oiseau| ELIXIR VIGOL I *—*—*
bl'U- I En vente partout | Biscuits aux fruits

■ Numéro 1
2 tasses de farine mélangée, 4 cuil- 

•nCS ? poudre à pâte, 2
|—I ®uijlerées à soupe de sucre, yA cuilI С0ІП 1(1 ШІЗІПІЬге Jjgraisse, y4 de tasse'dHait env^on'
.. ................................... .... .................... Ц Mélangez comme une pâte ^fc/
BUcuit. au^caillé °u .u D^Uc'^^p^

Rendez-vous sur place avec le! 2 tasses de farinT V rniîwïFaSonnez"en “ne de sorte 
gérant, un petit vieux, sec et cas-jà café de bicarbonaté dé e e. P“,sse entrer dans un mou-
sant comme du bois mort. | cuillerée à sounr de °,ude. 1| le graisse peu profond. Badigon-

-Je pense, dit-il, que vous Ш cuiHeréé à café ^e séî v“de Г '• de?" de ,a P4‘= «vefde 
n’allez pas hésiter....? Je n’aurais|4,se d’l^sst H de la graisse fondue, façonnez et Aet-
qu’à laisser transpirer la chose, etl mantité suffisante de la^nnnr nb'll" * dcux,4me Partie de la pâte 
ce serait aussitôt ici la ruée des] tenir une pâte molle P °b-jsur la premiere. Faites cuire dans

L “ЙЇ.Ї A “ “fїї 'iïtstsltsz
•zozo*-' t f*-^ ss-æ
/—Vous ne nous ferez pas un] bien graissée dans un^nnTmrîdlr*0^” des.tru,ts fra'che$, des ab- 

peu de peinture....? JL 8та$“е’ dans un four modé| г'со1=. ou de la compote de «bits
—Non, monsieur. J Gâteau aux «„ к-і I SC?S “î frais Servez avec dt la
—Pas même lessiver les murs:.?] Icrème fo“e«ée, si vous préférez.

Numéro 2 ;
_ ,, 2 tasses de farine, 4 cuillefées

“fé. de P°udre 4 pâte, Я cuil- 
un sirop j le rte a café de sel, % dé tasse de 

sucre, Я ве tasse de graissé.
# tasse de lait enviro^

Mélangez de la même manière 
ce J que le précédent No. 1. ajoutant 
xtjau lait l’oeuf bien battu.

Boulettae de viande
*.* * I Boulette. I 4tea yne P4te pour un bia-

-Vous voyez!... dame belle- Suivez lesi^rt^tions pour les dèTari^e^dw"* “wî? BVee 
mamn dune voix qresque trtom- biscuits à poudre à plte п’Дк- la viande bicn bcW

J“' Ь«Ї dsMStis заГЖ
„„ «dd=f Г”

Et sanston ga­
rment Pauvres Gosses!...

*—*_*
(INSTANTANE D’HIER) 
La future belle-maman est sidé­

rée... A-t-elle bien entendu.....7r?
Elle a cru comprendre que son fu­
tur gendre disait :

IX
IS DE

I

і VOUS soupe de lait

N
TOUTE FEMME 

SE DEMANDE
і в.

Comment elle pourra le mieux 
conserver—non seulement pendant 
ses beaux jours de jeunesse, male 
pendant la durée moyenne de sa 
vie et même dans un âge plus 
avancé—ces attraits des formes et 
du profil tout resplendissants de 
santé et de vie qui la rendent si 
agréable à voir, tant à ses propres 
yeux qu'aux regards charmés de 
tous ceux qui lui sont c*Pr*

* Ioe I
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ZLe Régulateur de Santé 

• de la Femme < 
du Dr. J. Larivière

/

і

uil-
Justement parce qu'il aide à cou 

server la bonne aauté dont dépend 
a nn «1 haut point la beauté sur- 
tout féminine, contient en soi la 

щр réponse qui ne faillit Jamais. C'est 
un remède végétal naturel pur, 
pouvant aider doucement la natu 
ro—tendant à stimuler le fonction- 
nement de l’organisme et à corriger 
les mauvais effets des veillées trop 
prolongées, rie l'alimentation im­
propre, du manque d'exercice né- 
oesaalre à la santé ou de la -îégü 
«fence dea autres loto de l'hygiène. 
Lorsqu'on en fait usage tel qu'indi 
qtté, le Régulateur est absolument 
lnoUensff et on peut l’employer eu 
toute conBance dans la plupart des 
oaa dépuisement général, le débl 
Uté des organes digestifs, de re­
tarda ou d'irrégularités des fonc­
tions féminines, et autres,Indices 
de santé perdue ou chamelaote. 
r*1” ezeellente préparation est en 
venta dans toutes les nharmacles

>1

—Ah! et pourquois....?
—Pourquoi. .. ? Parce que la 

pauvre femme accepterait de re­
commencer.... Mais l’homme.........
jamais! „

—En attendant, que comptes- 
tu faire.... ? , ,

—Je vais lui écrire à 
sieur-là une de ces lettres....

—Prends garde ! 
sont rares.... ?

—Des maris comme ça!...'.
La dame prend une feuille de 

P|»i<r et s’installe à son petit bu-

■es
t
L

ce mon­

ies maris

І

D L’oiseau bleu est un bel ap-| O 
parlement, quatre grandes cham-f "<' 
bres à coucher.... du soleil partout, 
et pas trop cher,

Pour une fois, belle-maman est 
de l’avis de son gendre : il ne faut 
pas laisser échapper une telle oc j 
casion !
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Announcing
Prices on the New 1924

McLaughlin - buigk
MASTER FOURS

ÎPH
4

24-35 Special Touring 
24-33 Grope -
24-34 Special Roadster - 
24-37 Sedan - . . .

- - $ 1355.00
• 1975.00
• 1325.00
- 2085.00

D. !
t

MASTER SIXES 
24-41 Double Service Sedan - 
24-44 Special Roadster - 
24-45 Special Touring 
24-47 Sedan - . . .
24-48 Coupe -
24-49 Special Touring 
24-50 Sedan ... .

Brougham Sedan - -
28-54 Special
24-55 Special

І1/Єх!емШ. OUnrt—Овгвпамаі ГлшввKxtrâ

CREIGHTON & RIDLEY, Distribut. 
WOODSTOCK, N. В.

- $2295.00 
• 1816.00
- 1845.00
- 2895.00 

2775.00
- 2155.00
- 3195.00
- 3145.00 

• - 2295.00 
- • 2375.00

В.
rt

la
ІІГ

Gâteau aux fruits en brique | crème fouettée, si 
xj„„ f... onnn . і Préparez un biscuit en rouleau.

7"0LP!Ur SJ? .^.franc j^ H les bouts pour tenir
lie fruit. Mettez dans

П-
Z g

Irs net, et tout à votre charge. ■
D’un coup d’oeil, ils se consul-1 graissée,

j fait de *
-Allons-y !. .. dit le jeune hom-lM de tasse de sirop, f cuillerée à

a «j , . ivt I soupe de graisse, 1 tasse d'eau.. —AHons-yl ... confirme la bel- Faites cuire et arrosez
e . j sirop. Servez comme un

—Мам cest évident, conclut |avec 1a crème, 
le gerant.

T ::ir. іcouvrez avecLle
1
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