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Pourquoi? La......

osHead Bass'

Ale de Read Bros.,

LONDRES.
.,. E3st el e Su érie reIo Parce que Mess. Read Bros. n'achètent que la premièret=ellelié de bière de l maison Bass.

- 2o Parce que la mise en bouteilles se fait avec un soin,
tout particulier. l b

3o Parce que, après avoir laissé vieillir la bière dans desfûts en chêne, pendant dix-huit mois, on l'embouteil-
a x RUX Rutres arques e ?leavecprécaution,puis on la laisse riposer six autres

mois avant de la mettre sur le marché. De cette ma-
nière, le consommateur boit une bière ayant au moins
deux ans, qui a du corps etqui est limpide et brillante.

BOIVIN, WILSON & CIE, 338 Rue Soint-Poul, MONTREALI
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Golden German Salad
Cet élégant condiment a été préparé, au début, dans notre établissement, sous la direction

> personnelle de Mne Holbrook, une ménagère accomplie et une cuisinère expérimentée.
Ce n'est pas u ?ezuce pour la salade, mais un assaisonnement sous la forme d'une

salade de légume et comme tel, il n'a pas son égal. Nous n'avons jamais auparavant
produit un article qui ait reçu une approbation aussi universelle.

E paqueté dan de jolies bouteilles de 18 os.
femées dans le vide. Prix SI.88 landouzaine.

New England Tomato R el isI
constitue ce qui s'est jamais fait de meilleur dans les préparations de tomates.
Il est préparé avec (les fruits frais, mûrs, d'après un procédé scientifiquement exact;
ou n'emploie aucune coloration artificielle quelconque. Il ajoute une délicieuse saveur
à tous les mets avec lesquels on sert généralement des condiments de cette nature.
C'est particulièrement l'article à employer avec les fèves au lard et les huitres cuites
ou frites.

Empaqueté seulement dans des bouteilles d'une chopine o lète, de

achetez l'un ou avec gout. Prix: $2.88 la douzaine.

artEes,vos SKILTON, FOOTE & CO., - - Boston, Mass.
obtenez vérita-
blement ce
quon peut AGENTs PoUR LA PROvINcE DE QUEBEC:

aeir eu THE FOREIGN GIIEESE IMP. Go., 9, rue St-Pierre, Montreal.


