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leur matu.rité pour les rnAflgbr en sas graisse jusqu%à ce que Oc sonliit réduit
de comme des concombres. aIles ont, au à consistaince crémeuse.
point de vue alimentaire, presque autant Avec les tomates on peut faire une sor-
d'importance pour 'les Espagnole que la te de vin que des flusificasteurs peu ecru-
pomme de terre pour les Mrandala. Puisux on essyé de tre paisser 'Peur

Longteurpa on a cru que la tomate con- _d-Uvnntto d ala a y-aoutant
tenait beaucoup d'àcide, oraltque; et com- un Deu de tannin et quelques drogues.
me Id a été recensa que cet acide qui se LeS feUlles de tomates peuvent cons-
transforme dans l'économie on oxalate tituor un, excellent insecticide en faisant
de chaux, lequel favorise l'a formation macérer une certaine quantité de ces
des calculs, fatigue à l'excès ceux qui feuilles dans J'eau. 0e moyen a été ms-
ont des '-mine et 'le foie malades, la tomate Bayé à plueleuir reprises et quelques
était réputée défavorable aux arthrlti- Juors Ont su«il pour débarraser omplé-
ques, aux goutteux, aux personnes qui temient les -plAntes de certains insectes.
souffirent de douleurs hiépatiques ou qui On ne connait qu'une espèce de tomate,
sont atteintes de maladie de vssaie. nuaiB -il existe plusieurs variétés qu'on

Cependant, d'après les récentes anady- distingue à leurs fruits -ronds, ovales. py-
ses effectuées par M. Aibhy sou la riformei; à surface unie ou sillonnée, et
directilon de M. Armand Gautier qui en dont voici Frnumération descriptive:
a MIit part à ses collègues de l'Académie 10 La tomate rouge, grosse, lisse, est
des Sciences; volei quelle serait la com une grande plante, haute et vigoureuse
position de la tomate: eau, 92,37; malè que les Anglais appellent "trophy toma-
res azotées, l»2; corps gras, 0,33; su- toi".
cre, 2,53; sublbanoeil non azote, de 1M~ Le frulit d'une belle teinte rouge est dé&
à 2,92; traces, de 0,001 à 0,006 -&acide Primié, à poumtour régultièrement arron-
oxalique. Mlle est riche en citrates et en di ou faiblement sinuié. on trouve ce-
madlates, ce qui la rend précisément re- Pendant constamment sur la môme plante
Dommandable aux arthritiques. On des fruits li-sses et des truite à côtes elus
peut la comparer à l'oseille qui contient Ou moins pronioncées, ayant de 0 m. 06 à
de 2,74 à 3,63 d'acide oxailique; l'épinard, 0 Mu. 10 de diamètre; Jçur chair est rouge.
1,91 A 3,17; da rhubarbe, 2,47; le cacao, 2o La tomate rouge, grosse, hâtive, es.
de 3,S2 à 4,50; le chocolat, 0,72 à 0,90; le ulie plante assez grêle. caractérisée par
thé noir, à 1,34 à 3,75 et Infusé 5 inlnvites'le feuilles toujours crispées, et folioles
2,06; le poivrre, 3,25 et 'les haricots verts repliées au-dessus, ce quil donne à la Plan
pour lesquels les médecins ont tant con- te l'apparence d'être à demi-desséchée.
testé, 0,66 à 0,021; chicorée, 0,10; figues Les fruits sont très nombreux et en
sêches, 0,27; cerises, 0,5; groseeldes, 0,1; grappes de trois A six, côtelés. Les fruits
pruneaux. 0,12 par kilogramme. Voilà de cette variété mûrissent de quinze
de quoi édifier les médecins. iOu.rs à trois Bemaines Plus> tôt que ceux

Conséquence: les mallates. ettrates (le la tomate rouge groisse. Elle convient
étant excellents pour les arthritiques' Il parfaitemen~t polir les climats analogues
s'ensuit que décidément. Il faut abian- à cel-ui des environs de paris. C'est assi
donner la vieille opinion class:que sur d et n e lscltve1
l'a nocivité de la tomate chez ies rhuma- Sa dimension est de 0 in. 07 à 0 m. 14).
tisants, goutteux, et la recommander au Di ble est connue em Angleterre sous -le nom
conatraire A tocus ceux auxquels elle était .. nirg eryed t.omato.
défendue. C'est une petite révolution en La tomate rouge naine hâtive est une
diététique... qui sera très goûtée de ceux 'variété de la tomate rouge grosse hâtive,
qui se privaient par ordre de l'usage des à laquelle -les Anglais ont'donné, le nom de

tomaes."Eairly dwarf .red 'tomato, Elle en dif-
Un autre Préparateur de -l'éminent chi- fère par a tige moins élevée, qui se ira-.

iniste, M. Armand Gautier, poursuit m Inifie et commence à porter des fruits plus
savantes 'études sur des substances 'ali près de la terre. Les caractères de végé-
mentaires. M. Barbier a trouvé que le tation sont du reste 'les mêmes que ceux
Jaune d'oeuf Possède à peu près la même de la rouge grosse hâtive; mais la petite
composition chimique que 'le tilssu ner- taille de celle-ci la rend plus facile à cul-
veux. l.ver et surtout plus appropriée à la cu-

-Par conséquent, yrangez des oeufs ture forcée.
Pour vous en tretenir' le cerveau et -les Cultivée dans les mômes conditions que
nerfs on bon éta la tomate rouge grosse hative, elle comu-

SA part aes propriétés comestibles, la mence à mùrir ses fruits. quelques jours
totu est, dane certaines contrées, em- plus tôt, Ceux-ci sont un peu plus apla-
eloyée comme remède contre les fièvres tis, plus côtelés et moins gros, ni-s' la
putrides, ou en décoction eous forme de différence est fort légère.
coMyire eontre les 'ophtilmles. 1es gens .4< La tomnate-pomme connue en Angle-
de Bielle l'a considèrent, comme un remède terre sous le nom: "Large SrÙooth toma-
efficace contre -la peste et lje choléra. En te", est appelée aux Etats-Unis: 'lIata-
Es-pagne, On la mélange avec le piment way's excel-sior tomato".
rouge et on l'emploie contre les héMtor- C'est -une 'plante de vigueur 'moyenne à
rholdes, ou bien sous forme de Pommade, peu près de môme dimension que la tonm-
on la taisant bouilli-r avec partie -égale de te a-ou* grasse hâtive, mais à feuitlles

moins crispées. pruits pr('s.,lt .1,
ment sphériques et conip!êtei,'rs
de O m. 105 àO M. O6 de dlaiiie'îr,» p
sont rélInis en grappes de trui., à six e,.
mûllltient queýqueS jours aprésast'ix le
à&-tomate- rouge -grosse bât 1v-e.--r-ëtÏYva-
riété a 'la chair plus pleine que lus, touja.
tes A côtes; les fruits s'en conse'rvet'n bien
quand ils ne sont ni. fendu ni il~
ils renferment peu de graincs

5e la tomate jaune ronde, enm anrits,,
"Greenage tomato"' est une ULriété qlui
ressemble parfaitement 'aux toniatvb
pomme, excepté par la couleur ile son
fruit quil est d'un beau jaune 'l'or. e' '
est de forme sphérique et extréniwnit-ni
régulière; a peau est coruplêtenuent lKs.'
Les tomates A fruits jaunes siont peu ap
préciées, au moins en France; aussi, bor
nons-nouis A citer cette seule varièé

Go La tomate Champignon éçar'aît -

Originaire d'Amérique, cette belle varié.
vigoureuse et productive, fait l'adniration
par ses fruits très gros et par ïa couleur
d'un beau rouge écarlate.

7o La tomate ponderosa é4-arlaie -

Comme 'la précédente, elle est originaire
d'Amérique, Ses fruits sont les pýus v'olu-
mineux; Ils atteignent le poids extraor.
dinaire de 7 Aà 900 grammes, ('est une
plante haute, à végétation vigoure'use

Se La tomate Mikado écarlate. -Frsie
énormes d'un 'rouge vif, bien lisses et
d'une beauté peu commune. ReiarVi
ble par a grande vigueur.

9o La tomate A, tige raile de' IAYP
Appelée en Angleterre: "Upright tomiSt

et aux Etats Unis: -Tree tomalo"
Cette variété, obtenue chez NIl 1" OfI

de Fleurieu, au château de 1iiYl'. Vir$ )%
Villefranche (Rhône), sé distinigue~ fi('
tes les ICutr'e par ýses tiges tr?' "s "

très raides, se soutenant part!iIîî5
d'elles mêmes et garnie 'l'unfe: s'r-

frisé, réticulé, et d'un vert prestq'l"i'

Les fruits de cette variété sont t r;rs greý

déprimés, Irrégulièrement côti'lê' Mt ilIr
beau rouge écarlate en grappe,, .!p euxt'l

à quatre. Ils mûrissent tardive.lt-t.

Il serait très Intéressant, et co- S-- .rai'
sans doute pas Impossible d'" :

erses races de tomates possédan, ' il iiirTi

temps que les caractères de leu r 'it' Vo
pre le port trapu, raide et '!'T

tomate de Laye.
10o La tomate Perfection-C,

obtenu par les soins de MM NI~ '' .
drieuf Çýst en effet le type P'
de la tomate réui nt tO1U1

>itès de ce fruit. ýele ressefli"''à'
mate 'Prophy. -mais pu r~
donnant des fruits plus gros 'rig

tr .ès vif et bien lisses. e
-En dehors deq variétés pro'' , e
existe quelques autres, qui In -

considérées comme des sou-s V ' -e

les'que : -la tomate Perdigeon.
chemin rouge hâtive; la tomi'i pý1e

la tomate rouge grive; la ton. '

doscope, la tomate mervei'le
*chés, etc.


