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CHOSES ET AUTRES

Production du beurre et des fromages mous.—
Dans un bulletin publié par le gouvernement
belge, nous trouvons la remarque suivante : ““ La
fabrication du beurre progresse tous les jours.
D’ici & deux ans, notre production sera vraigem-
blablement égale & notre consommation, Une
crise parait donc imminente. Pour la conjurer,
nous devons nous efforcer de détourner une partie
de notre production laitiére vers la fabrication des
fromages 4 pates molles, dont nous achetons
annuellement plus de sept millions de kilogs &
I’étranger.”’

Il donne en méme temps une deseription des
usines de la Société laitiéres des Fermiers Nor-
mands pour la fabrication des fromages mous en
France. Cette société & été constituée avec un
capital de 1,300,000 francs. Les installations ont
couté plus d’un million de francs.

Les principales fromageries de cette compagnie
sont celles de Jort et de Coulibeeuf. Le lait, qui
provient de 350 fournisseurs environ, arrive aux
usines le soir et le matin. C’est la société elle-
méme qui fait, avec gon propre matériel (voitures,
pots en fer étamé, etc.,) chercher le lait chez les
cultivateurs.

Tout lait quelque peu acide est impitoyablement
écarté. Les laits sont dégustés i la bouche et
controlés.

Scories Thomas.—Veuillez donc me donner des
renseignements sur la valeur, ’achat et 1’emploi
des scories Thomas. A. M. D.

Réponse.—Les scories contiennen! un phosphate
de chaux particulier qui est plus assimilable que
le phosphate de chaux naturel ; elles contiennent
aussi beaucoup de chaux, dont une partie est &



