92

sans eau, broyez-le avec une livre et demie
de farine, ajoutez-y une chopine d’ean gla-
cée, unme pincée de sel, si le beurre n’est
pas trop salé ; étendez tela mince, faites-en
un rouleau, ramenant les deux extrémités
ensemble, battez la pate et laissez-la repo-
ser ; faites en ensuite autant sur le travers,
puis roulez-la trois fois de la méme facon.
On Pemploie de I’épaisseur d’une a deux
lignes.
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AUTRE MANIERE.

Prenez une livre de beurre salé que vous
partagez en cinq inorceaux, un demiard
d’eou bien froide ou a la glace. Délayez
en y touchant le moins possible étendez
aussi mince que vous pourrez, 3, chaque cou-
che vous meitez un desmo ceaux de Leurre
que vous émieltez la grandeur de la pate,
et vous poudrez trés peu de faiine chaque
fois. Recommencez cette opération cing
fois jusqu’a ce que le beurre soit dépensé,
Repliez une sixiéme fois inais sans mettre

i beusre i farine.
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