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380 . . GAZETTE 'DES CAMPAGNES

~por la fermentation et par l;exﬁpléi des: con'dimcnts, avg

‘menter les propriétés alimentaires des végétauz, .

Pour boieson, op dooue de. 'can pure avée-une pinte de
‘800 fin ou recoupe, par jour et pur téte; toutes les subs-
tances végétales doivent Gtro mises dana des'fiteliers. .

""On-donne trois repss par jour: le matin, s widi ot e
‘soir ; il est nécessaire d'adopter des “heures bien fixes. La
‘boisson de chaque repas cct préparée d'avance’dans v cu
vier; les substances que I'on méle “ont alors plus do temps
pour se dissoudre ¢t &'incorporér & I'cau Les eavx grasses.
les résidus de laiteric, les furiues sont réscrvées pour les
pourrioes et lcs jevnes poreelets, . ¢ -

It e faut pas oubtier gae les pores boivest beauesup, et
qu’il faut augmeater lu quantité ¢c liquide gu’on leur donne
e raizon de Ja chaleur de la saison. Qa’ arrivera, par des
titonnements, & leur dosne: de maniére 3 ce qu’ils aicos
suffisamment ; majs, d'up autre cbté, A ee que d'un'repas d
I'autre, ils boiveat tout ce-qui leur a'6t6-ecrvi: o'cst le
moyen d’avoir moins souvent 3 ncttoyer les anges:

Quand on veut ¢lever un oertain nombre de pores pen-
darit I'hiver, on doit avoir fiit uoe-ample!provi-ion de ra
cines : toutcs lcur. convienuent :- patates, oavottes, bette:
raves, panais, topinumbours ; on se déoidera done pour occlies
qui prospérent le micux dans le eol que 'on oultive et que,

ar conséquent, Pon peut produire le plus écosomiquement.
gl pe faut pas, au reste, pour appréeier. les divors rende
ments des 1aoines, v’avoir égurd: qu'uu goids et au.volume ;
oar, d poids ct A volumes égaux, les qualiiés nutritives sont,
tréa différentes d'une espéce A 'autre.

- Voiei Icur olasscment sous oo rapport : Patates, topinam-
bours, carottes, panais, betteraves. Lo meilleurs agronomes
-différent dans leurs appréeiations, ‘¢ qui se comprend trds
-bien, quand on sait que ix méme plante.est plus ou moins
putritive suivant le sol ct le modo de culture qui oot &té
cwployés 4 ln produire. Les citrouilles peuvent aussi tre
.donuées avx pores pendant I'hiver, ils les mangent voloo-
ticrs ; mais o’est une pourriture peu substaaticl e, e

La nourriture des- pores scrait trop dispendicuse ei‘lon

~devait lcs cotretenir tout I'hiver aveo des tubereules ; 3l fuu-
dra done cherclier d'watres res-ourocs.. Chaoun doit s’ingé-
picr pour trouver la nourriture la plus économiyue,:

Lics autres soins d'entreticn pour les pores adultes sont

~les mémes que nous avons deji indiqués.

- Il faut nettoyer-A fond les leges:deux fois por scmaine
ca hiver, ct c’est le moins ‘qu'on-'puisse faire ;. si l'on a
- beaucoup de litidre 4 ¢a digpovition on doit le fuire plus sou
vent. L'6t6, los loges doivent 8tre-nettoyées chaquo jour,

-vu que l'on n’cotretient .pas.de . litidre, : duns. 'iotéricur
des loges ; clics sont balayées ot lavées, et lo fumier s fuit

.duns Jes cours. Des bains ¢t des lavages 3 1o main pendunt

I'été, ct un.punsage I'hiver au moins une fois par semaine
sont trés-utiles, surtout su développement des jeunes pores,
qui sont plus sujets A Ja erasse daus leur jounesse que lors
qu’ils out ucquis leur grosseur. . . _

Les cours doivent &tro ombragées. pendaot 1'6t6, et si
clles ne le sont pas, il ne faut pas luisser. gortir les pores
vers lo milicu du jour. TI fuut se souvenir qu’on duit les
garantir des extréwes de température. Aveo ces soins, 0o

‘sura raremeot, pour ne jumais dire, de ‘maladies.

ENGRAISSEMENT DES PORCS,
Le cochon que l'on destine & -8tre cograissé jeunc, o'est
d-dire & sept ou huit moiv, comme o'est J'usage en quelques
endroits, uuit, ninsi que pous I'nvons:deji-dit, avoir 6té bien

-+ nourri ‘constamment ; Vepgraicsement . cst alors bien pluy

prompt ct par conséquent bien moins coflteuz,Ciest surtout
pour les pores qui doivent &tre engraissés aussi jeunes; qu’il
est néceesnire d’adopter une-race préeoce, et o’ost1d: ol -tri-
omphent les petites races anglaises. Mais, dit on, lo cochaa
angluis donne peu-de lard : o’est une crreur ;:sculement, il

lée de gras et de maigre, mais doit donper peu -de:lard ;
poar en (btrpir, il funt garder: Panimal un an.-ou quinze
wois, Vans la prewier oas, on devra préférer les cochons de
petites rzoes qui se’nourrisscut aisément de peu et sont.pré-
coces ; dans le deuxziéme ca<, au contraire, -on fera bien de
presdre des variéés plas graades; telles que les B rkshire
ou les York-hire améliorés.—On peut fuctlement se proou-
rer ch-z M." Ateh~z Mousseau, de Barthier .(en baut), des
B a1k:hire améliorés pour -lesquels. M. Moussean s:obtenu
les. preminrs: prix 3 la derniere Exposition- Provinciale &
Québca. La ferme du Collége - de Ste. Auas gourra égale:
ment vendre de ces cochons améliorés au priatemps pro-
chzia. - R o
Les raoiacs et les tubercules, les grains de tous genres,
peuvent engraisser los poros. AT :
Les grains grossidrement concassés ou réduits en farine
sont-certainement-ee qui favorise lo! plus Pengraissement ;
mais en o’employant que des graius, il devient trop cofiteux.
Oun le commenoe géoéralement aveo des racines et on le tor-
mino avec les grains et farines. - . BEPERE TR
Des expériences concluentes: prouvent que les racines,
telles que patatés, carottes, betteraves ou navets, doanées
ouites, sont infiniment p'us favorablesd l'eograissement quo
si elles cont administrées orucs, et ccla duns une proportion
du simple au double. Les patates cont plus nourrissantes que
los autres racimes. . oL a0
Un de nos abonnds éorit que o'est la méthode qui lui pa-
raft la plus avantageure. Afin:d’opérer Iz cuisson de sos 16-
gumes aveo le plus d’6conomie possib'e, il:a acheté: A
I'automne’ 1876, de M. Théophile -Aubut do- Ste; Fia-
vie de Rimouwrki,- un ooupe.racines au- prix . do - huit pi-
astres. Ce coupo-racines hache les 16gnmes tellement. fins,
qu'il n'a qu'd jeter un pen d’eau légirement chando sur ses
légames qu’il donne, mélangss 4 unc oartaine quantité de
farines, - tout-aussitdt:d-ges-animaux.- Dans- Vespace de<10
minutes il coupo un. minot de patates ou1.autres légumes,
Cet abonné nous ivforme que par ¢c moyen, sans étre obli-
8¢ do soumettro ses -léguwes 3 uno forte cuissod, *il écono-
mwise plus de la woitié du bois qu'il dépensait autrefois 4
cetto opération. I est done importsat que l- aultivatenr qui
veut économisor fasee cette dépense pour achat de o2t instru-
ment qui ve colite que hait- piastres et que I'on peut se pro-
curer chez les:fubricants MM, Théophile Aubut de:Ste,
Tiavie de Rimou:ki et Nazaire Aubut des Trois Pistoles,
Nous pouvons disposer d’un do ces coupe-raeines, au-Bu.

o fuit do graius, on peut employer orge, les faves, les
pois, le b6 d'inde, le sarrasin et 'avoine. Oa devra choisir
parmi ces aiiments celui qui est A la fois lo plus nourrissant
ct le plus éeonomique, toit absolument, soit rolativement.
Les réridus de laiterie sjoutés d ces diverses substanoes ao-
tivent singulid¢roment I'eugraissoment.’ e

Les groios ne doivent jamais 8tre donnés secs ot entiera,
parce qu'alors ils sont imparfaitement digérds ; il faut qu'ils
soient cuits, cononssés ou en farine. ~~ - - -y -
Les aliments doivent-8tra’ doonés tiddes, trois fois par

jour, et & des houres bicn fixes, ‘avee addition d’aa’ peude

sel de temps & nutre.- La quantits doit étro proportionnéa

est facile de comprendre-quun-animal del sept:d huit:mois -
pcut fournir une chair trés délicate parfaitement entre-ma- .

reau de la Guzette des Cumpagnes, au prix de hait piastres



