
港駕駛學 
地址：域多利街5869號

經 
瞼安 
敎全 
師！
•速 
快成 
捷！ 
連 
成

地址：823號喜士定束街&HAWK（近唐人街

聯合駕駛學校
UNITED DRIVING SCHOOL

(1977)

Hairy lames Agencies M 
Insiiranc・ -nd R・・l £・"t・ 
606 Main Si., 684-1377

HONG KONG DRIVING SCHOOL LTD.

!校

全 

程 

1益 
元

敎師：吳栢霧 住家電話：435。2381
傳呼機 ：686-8597

/）世運分銷公司 
不®OLYMPIC DISTRIBUTORS

4091.MCCONNELL CRT. BURNABY,B.C.
TEL:（604）420-8022

一零快外時豉唐本 
律沽捷隼菜油山號 
歡批妥訂鮮醬雜統 
迎發當購菓料貨辦

Kam Yen Jan 
- CHINESE SAUAC^

味 畐 
標 

惠

華安公司
VAN-CHINA TRADE CB^TRE LTD.

223 KEEFER ST., VMCOUVER, B.C. 
CANADA V6A 1X6 TEL(604)681-8531

736-2825512^20
HONDA —NISSAN—GM -VOLVO ALFBOMEO R0LLSR0VCE 

2390 BURRARD STREET, VANCOUVER, B.C. V6J 3JI
C.T. KHNG 
龔招同
華人營業經理

特惠價錢 

優待華人

89年新車£

G F^f^^c*

聯 合

周糜:彳韋尤映士 

驗眼配鏡專家 
精配隱形眼鏡

Dr RAYMOND S. CHOW 
Dr. ACK K. CHOW 

OPTOMETRISTS

TEUPHONE 685 8231 
632 MAIN STREET 
VANCOUVER, B.C.

LOYAL DRIVING SCHOOL

N0.104・1093 W・BROADWAY,VAN・B.C・

金利源

GIM LEE YUEN LTD.
47 E.Pender Street
Van., B.C. V6A 1S9

特. 
價/ 
貨 J口 
DO 

除 
外

價酬

也685-9〃3

COMMITTED TO EXCELLENCE

15^^^

全程130元並設中英文筆試班_ 
.*唐人军及PNE特價8小時149元 
電話：253。6888 253，1333

悠想得到一张
卑詩省駕駛執照嗎？您爲學車而烦惱嗎？ 

" 如果您2經考過筆試•但失败，我們可以安排
寥整.法庭特許通m員協助您解決英文試18之困難/' 

…我m的中'英、法、越、華語敦練會指塔您 
《方外從最安全的習慣中，得到您想要的罵驶技術， 
"就代約安排考試日期。

從速聯格 
卑詩駕駛學院

4・224 EAST BROADWAY,VANCOUVER B.C. V5T 1N3 
電話：644•7890

濡尚柴紀③③-V⑤®冬 别抱鴨③⑥7一丝⑤2③
BANG LAUWAYNE FUNG

?+

ncn rme5eN

廿融WWW
^^jy^^^

^^875-64426nto

乜益
遙控電視大減價
21〃 兆499•00

F20SlSfG

身歷聲方角畫面 
28〃$774•00

身歷聲方角畫面 
21〃$688•00

影視中心

T.V. LTD.
3951 KNIGHT ST. -近KINGSWAY (KNIGHT 夾24街)RG/I

遙控電視大減價
14〃$399•00本就有專業技師到府修理及安装各款電視錄影音响器材 **3»2m1Ml^u1cm

*聘請男女数車師傳多名*

PERFECTION 
王志龍駕駛學校 

7229MAIN STREET近57街

城市駕駛學校 

City Driving School
NO.5-2414 MAIN ST. 

VANCOUVER,B.C.

電話 874 -4544

MS
本校用89年小型房車教授舒通易學

•經驗豐富•耐心敎導
•初學補鐘•合格率高
•歷史悠久•易學速成
•專人指導•考取筆試 

胡洪星 324-6892

蘇偉勝 
耐心敎授 
客英馬語

師質優良 經驗豐富 
筆試路試 精通 粤
收費公平 忠誠服務

慶艮駕駛學校 

PERFECTION DRIVING SCHOOL

TEL: 433-2888
由RAYMOND TONG唐達艮主理

名符其實.帥質優良.經驗豐富.收賣公通 

本校採用88年小型房車教授舒通易學 

合格率高•歡迎查詢

嘉華駕駛學校

本校歷史悠久、發展迅速•現已増聪蟹富經駿
敎師：何津祺 三二二一六八八八

策健明 六八九一五五七六
馮紹明 三二二一五五五五

協助主理溫市及烈治文分校業務 本校考生成横超卓 
，合格率特高，排期最快，敎授方法fB易，亚設有16 
試班•全校採用88年全新房車作敎

嘉華鷲驶屮校校長 馮坤戚四三二一七00一 
二九四 -----六........ ■

UNIVERSE DRIVING SCHOOL
No. 1-114 W. Broadway, Sn., B.C. 3萬國駕駛學校 

，地址：2061［六街及縫街223室駕駛 學 校 經驗豐富 
路試筆試

敎法詳盡 
初學補鐘 
免費接送 
歡迎查詢

■4

.327-91744677 MAIN STREET ADVMiCE DRIVING SCHOOL

專人輔導英語筆試 全 

吳 1QC

瘟 872-8717 元

電話
安全易學 872 -0058

由甕 @堯當不 校長：楊友權

敎導經驗豐富 學技容易快捷
全隼收費最平 效果保證最好
十足把握筆試免费車接送

駛

學電話：8742524 4379617
校 全程只收120元

|@）U1UE口FR1R平霸祖I度申心七天營業丑：687-2293 

施39E PENDER ST VANCOUVER.8C CANADA V6A ls9 片打東街3g 號（文化中心射面）
89年SANYO高級錄影機

VHR9100 悬缘遙控逐”

亠 、ZSAKYO 
Nr^美電話

CT310
特價65•00

*
特價399•95

20吋彩色電視機
91c415特價499•95^

忠":父.=［終SANYO
MW706收音缘音雙卡式機
,特價139•95
修理部：精修TV,VCR,HIFI及CAR STEREO 
服務部：缘影帶轉缘路，香港力口拿大NTSC-PAL

版13第 学仁公 漢人 二廿月四年九八九一26 April. 1989
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大
蝦
 

頌
之
華

麻
婆
豆
腐
：
板
豆
腐
兩
件
， 

■ 
在
清
水
中
泡
過
，每
件
豆
腐
切
開 

反 
四
小
片
候
用
。 $
肉
四
両
，剁
爛 

办

、加
味
拌
匀
。炸
菜
半
両
，洗
過 

-

切
幼
粒-
熟
的
金
華
火
裡
肉
六 

♦
錢
，切
幼
小
粒
。起
油
獲
，爆
香 

肉
茸
，下
小
半
碗
水
，放
下
豆
腐 

同
煮
片
刻
，加入一 
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両
、洗
過
、切
長
度 

茶
羹
辣
油(
喜
歡
吃
麻&

。鮮
中
蝦
十
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，去 

辣
者
可
酌
量
多
下)
耍
H

売
、挑
去
背
脊
處
之 

•
用
味(
以
淡
爲
合
返
瓜
黑
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加
砂
罐
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•
因
有
炸
菜
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亠
豆
另
。稍
後
，冼
過
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茸
是
・
的)
•
下
些
腐
計
乾
水
、加
味
拌
勻
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少
粉
干 
熟
油
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起
油
鑲
，放
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韮
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下
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、火
極
敬
日
毛
兜
少
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些
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即
成
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半
熟
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仁
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下
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加
埋
韮
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兜
勻
上
碟
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、今日 孑医 攻食

由
於
中
國
開 
大
蝦
。何
日
能
遊
斗
門
，
親
嘗
斗 

u 
放
政
策
，
近
日
門
大
蝦
的
鲜
味
呢
？
不
過
，
我
也 

4 
來
頗
多
人
談
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常
以
一 
般
的
大
蝦
烹
製
這
味
僅
， 

以
前
尊
屬
新
會 
你
可
有
興
趣
一
試
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縣
的
斗
門
。斗 

荐
頭
約
十
粒
，
拍
爛
剁
碎
。蕃 

門
風
景
美
麗
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茄
去
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去
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切
粒
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蝦
洗
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連

人
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廚
話

一
一
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豐
富
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放
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自
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吸
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切
兩
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一
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前
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煎
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靚
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鶏
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便
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飯
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鶏
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的
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鶏
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蒸
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反
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份
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份
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。
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