
LE iiBI COURANT

onde mtpmaa>aucqu els I donne une
certaine consistance qui manque, juei4u'à
un ce-rtain pdtnt, à la matière Première
de ces sortes.

N JUVELLE METHODE D'ANALYSE
RAPIDE DU LAIT (1)

*Jusqu'ici on a proposé beaucoup de mé-
tihodes pour faire l'analyse des laits,
mais aucune ne donne rapidement et sû-
rement la composition complète du lait.

Arvec les unes on ne dose qu'une par-
tie des éléments, avec les autres on dose
tous les éléments du lait, mais l'analyse
demande souvenlit deux Jours et, la plu-
part du temps, on est obligé de doser
la caséine par différence, à cause de l'in-
certitude des méthodes employées.

Dl:an-s la méthode' que nous exposons,
nous avons recherchré, en outre de l'ex-
actitude, la rapidité et la simplicité des
opérations en nous servant des appareils
à centrifuger.

On verse goutte à goutte 10 cent. cu-
bes <le lait dans, un tuibe en verre taré
contenant une solution composée d'al-
cool à 65 degrés acidifié par l'acide acé-
tique.

.0n laisse reposer pendant quelques
Instants puis on centrifuge. Après dé-
cantation, on relave le précipité en le dé-
IV~ant dans 30~ cent, culbes d'alcool à 50
degrés. On cenrifuge à nouveau et Von
d,écanite. Les liquides ainsi obtenus Fon
recueillis et l'on dose le lactose parlli
queur de Fehling.

-IL'extracetion du beurre se fait sur le
prêtcipité provenant de l'opération précé-
dente. On fait deux épuisements en v-
Joutant d'albor'd 2 cent, cubes d'alcool à
9~6 degrés, puis 3 cent, cubes d'éther or-
d-inaire. On centrifuge chnaque fois lien-
dant quelques minutes et l'éther est re-
cueilli dants un vase taré à l'effet d'y
être évaporé et l'on pèse le beurre après
dessiccation.

-Il ne reste plus dîne le tube diu Pen-
trifuge, que la caséine en poudre fine
qui se déssèche rapidement à basse tein-

(1) ommunication falite, à l'Àk2adétmie
des Sciences. r-

vous convaincra que c'est Io meilleur; en-
sifte vous aurez toujours en stock
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pérature. On la pèse dans le tube mèmr
-du celitrifugeur qui a eté. taré préalable-
nment. >

SOn 'onmplète toits ces dosages en fai
sant les ('en(lris sur I) cent, Cubes ilc

Ce pi-rcédé d'analys-e supprinme tout, >
les filtrations et. touts les éî>uisemien 1î;
ainsi que la d( ssiccation longue et fusil
<lieuse (le la caséine. Une seule pris

* essai permifet (le faire toits les diosage>
dans le même tbe par épulsenriint et l'a
lpriipliilti su('<Mssqifb. Enfin, il st
fit le très peu de lait pour en faire 1,
n aI yse.

On pour-ra employer ce(lte méflio.l.
pour analy-ser: les lÛlts oui arrivent t
souvent caillé's aut laboratoire. On dev ra
alors évaluer le volume (le l'é(-llanl il li)i
(1<1 petit-lait et faire l'analyse compler.
suîr < haque partie. On évitera aiîr
l'emp>loi ' anlti st iquca pour la (On sei
v'ation (les laits soumis aux analyses
gales.

F. BORI)AS et TOUPLIMN
[Journal (lagri( niitrre pratique].

Les mahsons qui n'.ont pas encere a
chirité 1< ur stock (le mélasse B3arbade. I.
raient bien de correspondre avec \I.\
l.apor te, Martin et Cie ltée.

C'es messieurs on.t et tuell biet suir -

quais une ca!'gaigon (le B3arbÉ(le pure. '-

('01 e 191 5. lu èle'à livrecr à "to
l'.acheteur, quant ail choix, à la qutani:;.
oit ait genre d'expédition.

NEN. L.aporte, Martin et Cie, attenudri
auisi l'arrivage (lune 2ème ('argaioli
vers la fin (le juillet et prpnnlent à l'h-mii
qu'il est des cenimandes pour livrer :

.0--tte date. Relativement aux ordres Ft
placer cette année pour la mé!asse lta:
bade, nous ne pourrions mieux con>s
1er à nos leteurs, vu le.s nom )1ih--
qualités inférieures rifises en vente loir-
les jours, que (1-g.s'adres-zer à la miai..-,
Laporte, Martin et Cie Liée, laiueflle -q

tenu avuàt Joute atre chose à imii",
ter la mellI#urc qualité possible Aifin
satisfaire les meilleurs acheteurrs

U nte bonne annonce vend des mnar-
chandises aujourd'hui et vous fait une
bonne réputation pour demain.

o e toujours à même de regarder
votre livre de dépenses avec une cons-
cience calme.

HAMILTON, Ont., CANADA.
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lAIGEZ DE LA TARTE A Là COURGE "1SII1COE<'1
Il y a autant.de profit pour voua à v'endre de la Courge de
Conserve de Simcoe qu'il y a (Le plaisir pour vos clients à
manger de la Tartç à la Cpurge. C'est un dire categorique,
mais nous le savons pour l'avoir ex périmnenté nouis-ni 1 me.
Xtltvoyez unecommande de Courge dl C'onserve dc5imcoe,
pet l'intermédiaire de votre marchand de Gros; rappelez-
voue que ce doit être de 'Simicoe." et suggérez la recette
suivante pour taire une délicieuse 'l'art e à le Courge. S~i
Tous achetez de la Courge de Sinirc et que vous per-
suadiez à vos clients -de taire usage de cette recette, nouse
avons confiance que vous pourrez v'endre de grandes quan-
tités de Courge de Sinicoe..

RECETTE POUR FAIRE UNE TARTE A LA COURCE.
Une tasse à thé de Courgti de Conserve de .Simece.
Une tasse à thé de lait.
Trois-quarts d'une tasse à thé de sucre blanc ou brun.
Une cuillerée à soupe de beurre tondu.

Une cuillerée à soupe de gingembre.
Uine ', 6 de cannelle Uin pone, 1 soi
Pour une tarte pour. un couvert. ina m wam rs *'A
Une botte de Courge fait une tarte pour cinq couverts. CANIIMUM UMNMAI ERS LimiLSU


