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—on de mitsumata, auxquels il donne une
certaine consistance qui manque, jusqu
un centain pdint, 2 la matidre premidre
de ces sortes.

NJUVBLLE METHODE D’ANALYSE
RAPIDE DU LAIT (1)

. Jusqu'ici on a proposé beaucoup de mé-
thodes pour faire 1'analyse des laits,
mais aucune ne donne rapidement et s-
rement la composition compléte du lait.

Avec les unes on ne dose qu'une par-
tie des 6léments, avec les autres on dose
tous les éléments du lait, mais l'analyse
demande souvent deux jours et, la plu-
part du temps, on est obligé de doser
la caséine par différence, & cause de I'in-
certitude des méthodes employées.

Dans la méthode' que nous exposons,
nous avons recherché, en outre de I'ex-
actitude, la rapidité et la simplicité des
opérations en nous servant des appareils
a centrifuger.

QOn verse goutte a goutte 10 cent. cu-
bes de lait dans un tube en verre taré
contenant une solution composée d'al-
cool A 65 degrés acidifié par l'acide acé-
tique.

On laisse reposer pendant quelques
instants puis on centrifuge. Aprés dé-
cantation, on relave le précipité en le dé-
layant dans 30 cent, cubes d'alcool a 50
degrés. On cenrifuge & nouveau et l'on
décante. Les liquides ainsi obtenus ron
recueillis et I'on dose le lactose par la li-
queur de Fehling.

‘L’extraction du beurre se fait sur le
précipité provenant de l'opération précé-
dente. On fait deux épuisements en eo-
joutant d'abond 2 cent. cubes d'alcool a
96 degrés, puis 3 cent, cubes d'éther or-
dinaire. On centrifuge chaque fois pen-
dant quelques minutes et 1'éther est re-
cueilli dans un vase taré a l'effet d'y
étre évaporé et l'on pése le beurre aprés
dessiccation.

Il ne reste plus ddns le tube du cen-
trifuge, que la caséine en poudre fine
qui se désséche rapidement & basse tem-

(1) Communication faite & 1"Aicadémie
des Sciences. &

Une cuillerée a soupe de gingembre.
Une “ L de cannelle,
Pour une tarte pour.un couvert.

Une boite d

Un peu de sel.
e Courge fait une tarte pour cinq convérts.
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vous convaincra que c'est lo meilleur; en-
shiite vous aurez toujours en stock
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est absolument pur et tros vieux.
Il posstde un bouquet savoureux
et délicat qui ne peut dtre ¢yalé,

sayez-le, il vous donnera satisfaction.

. . J'en al I'Agence pour le Canada . . .

; A. 0. FISET, importateur.
§ 15 Rue Cosford,  MONTREAL.
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Manufaoturiers de Farines Supérieures, Patente
Hongroise, Cosmos, Forte & Boulanger, High
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QuYoON, QUE. 100 Barils d Avoine
PAKENAM. ONT. roulée, °

Communicationsdirec- 100 tonnesde Frovende.

tes avec
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C.P.R. —_
G. A.R. Lot de char ou moins—
G.T. R. Blé, Sarrasin, A voine,
0.et N. Y. Semences de Ceréales,

Expéditions par Rail Blé-d'Inde Feves,

ou par Eau. Orge, Middlings.

Rureaux & OTTAWA et PARENHAM, ONT.;
QUYON ct MONTREAL, QUE. ; WINNIPEG, MAN.

Bureau d'Ottawa, 241 rue Wellesley,
Telephone 1563. Bureau de Montréal,
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Conserve de Simcoe qu'il y a de

’
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tités de Courge de Simcoe.

Une tasse & thé de lait.

Une cuillerée a soupe de beurre fondu,

Il y a autant de profit pour vous & vendre de la Courge de
laisir pour vos clients &

manger de la Tarte & la Courge. C'est un dire categorique,
* mais nous le savons pour 'avoir expérimenté nous-méme.

Knvoyezune commande de Courge de Conserve de Simcoe,
ntermedlqirc de votre marchand de Gros; rappelez-
vous que ce doit étre de ‘‘Simcoe,” et suggérez la recette
suivante pour faire une délicieuse Tarte & la Courge. Si
vous achetez de la Courge de Simcoc et que vous per-
suadiez & vos clients de faire usage de cette recette, nous
avons conflance que vous pourrez vendre de grandes quan-

RECETTE POUR FAIRE UNE TARTE A LA COURCE.
Une tasse & thé de Courge de Conserve de Simcoe.

Trois-quarts d'une tasse & thé de sucre blanc ou brun.

CANADIAN CANNERS Limited

pérature. Qn la pése dans le tube méme
.du centrifugeur qui a eté taré préalable
ment. »

* On compléte tous ces dosages en fai
sant les cendres sur 10 cent. cubes (¢
lait.

Ce procédé d'analyse supprime toutcs

les filtrations ot tous les épuisemmf:s.
ainsi que la dessiccation longue et fasti
dieuse de la caséine. Une seule pris
d'essai permet de faire tous les dosages
dans le méme tube par ép\'lls@nfont et pa:
précipitation Enfin, il suf
fit de trés peu de lait pour en faire 1I'v’
nalyse. .
- On pourra employer cette méthod
pour analyser les 1&ts aui arrivent .
souvent caillés au laboratoire. On devra
alors évaluer le volume de I'échantillon
du petit-lait et faire l'analyse complér
sur chaque partie.  On évitera alor-
d'antiseptiques pour la consc
vation des laits soumis aux analyses .-
gales.

successifs.

I'emploi

F. BORDAS et TOUPILAIN
[Journal d'agricultnre pratique].

l.es maisons qui n‘ont pas enccre a
cheté leur stock de mélasse Barbade, ¢
raient bhien de correspondre avec MM
l.apoite, Martin et Cie 1.tée.

('es messicurs ont actuellement sur le-
quais une cargaigon de Barbade pure, 1+
cole 1905, piéte”a livrer a T'aption 7
l'acheteur, quant au choix, 4 0a quant::
ou au genre d'expédition.

MM. Laporte, Martin et Cie, attendei:
aussi l'arrivage d'une 2éme cargai:o
vers la fin de juillet et prennent & I'hen:
qu'il est des cocmmandes pour livrer o
.2ette date. Relativement aux ordres a
placer cette année pour la mélasse Ra:
bade, nous ne pourricns mieux cousci
ler 4 nos lecteurs, vu les nombrouses
qualités inférieures mufises en vente ton-
les jours. que dg.s'adres=er a la mais
l.aporte, Martin et Cie Ltée, laquelle 1
tenu av nté()ute autre chose a impo
ter la mq?m ure qualité possible, afin 1l
satisfaire les meilleurs acheteurs.

(

Une bonne annonce vend des mar:
chandises gujourd’hui et vous fait une
bonne réputation pour demain.

Jé-oyez toujours & méme de regarder
Votre livre de dépenses avec une cons
cience calme.
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