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Sirop do sorgho
Récollé et fabrique.dans la Province de Québec.

La fabrication du suere de sorgho, qui depuis longtemps
déja oocupe lattention des agronfmes américains ot fait
l'objet de lcurs recherches surtout dans les Etats du Nord et
du Nord-Quest, n'avait, jusque dans ces dernidr.c anndes,
excité que peu d'intérét de ce ebté-ci de lu frontidre. On 9'6tait,
sans se donner plus de peine, airdtd 3 1'idée que a eulturo du
Sorgho était trds-difficile en Canada et que son exploitation
industriclle y était tout simplement impossible.  Cependant,
il s'est rencontré quelques hommes de progrds ui, s'insur-
geant contre le préjugé, ont pronvé par des ussais couronnés
de suceds Paptitude du sol et du climat canadiens & produire
le sorgho sucré, et du réeentes oxpéricnces opérdes, en divers
points de la provicee do Québee, sur le jus de cette plante,
ont eu pour résultat la production de sirops qui, sous le
rapport de la richesse en matidre saccharine, supportent
avantageusement la comparaison avee Jes meilleurs sirops du
commerce. Bravo! Voild ia voic ouverte, il ne faut pasnous
arréter en chemin.

M. E. A. Barnard, directeur du Journal d’ Agriculiure et
I'un de ceux qui travaillent avec le plus de zdle A la propa-
gation en cette province, de Ja plante nouvelle, m’a transmis
duux échantillons de sirops de sorgho dont I'un avait 6té
fabriqué par M. J. L. Lafontaine, M. P. P, et lautre avait
€t¢ produit 3 Varennes. J'si soumis ces deux sirops 3
Papalyse, en méme temps qu'un échantillon de sirop du
commeree, pour servir de terme de comparaisor aux deux
promiors, Je résume ci-aprds les résultats qu'ils m’ont
fournis. Pour éviter de longucs et inutiles répétitions, je
représente par la lettre A le sirop de M. Lafontaine ; par la
lettre B le sirop produit & Varennes et par la lettre C le
eirop du eommeorec.

EcnmanTIiLLON A,
Poids du sirop par gallon impérial........ 13 liv, 4 onc,
Sucre cristallisable ou de canne contenu
dans un gallon......eceimvenrnnes wueenna. 5 liv, 14 ono.
EoraNTILLON 1.

Poids par gallon impérial.....cceeieenennen. 13 livres.
Sucre de canne au gallon...... ceerreaees i 3 liv. 14 one.
EemanriLuon C.

Poids par gallon impérial.........es ..ceve...14 liv. 2 one,
Sucre de canne au gallon............ ceeerneen 4 4 4«

On comprendra facilement que. vu I'inégale concentration
de ces trois sirops, les chiffres ci-dessus ne peuvent donner
qu'une idée imparfaite de leur richesse relative en sucre de
cannc. Pour faciliter leur compuraison sous ce rapport,
comme aussi sous le rapport de leur richesse en glucose ou
sucre liquide, je les ai ramends A la densité uniforme do
1,232, A cc degré de conceniration, le poids du gallon de
girop est de 12 liv. 5 one. ct les chiffres exprimant les teneurs
respectives de nos trois sirops en matidre sucrée deviennent
les suivants, par gallon :

Ecmantrrox A.
Sucre cristallisable ou de canne........ .....3 liv. 12 one.
Suore liquide ou glueose ....eeuennnneene Wl 3«

Total de matidre sucrée....ueuun.. ... 4 liv. 15 one.
EcaanTIiLLoN B.
Sucre do CanDe.eyeveeee verieres seivarennnnnes 2 Jiv. 13 ore.
GIUCOBC.cereeererrcacteeroresorrareronseseasosensal ¢ 11 €

Total de matidre sucrée... ceueenveen... 4 liv. 8 one.
Ecoantirzon C.
Sucre de €anne vuceeiiieneeiteeereceneeaensnne.2 liv,

GIU008E vuvieaercreceraennne ceeennn crevearereennd K

6 onec.
9 «

Total de matides sucrée.. .coveuereersesd liv. 15 one.

‘| tribuer A Paccroissement de leurs ressources.

Comme on le voit, il 0’y a cntre ocs trois sirops qu’uno
trés-légdro diflérence, si 'on ne tient compte que de leur con-
tenance en matidre suerée; mais leurs valeurs respectives
changent si en mdme temps on considére dans quelle propor-
tion le sucre de canne ct le glucose entrent duns la composi-
tion de cette matitre sucrée, pour chacun de ces trois sirops.
Car ces deux cspdces de suere ne se valent pas, tant s'en
faut : duns la pratique, on caleule qu'il faut 2 livres a 2
livres et demie de glucose pour suerer autant qu'une livre de
suere de cannc, et dang Pestimation de la valeur industricllo
de toutc matidre premidre destinée A la production du sucre,
ce que I'on considére avant tout, c'est sa richesse en sucre de
canue ou eristallisable. Si dooo nous comparons nos trois
tirops sous le rapport do leur tenour en sucre de canne, nous
trouvons que:

L'éehantillon A cn renferme 76 079 du poids do sa matidre sucrée.
ot B o 63‘ 3 010 of " @
'3 C “ 48'] 010 [ “« «

Si nous faisions fondre du sucro de canne pur dans do
I'eau jusqu' ce que nous obtenions un sirop de méme densité
que les trois échantillons ci-dessus, c'est-d-dire pesant 12
lirres 5 onees par gallon imnpérial, cc sirop contiendrait
cxactement 50 0y par ecnt de son poids de sucre pur, soit 6
livres ct 2 onces et demie au gallon ; ct si nous reorésentons
par 100 la valeur de ee sirop, mous pourrons établir entre
nos différents échantillons, considérés sous le rapport de leur
richesse en sucre cristallisable, la relation suivante:

Sirop'de suere pur.........100, 00
0 Anvvcsnnnnniecianianens 76,00
% Buierrrerirersrnnnans 63,3

{3 N

Crrreererronterimrenens 4811

Si 'on soumettait ces différents sirops a un travail indus-
tricl pour ¢n extraire le sucre cristallisable, A donnerait de
beaux produits; B so traiterait encore avec avantage tandis
que C aurait tout 3 gagner A rester tel qu'il est, forme sous
laquelle il n’est d’uilleurs pas 4 dédaigner, car comme tel, on
e peut guére 'obtenir & moins de 50 & 55 cents, le gallon,
prix du gros.

Voila pour la richesse saccharine. Pour ee qui regarde

la couleur, il m'a suffi de-soumettre le sirop de sorgho 2 un -

travail trés-simple d'épuration pour Iui donner une teinto
notablement supérieure 3 celle du sirop du commerce. Quant
au gofit, je dois reconnaitre que le sirop de sorgho présente
une saveur végétale caractéristique, mais il ne faut pas
oublier que les échantillons qui m’ont été soumis ont 6té
fubriqués par des hotomes novices au métier, pleins de bonue
volonté il est vrai, mais nc possédant ni Pexpérience ni les
appareils indispensables & une bonne fabrication. J'ai la
conviction que, soumis & un travail rationel, le jus de sorgho
indigéne peut produire un sirop de beaucoup supéricurcn
richesse ¢t en nuance 3 ceux que j’ai analysés ct aussi franc
de gofit que les meilleurs sirops du commerce.

oild dono une plante de plus entro les maivs des oulti-
vateurs de ce pays, plante précicuse qui peut largement con-
A cux de
savoir en profiter ot d'accorder chaleurcusement leur concours
aux hommes do progrds qui, non satisfaits d'avoir renversé
les préjugés qui g'attaquaient & la culturo de cette plants,
cherchent maintenant 3 doter leur pays d’établissements
propres A Putiliser. De_tcls hommes sont les biénfaiteurs de
leurs compatriotes et ils ont droit 3 leur admiration et 3 leur
reconnaissance, car je pensd, aves Beroardin do Saint-Pierre,
que ‘ le citoyen qui procuve A sa patric un nouveau moyen

de subsistance et une nouvelle branche de commerce mérite ‘

d'étre mis sur la méme ligne que ceux qui Véelaircnt oz la
défendent.” TELESPHORE BRAN.. ©
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