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plutét entre les muscles. Du gros fourrage, de la bonne paille
souple, un peu de farine de pois et de graine de lin concassée,
voild tout ce qu'il fuut. La farine de blé.d*inde n'est néees
saire pour aucun jeunc apimal, excepté pour les agoeaux
qu'on préparc pour la boucheric.

Voici une bonne ration pour les veaux: foin haché, un
demi minot ; furine de pois, deux livres; graine de lin, Tinit
onces; la graine de lin (concassée) doit &tre mise dans un
demi gallon d'eau, et versée sur le foin haché ct la farine
de pois; I'cau peut &tre indifféremment chaude ou froide
—exceplé pour la vache A lait, et, peut-8tre pour les ani-
maux A Pengrais. Idn rdgle générale, je ne ticns pas & la
nourriture cuite pour le bétail; de fait, mdme les vaches &
lait, nc sembleront pas autant en bénéficier—il fatut, cepen-
daat, faire bouillir les pommes de terre. Pour les animaux A
Pengrais il est si néeessaire d'aller au-devant de leurs gofits,
d'étudier leur tempéramment, de rechercher les choses qu'ils
aiment plus particulidrement ; ct ils aiment tant la nourri-
ture chaude, et semblent si bien 8’cn accommoder que, méme
avee lexpérience du contraire, je serais tenté de fuire ouire
leur nourriturc—au moins pour cc qui consiste & méler la
araine de lin avee une bonne quantité d’cau bouillante.

Les veaux mangeront avee plisir las racines que vous
pouvcz mettre de ¢oté pour eux; mais, avee la ration indi-
quée ci-dessus ct de la bonoe paillc en abondance, coupée
verte, ils peuvent s'en passer. La ration nécessaire pour le
régime d'un animal en état de croissance, en théorie peut
varier de 1:5 3 1:7, un régime plus azoté étant plus appro-
prié aux animaux en état de croissance, ou A la production
d'une croissunce plus rapide. Notre ration, telle qu'indiquée
plus haut, pour la pratique, est une moyenne cotre ces deux
chiffres.

On a beaucoup plus 6tudié le procédé d’engraissement du
bétail que la question d’alimentation des jeunes animaux.
Rien d'étonnant A ccla ; car le profit ou la perte est bien plus
facile & constater dans un cas que dans 'autre.  Avoir soin
d'up ammal pendant trois ans avec unc attention soutcnue
cst une chose, ct ¢'en est une autre que de le soigner pendant
quatre mois. Si le corps doit g'augmeater en poids, il est
clair que son.alimentation doit dépasser la quantité néeessaire
pour subvenir au simple renouvellement des tissus, et A la
production de la chaleur et du travail. 1t lorsque cette plus
grande quantité de pourrture est donnde, une partic des
albuminoides et des ¢léments de la cendre sont convertis en
tissu, et une partiec du gras, des earbubydrates, ct des alba-
minordes, servira & former de la graisse.

Unec consideration tres zmportante decoule de cette con-
version de la sourriture, savuir. un engraissement prompt,
¢est-a-dire résultant d une alimentation donnée hibéralement,
est le systéme le plus éeonomique.  En cffet, il est clair que
st un agocau cst rendu propre A la boucheric en un au, au
heu de deux, on aura ¢evnomisé |1 nourriture néeessaire & la
production de la chaleur ammale ¢t du travail, pendant
unan. A, R. JENNER IusT.

SCIENCE\HSUELLE.

PROPRIETES UENERALES DES CORPS,

A tout instant, 4 propos des corps de la nature, on parlede
propriétés qui les distinguent les uns des autres, comme la
coulcur, I'éelat, la durcté, la transparcoee, cte.

En dessous de ces qualités spéeiales et caractéristiques, il
¥ en a un certain nombre qui sont communcs A tous les corps
on les nomme, pour cette raison, propriélés géncrales des
corps ou de la matiére. Il importe d'en avoir au moins une
idée.

des corps peuvent dtre résumées dans les sepl suivantes
I'dtendue, Vimpénétrabilité, la divisibilité, la porosité, la
dilatabilité, V'élasticité, et la pesanteur.

L’étendue ou le volume d'un corps cst la placo qu'oecupe
cc corps dans I'espace: tout corps ocoupc unc place, et toute
chose qui ocoupe unc partie de 1'espace cst un corps.

I impénétrabilité est la propriété en vertu de Iaquelle I
place occupée par un corps ne peut Gtre occupée en méme
temps par un autro corps.

Par exemple, un morceau de bois et un morceau de fer ne
peuvent ocouper cn méme temps la méme place; lorsqu'on
cnfonco un clou dans du bois, on force les particules du bois
A s'éearter, ot 3 former un trou dans lequel le clou s'introduit,
L’inmpénétrabilité cxiste également dans les corps liquides
ct dans les corps gazeux. Le poisson qui nage se frayc con-
tinucllement sa place, en écartant Jes particules de Vean,
I'oiseau en fuit autant dans l'air,

La divisibilité cst la propriété qu’ont les corps de pouveir
sc partager cn par'ﬁcs extrémement petites, qu'on nomne
atomes ou molécules. Lee grains de cendre, de farine, de
fécule, de poussidre, nous donnent une idée des atomes ou
molécules, mais ces grains ne représentent pas les dermers
produits de la divisibilité de la inatitre : dans le moindre de
ces grains, il y a des millions d’atomes, ou particules iodi-
visibles,

La porosilé est la propriété en vertu de laquelle les corps
conscrvent entre leurs atomes ou meléeunles des distances fixes,
des vides qu'on nomme pores.

Une éponge fine, une picrre ponce, un biseuit, donne une
premiére idée de la porosité.  Lorsquon trempe dans I'cau,
par un bout sculement un morceau de sucre, de chaux, de
craic, de bois, de pain, de linge, on voit 1’cau cavahir peu 3
peu les pores du morceau trempé.  C'est par les pores de ha
peau que s’échappe 1a sucur du corps de Phomme ou de Vanim:),
Les pores sont extrémement petits; mais leur cxistenee,
méme daos les corps les plus pleins, les plus serrés, comme
les métaux, le verre, est complétement démontrée, notamment
par la constatation des deux propriétés suivantes: la dJila
tabilité et Yélasticité.

La dilatabilité cst 1a propriété en vertu de laquelle chaque
corps augmente ou diminue de volume sous certaines con
ditions,

Par exemple, par un temps humide, un morcean de bois
gonfle on se dilate, et par un temps sec il se resserre ou se
contracte, voild pourquoi unc porie posée bien juste dans un
temps sce ne peut plus fermer en temps humide.

En général c'est la chaleur gui fait dilater les corps, c'ost
d-dire qui fait que leurs moléeules s'éeartent davantage les
unes des autres, le froid, ou la diminutiyn de la chalcur, fait
rapprocher les moléeules, les resserre, et par suite contracte
ou condense les corps.

Cc phénomene de la dilatation et de la condensation Jes
corps par les variations de la températurc est trés imporlant
A connaitre, ¢'est par lui que 'on complite I'idée que V'on duit
se former de la porosité.

On nous pardonnera ici unc comparaison. Suppescz Juc
vous ayez A votre disposition une assicttée de pois tendres, et
un grand nombre de petits files d"acier tournés cn spiral: ou
cn papillotte, ct terminés par des crochets ou des pointes
recourbées. Prencz un pois, et piquez-y, en diverses di-
rections, une demi-douzaine de ces petits ressorts, que nous
supposcrons longs d’un demi-pouce.

A Tautre cxtrémité do chaque ressort, piquez un pois;
relicz aussi ces pois les uns aux autres par des ressores. Con-
tinuez 3 ajouter des pois ct des ressort, Vous obtenez ainst
unc masse souple, formée de pois qui ne se tonche pas entre
gx’xx,‘ et qui sont maintenus A distance par les petits ressorts

acier.

Les principales propriétés de la matidre, ct par conséquent




