
— 166 —

DEUXIÈME PARTIE

ÉTUDES DES PROTÉIQUES DE LA LEVURE

Chapitre pbem.^h. - PréparaUon des protéiques de la levnre

Extraction des protéiques

Séparation des protéiques

CHAPiTRill.-Waturedesprotélqaesdelalevure

Précipité cétique ou zymocaséine

Comparaison avec la caséine

Présure de la levure ; .

'

'

Coagulum obtenu par la chaleur 0.1 cérévisine ...
Température de coagulation

Origine des protéiques de la levure .

.\iitres essais de séparation des protéiques.

Chap.t»« m. - Etude de. produite dhydrolyse de la ïymoca.éine

et de la cérévisine

Répartition de l'azote . . •

Nature de l'acide basique. .

Nature des acides monoaminés

Dosage du tryptophane .

Hydrolyse diastasique

.

Ohapitbk IV. - Utilisation des protéiques de la levure

UÉ81LTAT9 BT CONCLUSIONS.
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