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: pstntcs en: huméme les navets en. neuvxeme led - betteraves
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‘en dixiéme el les BRrOtEET en onzxéma lieu:
De ce qui précddo, il nd faut pas oconclura. ‘que l'on. dait

pourrir les pores 3 V'engrais exolusivement au seigle, au son ‘

au bl§ d'Yade, aux pois ou au sarrasio eous prétexte que ce

- ront-lcs aliments les plus économiques. Le pore = ‘dea exi- |
gences quc I'on n¢ peut méconneitre rous peme ‘g’ éprouver;
" de graves mécomptes dans leur engraissement, son estomac‘

comub ‘celui de tous les animaux domestignes, s une cer-
taine capacité ‘que los sliments doivent rewplir d’une ma-
nidre convenable, sans quoi Pestomae éproave des tiraille-
wents qui font souffrir I'animal-et I empédche de profiter de
“toute la pourriture qu’il regoit. Or, i J'on emplisszit Pesto-
mac de l'animgl d'aliments trés-nourrissants, toue -les prin-
cipes alimentaires ne ceraient pas-extraits pcndam 'Zote de
13 digestion ; upe grande partié pasterait dapsle fomier on
elle serait pcrduc peur la formation” de la vmnde. :

En outre, il arrive trds- sonvent qua “les snimaux A Ven- |,

grms perdmt 'appétit avaat d'étro parvenu A 1'état de
graisse qu'on vouluit lear faire prendre. C'est ce quia lieu
surtout lorsque le gofit de la nourriture - est trop uniforme.
L’aoimsl se dégofite c..ne prend de nourriture quo rare.
ment et par petite quantité a chaque fois. Pour lui remettre
. I'appétit et Pamencr & consommer. plus d’alimenta, Jes meil-

leurs cograisscurs varient Rutant que possible la pourriture |

" yu'ils lui distribuent. Le bl6-d'Inde est le'seul aliment gue
JV'oa puisse douner nux pores A I'engrais exolusivement et
“gans inconvéuicat, pendact plusiears, semaines.

Eofin certaines substances, comme le &on par exemple 0o
sont pas asscz ncurrissantes pour former A elles seules Pali-
‘mentation comnpldte d’un- pore 3 l'engrais ; l’engrau‘:ement
murche avee trop de lenteur et revient A.un prix trop élevé.
Bt l'on avait des réeidus de laiteric & y sjouter Y'opération

. se ferait dang les meilleures conditions possibles; mais nons
ne parlons ici que du son donné seul. D'autres substanaes,
au cootruire, sont trop graescs et on leur reproehe de former

.. un lard fondnnt ct huileux, oo dit que les pom ‘sonf dans ce

. cas. Il n'est done pas recommaudable d'e engrmsscr les porcc

. exelusivement aux, poxs

Pour toutes-ces raisons, la nourriture que Voo veut dis-

. tribuer aux pores & Vengrais doit dono 8tre forméo par le
wéleage du plus graad nombre do substanoes diverses pos-

" sibles; ea syanteoin d'y fairc entrer'en _proportions conve-

nnbles dos mutiéres trés-outritives sous nn petit. volums |,

. comuic lus grains, le paia de lin, eto., et des matidres peu nu-

ritives comme les patates, les aneta eto. ; wais dans ces
welanges il fuut tovjours prendre en considération le c6té
_ ¢conomique de la queetion et dooder la préférence aux sli-

.. ments qui colitent e moius cher et qui ss vendent o moins

o, patatey; o

" bien cu €gard A lcur valeur nutritive.
" Voici quelques mélaoges employés svee avontage par de
bons ¢levevra:-1o. Son, patutes ou navets aveo un peu de
~'pois; 2. bl6-d'Inde nvec patates; 3o. orge, earrasin avee

A7y nrvets, ou bLttcravu’, 09.. u\'f)lue palutns nvuc une pemu

quanmé do poin do lin. A tous ocs wélanges, que nous pou-
‘vooa varier presque d-infici, 'uddition des résidus do lai-

) terie, tels que Ieit oalllé et pem Auit, uugmento d’upe ma-

s

mérc rezn quuabfc }u sweur et )u vn)eur numhva do la ra;
non L : -

S cuhxvatcur,,xl est vrai, o's pus’ lon)ours la hberté du’

. choix et il vt ordmunemcnt forcd. d'utilixer: les ‘produits
qutil & révoités dansren chumpw ‘B ni p.lrnu e prodmts
il en ert yuclyues-uoy c.ouc. lo priz dr voote est proportion-

,pellcment pluy élevd yue dows valewr wubiidve; I avomc,par

~

’sm *I'orge, et surtout. plus cher que le;

pavets ou belteraves; 4o. seigle, sou avee patates;

" rie en dumas rouge;,

R I
.

excmple ge veud bcaucoup plus cher" o 1ea pms““le aarra-

(hé @:Inde et”]e saigle,
Q&’1l garde.dona gon uvome ,pour, la, ~yeate-ct pour loa bes.
tmux qui ne’ peuvcnt s'en pasaer et qu'il Htiliso les autree
grains pour l'engraissement de ses pores: 71} :est.vrai encore
que a quantlté de bl6-d'Tode récolté dans nos Iooahtés ne
représente qu'une - propertion excessxvcment fa'ble de la
produohon totale ‘et que cette quautxté pourrmt é peme suf.

firé & la centidwe partie’ des poros qus nous engrnxssons tous
Al

les”dns. Mais'les-Etats de I'Ouest nous cnvoxent BANB Cesse
d'éndrmes quantxtés de ce -ble-d'Iade si r:che ca sabstancs
nutritive et gne nous- -pouvons, NOUs procurer A des prix ro-

lativement - fuibler. A I'heure présente-le blé-d'Inde ne 5.
vend que 95 centina sur.les marchés en gtos ;- tandis’ quel's.
voine 8e vend de 57.4 60-centins, l'orge $1.10, les pois §1.

20. Ii-sernit certainement trés- nvnntsgeux de hvrer oes trois

‘{derniers grains aux prix_que nous venons de mcntxonner et

avec le produit de la vente d’acheter du bl6-d'Tade’ Ce se.
Tait une_exoellente spéculahon ; A moins gue lea communi.

| nieations aveo les marchés ne solent: trop difficiles et les frais

de-trapsports trop élevés,

Nous términerons cetts canserie pur no dermer conseil dont
la miso en pratique augmentera senciblement la rapidité de
l’cngrms=cment ct co ru8me temps les proﬁts nets que pro-
cure cette opfration. =

Lcs patates, lcs navets: et -les- bettemves,ne doiyent &t
donnés nux pores que cuits et éorasés; les animaux les con

somment avec plus d’ avidité et Burtout les digérent micor

{ De mé&mo-les grains, quels qu’ils soient, no doivent dtredis-

tribués que réduits en farine, on simplement coneassfe oa
encore bouillis si 'on posséde Jes ustensiles convenablas. Ces
opémtlons faciles et 4 la portée de tous les engraissesry,
n'augmentent pas précisément lu valeur nutritive des graioe,
mais elles facilitent Ja digestion et Pextraction complite de
leurs priucipes alimentaires. La macération on plutdt la for-
mentation peu avancée augmente récllement la valeur outti
tive dea sliments et, pour cette raison, elle devrait 8tro intro-
duite dans toutes nos porcheries suriout & I'épogque des ez
graissements, Nous avons déjd donnd daus notre'dernier su-
méro |a maniére d’ opérer daps oette circonstanoce.
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Dxmnnche, le 18 do coarant a.eu heu b. P Eghse St Jes
de Québec nne- des plus imposantes oérémonies qu'il soi
donné & un'catholique de coutempler En cejourla popalatios
oapadienne-frangaiso était I'hourcux témotn du. sacré Mox
scigneur Antoine Racine” Nous’ empruntons ‘anl Courrier dv
Canada les détails scivants de-cétte splendide cerémonie:

Une foule immenso se preesait dimanche dernier.dons it
yoste et splendide église-saint Jean-Baptiste, qui ne pov
vait eeatenir toua ccux qui voulaient prendre :part 4l
guste c€rémonic qui allait 8'y sccomplir.. Cotto ., église il
pompeusement érigée a1 gloire du- Snlgneur, ‘embeliie avet
tant de grit, ‘nvait rer8ta pour la‘sirechstance oo dolat ina¢

| cautumé; ot offrmt le coup d ani le plus ravxg&aut et lo plo

grnnd)ose.
Tout autour des balustrades &talt teauo, avee dea by
pl.a uoui’s par des fleurs ct des guxr]andca nge richs dr"[‘*
I chaire était resonverts'ds soig 1o
et blanche, oraée de flotirs blunches et verfes "prés da chav
I’on ‘voyait les ba :nidres da-l'Unidn Musjoale'et-do'la'Siiote:
Oéoilé.” Duns Ji'ekobr, da'longues banderoller! nifx coulml
vari€es, purizient de la voQto et dessenduient, lew ues pH
du maftre. -autel, ics autccs préy dn balustre. Doy fourt f



