ilateurs ? ;
s petites bétes, si celg ;
ms bien charitablemen
Wil tentera de trompet
somplétes.
lonne les remises fmtes 3
, faisant le commerce
;- d’en faire part & nos
n’avons rien & cacher.’
eyx seront connues les
e, plus les cultivateurs

ourne aux eultxvateurs !
8, qu’elle Tegoit moms

dministration, qui sont

sant le méme commer-:
prix du marché’; le fait
orsqu’il dit que les au~
forcées de - baser leurs

t compte, aujourd’hui,
rement et économique-
méme genre de com-:
sont inférieurs & $2.89
nistration de la Coopé=
aire, va sans dire; elles
yués ala classe agncole,
rdes gouvernements de- .
ustéres, les agronomes,
etc.” Tout ce travail
weur de laTclasse aeri-
ourraient y mettre M.

*

l(’;i'éé de Québec.

petit village de Québeo; .
1 ce moment. Par pure
ors nous lui ayvons payé

e femmes qui travaillent

s moments de- loisirs § ]
de l'argent & la maison, "
conflit avec vos occupa—'-
uise.—L’endroit o0 veus-

r

~ vous aider 3 faire face
 VOus ne pouvez pas facis
ier.—Ecrivez-nous votre
us ce que nousavens fait
gagner. :

URD'LUI MEME.

— — - — — o o—

e cbligation: de ma part
 1a maison.

A

 sucre d ’-érable
;  (Suite de Ia page 235)
: Lubxdomdemropqnz Von expédie

doivent étre.mis dans des caisses pou- |
vant en loger six. N'utilisez que - des

bidons carrés; ils sembalient mieux et
sont moins expués i se bnser

Ces conseilssont d'un bul-
etin_préparé par M. Cyrille Vaillan-
eourt chef du service de apiculture et
- de l’mdmtne sucriére, au ministére de
l’agnculture de la province de Québec.

1’V APORATEUR

Dans un rapport préparé par le
ministére {$déral de Pagriculture, M.
J.-B. Spencer, B.S.A., dit que Pévapo-
rateur moderne; nécessaire A la fabri-
gation d'un produit de choix, a cons-
. titué un progrés énorme sur le. chaudron
* de fer empluyé parnos aieux. Au temps
des’ premiers. colons;, on ne faisait pas
entrer en ligne de compte I’éeonomie du
eombustible, et d’autre part on n’atta-
chait que peu d'importance & laqualité
“du produit. La plupart des colons

~_avaient des chaudrons pour la fabrica-

tion de la pofasse, produit qui, dans
beaucoup de distriets, constitudit la
seule récolte monnayable. Ces grands
vases de fer, en forme de cuvette, ont
servi, t des amnnées, & f:nre
bouillir eau d’érable. Naturellement
les produits qui em sortaient #taient

. moirs et fAecyes; aussi le publie, dont le

S

golt n'était pas formé; a-t-il é§é lent
..-# reconnaitre la supériorité du sacre plus
léger, plus elair et plus doux \qui sort
de l'évaporateur moderne. 17
Lemploi de Ia beuilloire ou easserole
en tole et A fond plat, large de deux &
trois pieds;tlo e de deux 2 six pieds,
sur un fourneéau de'brigués ou de pierre
avait constitué un progrés sur le vieux
chaudron. “On se sert encore de. ces

" “bouilloires dans certains districts re-

culgss, leu,i@%dwibn édt.de qualité in-
féridure et e ‘vend & vil pHis.

Lgiémnﬁ:hmn :fonxmw VISE A L’é
sa?ona'no& RAPIDE-ET A L'fco-
womn. Dtj{:onﬁuarmm

nt sur le méme principe.

3 !t en epre dé divers ‘modeles, mais

 pelée: botloire

Msmh en une chauditre plate, ap-
ou casserole, ou encore
panne; bien étamée et solidement cons-
triiite; reposant sif un fourneau dontle X
devant est géhiéralement en pierre, avec
de larges portes pour introduire le com-
bustible. La bouilloire a le fond plissé
et est divisée en compartiments com-’
muniquant de fagon & faire faire 3 la

i “sdve up trajet en zigzag.

On doit veiller & ce-qu’elle repose de

¢ mveau,defagonkcequelaakveait

i en ievant une valise.

partout une profondeur uniforme. ILs
plupart des évaporateurs sont mupis
&une soupape & flotteur qui permct
A la sdve fratche de pénétrer dans la
casserole & mesure que 'eau s’évapore.
La séve entre par un coin, généralement
sur le devant, et fait un parcours en

- B Guérit Son Hernie

Je eontractai une hernie, il y & plusieurs années,
médecing me dirent que

ule chance de rétablissement étu!. l'opération.
'gnndes _ne_me soul ent en aucune fagon.
Fmshment e deooua vris quelque eh ?‘e qui me gué-

Pl-m.\ra années ont passé depuis et je ne m'en
#uis jamais lpel’y“ quoigu'étant charpentier. « Je

fort. opération ne fut nécessaire, .
io pudw. mpl.tn nw%un u-oubh
cnmrieniv mais je me ferai grand plaisir

vous ¥ eénta concernant
eeqmvomm aire pour vous rétsblir parfaite~
ment sans qu faire opérer, si vous mlécrives.
Eugéne M. Pollen, chlrpenher, 173 M Avenue
Marcellus, Manssquan, N. ¥.

Vous feries mieux de découper cette annonce et
de la montrer & toute sutre personne souvdirantd’une
herzﬂe h\lmpmnmmmloumn'n‘hl:
aer misire que cause I'hernis, 'emmui
dn:er d"une opﬁuxu. R A

.en fer-blane épais

mon hernie >

dre la sortie 4 Pautre bout. . Elle g'é-
‘paissit en coulant et n’a que trés peu de
mnps 4 séjourner dans le dernier

compartiment pour atteindre la con- ‘érab

sistance du sirop, lequel est soutiré
A fréquents intervalles.

En faisant " acquxsm%n d’un évapora-
teur, on doit prévoir I'agrandissement
possible de la. sucrerie et le traitement
de grandes guantités de séve. Un fabri-
cant expérimenté nous disait qu'il mé-

“nageait dix pieds earréy de surface d’é-

bullition par 100 arbres en exploitation.

Pour réduire le sirop en sucre, un
second évaporateur est nécessaire. I
consiste en une Simple bouilloire de 2
12%mdsdelnrgesut3 6 pieds de
long et environ un pied de profondeur,
épais, quelquefois en fer
galvanisé, mais Jamus en tole. Elle
repose sur un fourneai et elle est munie
de poignées commedes permettant de
Venlever du fen quand le sirop a atteint

1a consistance voulue pour se cristalliser.

Certains fabricants-emploient un-palan
pour la soulever. Cette disposition est
méme nécesssire lorsqu’un seul homme
est chargé du travail.

NETTOYAGE DE L'GVAPORATEUR.

Tous les jours, lorsque la cuisson est
terminée, il faut enlever la bouilloire
du fourneau et la nettoyer et ’écurer &
fond, de fagon & la débarrasser de tout
le sucre briilé, de I'éeume et de la riche.
On -doit gussi enlever .avec un . balai
la, suie aceumulée & l'extérieur de I'éva-
porateur et entre les plissements,

Une disposition commode pour le
déplacement. de Pévaporateur consiste
en un-systéme de poulies attachées &
un: chariot:.circulant sur des rails fixés
au. plafond, en travers du fourneau.
Une corde ou une chaine passant par
une de ces poulies est abaissée et acero-
chée aux cOtés de ’évaporateur. En
combinant un systéme de crochets sur
les deux cdtés de I'évaporateur, il est
facile de le suspendre et de le déplacer
pour le néttoyer.

Les produits de I’érable

La récolte des produits de’l'érable a
atteint la valeur de cing millions de dellars
Pannée derniére; ce ckiffre est un peu infé-
rieur A celui de 1924, mais il dépasse de
plus d"un million celui de la saison précé-
dente. Cette a.ugmentatxon de valéur doit
étre attribuée sux prix plus élevés aux-

quels les produits- se sont vendu plutét
qu'd une au tation:dans le nombre des
érables entaillées, et cette hausse de prix
est le résultat-direct de ladOﬁnon plus
générale d'appareils et de méthodes mo-
dérnes de fabrication. rovince de
Québec est toujours en téie
duction du sucre, elle it environ la
moitié de la récolte totale, et I'Ontario, la
Nouvelle-Ecosse et le Nouveau-Brunswick
produisent le reste. Le procédé de Ia fabri-
eation du sucre s’est bien amélioré en ces
derniére années, les chauditres ouvertes

mrlermmgedelaséveetlmne'

illoire ont dispatu pour faire place sux
chaudiéres modernes couvertes et aux éva-
perateurs 4 fonetionnement rapide, et il en

Ne porlez pas de bandage

Confort parfait
garanti

. K. p 8e voient sur ue ap
Ji n'y ena pas d'autre véritable. mnzx‘u
ments complets et brochure envoyes gratuite-
ment sous env cachetée. :
BROOKS APPLIANCE Co,
'”l State St ! Marghall.

Mich
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a %bf affé‘n dua “iﬁl&sdeso&lmptedsavantd’abtem-

ang la pro-.

8 AVI!L l!ﬁ

tions, Mmm fédéral de mgfm

est résulté une amélioration. de qu
Ottawa.

dans le sirop et le sucre. GMce 2 l'adop-
tion de ce matériel, I'mdustrie sucridre a
pris une place dans I'agriculture cana-~
dienne partout ol se trouvent encore des
liéres. Il en est de méme pour ce pro-
duit que pour tous les aut.res aliments.
prix carient suivant la qualité.” La
qualité ne peut étre bonne que si la fabri-
cation se fait d’aprés les procédés moder-
nes. Les modernes de la fabri-
cation du sucre sont trés clairement expli-
$ dans le bulletin No 30 du Ministére
I'Agriculture qui montre par des illus-
frations le matériel nécessaire pour exploi-
ter une sucrerie unportanta avee un mini-
mum-de main-d’ceuvre. Ce bulletin dont
Ia troisime éditicn vient d’étre pubhée est
distribué gratuitement & tous ceux ien
font la demande au. Bureau des Pu

N

de nous que comment 6n en parle

& personne.
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Horizontales en Spirale

Cléture Sec urxty

vous offre

La Meilleure Occasion en Cloture
Nemnpumdelewb‘n de nous éerire.
l‘&ﬂbm dites “PRESQUE AUSSI BON-
N we memt point m a cette
Garantie
de Ia

Security Fence

Acier foyer ouvert.
*' Fortement galvanisée
Galvanisme intact.

PAS-—Acier Bessemer tinporté.
PAS—Broche impertée, “cssuyée de pris”.

PAS—Egratigné pendant le tressage

Horizontales en spirale.
PAS—Gaufres ou ondulations,
Rebondissante et élastique. i
'10007 - PAS—Etendue ou plite.
Fabrication nadienne.
PAS—Juste '‘assemblés” en Canada.

e l:mra reste en (‘anad
Chaque pi S-Jmmpctudcmtwnn{ .

Jauge pesante uniforme.
- ' PAS—Neuds exveloppts de jauge faidle

Noeuds séchants vite.
PAS—N euds conservant Uhumidité.
Court emtu:t & 'bumidits. fag

-~

—Lonjues période amenant I rouslle.
Les batewax de 1'acierie t e matériel brut.
; S—Ee chenvin de fer.

Dans la ‘' Security”, lo colit r?féaua Ia qualité.
’ Un haut pewrceniage sur le fret.
Certitude et satk!wtio\
PAS—Hasard ou dtnppmmﬂunt

Le matériel.de cetfe cldture est produit, et la lité tiz
clbture de per ls acierie du Canads 3 l-unel)ela '&zrhy

8i vous n'aves f uchmwdm quelques uns dé nos 500 agents devntxh
place pourront vous I fournir. Dans le cas contraire écrives-nous et vous recevres ce livre aveo
tous lee renseignements.

Security Fence Co. Limited

STATION POSTALE “‘C”

1521 Ste-Catherine Est
MONTREAL

Aussi manufacturiers deé cldtures A Pelouse, de Barridres, de

i

'Ah

[dtures & renards, ete.

NOUVEA.J PROCEDE

CLOTURE

ECURITE

- Nous nous soucions plus qix’on paﬂe ;

C'est ne rien valoir que de n’étre utlle
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