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thropologie et, chose quasi-incroyable & I'époque ol nous
sommes, I'on élimine les lois naturelles dés le point de dé-
part de ces dqux sciences fondamentales. L'enssignement
officiel veut que la vie soit le produit d’'un miracle et que
le corps de 'homme ait été créé immédiatement et de toule
piéce. La croyance 2 la fixité des espéces conduit & l'inertie
intellectuelle ; la foi en une essence humaine physique, dif-
férentielle des autres animaux, mene & l'anthropolétrie :
dogmes opposés & la raison et antiscientifiques. Si ces
erreurs de doctrine et de faits n’avaient qu’une portée théo-
rique ou platonique, je ne me donnerais seulement pas le
trouble de les signaler, mais c'est que la thérapeutique repose
en partie sur ces données, que I'humanité, la science n’ont
acquises que vers le milieu du siécle dernier. En effet, Mes-
sieurs, sur quoi repose la sérothérapie, I'opothérapie, 1'orga-
nothérapie ? si ce n'est sur la parenté de 'homme avec les
autres mammiféres. B, sans cette parenté de plus en plus
étroite & mesure que l'on s'éléve vers les anthropoides, que
signifierait l'expérimientation biologique dans foutes ses
formes diverses? (A suivre.)

Huile de Foie de Morue

Heunseval et J. Huwart (Chem. Revue Gber d. Fett. w. Harz-
Ind., 1907, p. 191) préparérent I'huile de foie de morue em-
ployée & leurs expériences, de la fagon suivante.

Les foies, débarrassés de la vésicule biliaire et de tous les
corps étrangers, sont lavés avec de l'eau et mis & macérer
dans un récipient avec un cinquiéme de leur volume d’eau.
Dans la masse, on dirige un courant de vapeur d'eau au
quart d’atmospheére, de fagon que la température atteigne
70-75° en quarante minuwes. Les foies subissent la décompo-
sition, et I'huile est mise en liberté. Déja au bout d'une
demi-heure, on peut enlever plus des trois quarts de la tota-
lité de I'huile.

L'huile ainsi extraite est lavée deux ou frois fois avec de
l'eau & 50°, puis débarrassée complétement de l'eau, et
versée dans des réservoirs fermés hermétiruement et con-
servés dans une glaciére. Au bout de quelques mois, on dé-
cante pour la séparer des parties solides, on filtre et on I'en-
ferme dans des vases complétement remplis. Ainsi traitée,
I'huile est d'une conservation parfaite. Ce procédé de prépa-
ration a fait ses preuves, et il est appliqué & Osiende dans



