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7o Heure.~Jus 1 fini ; & sur 2 rechargé; 4'surl; 3surf;
2 sur 4 ; cau bowllanto sur 3... . et ainsi de suite, .

On comprendea facilement In marche de opération par ce qui
précdde. Voici du reste un tublenu indiquant le commencement
et la fin des 20 charges que jo fis avee les soixante livees de
canne que jo traitai.

Mise an lrain :
le Heure.— 1

2 ¢ — 2

o ¢ —1 2 3

4o # —1 2 3 4

o 4 —~1 2 3 4 6

66 ¢« —..2 3 456 1

o % —.... 3 4561 2

Fin de Dopération :

20¢ Heuree—1 2 3 4 6
206 ¢ — ., 2 3 4§
220 # -~ ,.....3 4 b
2¢ ¢ — ........4 D
20 H — ...l

La matidre Stant finie avee In 20c charge il fallut Gpuiser ce
(;ui demeurait dans les diffuseurs. On a alors cessé d'employer de
Penu chaude, mais pendant les 4 dernidres heures on a da réchauf-
fer lo 4 chaque fois avant dv le faire passer en 5.

Les diffuseurs ont été disposfs de fagon & leur ‘conserver leur
tempémture. ] o .

Llopération &tant finie, il s'est trouvé que j'avnis recueilli uno
quantité_totale de 90 livres (chopines) de jus, ou 11 gallons et
quart. D'aprés l'analyse faite de ce jus, je trouvai qu'il conte-
nait 3.50 pour cent de sucre, soit 5,25 pour cent de sorgho. J'aj
traité ce jus comme il est dit page 118 (septembre 1879) du jour-
nal, et j'ai obtenu un peu plus de tros livras do sirop ou 24 cho-
pines. Sans un accident qui survint lors de Ia cuite du sirop je
pense qu'il eut £t de trds-bou golit, .

Je voulus me rendro compte si 'épuisement avait ét6 sufllsam.
ment conaplet, et je traitai séparément, dans ce but, quatre canoes
que j'avais réservées, et qui représentaient autant que p.OSSll')!e la
moyenne de celles que Javais travaillées. Je les traitai & 1'épui-
sement, complet, et je trouvai 5,38 de suere pour 100 de sorgho,
soit une différence de 0,13 ; sur 10,000 parties de sorgho ; il en
serast donc resté 13 de suere ce qui est certainement insignifiant,

Ainsi, mon sorgho ne_contenait pour 100 que 5,38 de sucre,

tandis que dans des essais qui ont été faits en France surdu
sorgho mir, on a trouvé jusqu'a 14, et aux Etats-Unis, jusqu'a
18." Si V'on avait-du sorgho riche de 18 et mdme de 14%, il y
surait quelque chose 4 faire, mais avec 5,38, c'cst différent. Mon
expérience n'est du reste rien moins que concluante, puisque j’ai
tout eu contre moi: umne courte végétation, une saison exception-
aellemént défavorable. Aussi cet insuccds partiel dans un pre-
micr essai sur une planto inconnue ne doit pas nous décourager,
au lieu de celg, il t};ut qu'il serve & nous donner de Pexpérience
qui nous aidera & mienx réussir,
Des expérieaces foites en France sur 1¢ sorgho, il résulterait
que tout le sucre contenu dans le sorgho ne serait pas du sucre
propre & cristalliser, mms quil contiendrait aussi uné forte pro-
portion de sucre liquide, de 14 la difficulté de faire auire chose
que du sirop avee cette plante. On y a constaté la composition
suivante pour 100 de sucre :

Sucre cristallisable..coeveieiiaiaa.... 64,56
Sucre incristallisable. e eveee e . cereess. 35,44

100,00

J'ai voulu me rendre compte de ce fait on extrayant du jus pur
par pression et en_le soumettant immédiatement & analyse, ot
J'ei vrouvd des chiffres trés-approchés :

Suere eristallisable...ooeioiiiiiioinn... 69
Sucre incristallisable correspondant. .. .. eecee 31

100
Lorsquon traite le sorgho er &crasant les tiges entre des
cylindres on peut obtenir tout av plus 50 de jus, qui, dans les
cannes bien mires, a une rickesse do 15 4 16. [En admettant

qu'il o'y ait pas de perto ultéricure, on pourrait obtenir, an moins
en sirop, 7 & 8 pour 100 de sucre. Par la diffusiorf, avec des

résultats comparatifs & ceux que j'ai constatés, on obtiondrait 14
& 15 do sucre. Ln différence cst énorme.

Aux Etats-Unis, on fait beaucoup de sirop do sorgho, mais peu
do sucre, malged uno certaino liqueur eristallisanto inventée pur
M. Stuart, et ccln so comprend vu la quantité préexis-
tante de sucro incristallisable quo contient cetto canne, et
¢'est au point do vue du sirop que nous devons porter surtout nos
vues. Dans cet ordre d'idées, losorgho, 8'il réussit, peut tre ap-
pelé & devenir une plante précicuse pour la fabrication domes-
tique d'un articlo nécessaire aux besoins do Ia maison, 11 est
donc important de continuer comme j'ai desscin do le faire, et
comme j'engage tous les amateurs & le faire aussi, & essayer In
culture du sorgho, ddt les carrés do tous les expérimentateurs
Gtro menacés g’envnhissement par les vaches,

.
o ——— .

Belterave @ sucre—~Celte racine, la canne @ sucre du nord
comme un esprit enthousinste I'a si justement npfcléc, alors que
nul ne pouvait prévoir les destiués brillantes qui I'attendaiont, ni
que ses produits surpasseraient dans un avenir prochain ceux de la
canne & sucre proprement dite, est une plante que Von peut culti-
ver presque partout en Canada avee un ploin succds, et jose lo
dire 8ans eraindre le démenti de Pavemr, ¢’est la seule plante &
suere sur laquelle nous puissions compter pour Pindustrie manu-
facturidre. Les expénences de culture qui ont 6t6 faites avee les
80ing convenables ont é1é favorables dans toutes les localités. 11
ue pouvait en étre autrement puisque des pays d’Europe so trou-
vant duns des couditions tout 4 fait identiques de climat ot de
productions réussissent dans sa culture. D'autre pact la haute
tichesso des betieraves récoltées en Canada dans de.bonnes con-
ditious, telle qu'elle a &é1é cunstatée par des analyses aussi nom-
breuses que soignées, faites par ordre du Département de I’ Agri-
culture de Québec présento & Uindustrie toutes les garanties dési-
rables. Mms pour réussir, il faut trovailler en grand, dans des
fabriques trés-outillées, ot dirigées par des hommes d’unc capa-
cité reconnue et éprouvée.

Cap St. Mickel, 3 avril1880.

Oct, Culsssr,

Prix de revient des Betteraves & Sucre,

La question suivante, ainsi que la réponse, peuvent avoir
quelque intérdt pour ccux qui oat I'intention” de cultiver la
betterave A suore ot d'encourager la fabrication du suere do
betteraves:

Monsieur,—Je serai3 heurcux d'apprendre ce qui concerne les expé-
riences qui ont &6 faites en Canada au sujet de la culture de la
betterave & sucre. Le livre ble pour 1878 ne donne pas de rensei-
gueisents sur le cofit de Ia culture d'un arpeat de ces racives. Peut-
¢tre pourriez-vous me faire connaitre votre opinion et celle de deux
ou trois de vo3 ami3 qui auraient expérimenté cette culture,

Réponse. — Nous ne savons pas si aucun relovb exact 8 616 fait,
dans cette Provines, on ce qui corcerno les frais de culture d'un
arpent de betteraves M sucro. Lo montant des frais dépendrait con-
sidérablement de l'expérience du cultivatenr, des instruments qu'il
aurnit 3 8a disposition, ote. Tous ceux qui ont cultivé leg plantes
racines en arriveraient bient0t A ane esumation suffisante sur les fis
do culture de u betterave 3 sucre. L'avantage est en faveur de cette
deraidro en tant qu'ello n'exige pas Pemploi des fumiers de fermne
dans les terres riches & bl¢, et qu'cllo ne demande pas M étre cultivéo
cn sillons. 'Un bon scmoir peut eemer plogieurs lignes en méme temps,
attendu quo 1a betterave & sucre so cultive & plal. La récolte cofits
Cgalement moing que pour les betteraves fourragdres, la quantité ro-
coltdo étant eaviron un tiers moindre, Un ijnstrument gtudralement

cmployd en Europe arrache d'une manidre parfaits uno.c, méme-

deux ligues en mdme temps, avec une bonne paire de chevaux.
Lo tablean suivant donne une appréciation assez exacte deg frais de
culture do la betterave ) sucro ¢
Loyer dela terre ($2 3 $5)rcvricrreacreniersnnenne S 400

2 labours (un trds-profond);$4 ; bouloverserSl. 500
Graiges, $2; cnsemencement, $lueeeerirsrecrsss  3.00
2 sarclages a la houe, &claircissage, olC...eenie 800 -
Arrachage et charciage.eee.. wirevreeserens soreeners 10,00

Engrais phosphat, $4 (ou superphosphate, $8)  6.00
. ot T $3800
Produit : 15 tonnes de botteraves & $4...... 60.00 °
Bentfice 3 YBTPeOL.cccciireieserrene aroreraes srsore 24.00
Nous laissons $1 par torine pour le transport etla livraison, les
botteraves valant & tous Ies moiny §5 lIa tonne rendue d la fabrique.

“

-



