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deivent étre rnis dans le chaudron que Jors-
que la viande a bounilli quelque temps. Lors-
qu’elle est cuite, faites la sauce avee de la
farine blan¢he. Les oignons peuvent étre
cuits & part et-mis en servant: ils se défont
moins.

AUTRE RAGOUT DE MOUTON.

Faites cuire le mouton par petits mos-
ceaux ; quand la viande .est cuite, faites
des petites boulettes- de pate avec soda et
créme de tarte et ajoutez a la viande i la
place de farin%blgrzche—["aites cuire.

STEWS.

Faites rotir les morceanx de mouton .
mettez-y ensuite des oignons, du persil et
du clou. Faites bouillir le tout et faites une
sauce a la farine blanche.

PaLxson Farct. { VEav ov MouTon. )

Otez PPos da paleron, pilez de 1a viande,



