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et n'est pas méle avec quelques mutiéros}scnt d’ean, ou o & employer environ 3 quin-{pds trouver 3 propos que je proposasse le vin
propres & absorber fes fluides ct les cxhnhll’-(tuux de maticre solide par acre. de rhubarbe comme un article excellent pour
sons,— Country Gentleman. 11 veste done 4 savoir si le poisson de re-{usage du public.  Nous savons qu’on peut
—_— +  but peut &tre obtesu en quantité snflisantefaire de Pacide oxalique avee Voseille des
SOCIETE ROYALE I'AGRICULTURE D’AN-pour mettre nos chimistes en’ ¢tat de pro-|bois. L’acide oxalique du commerce est fait
GLETERRE,— ENGRAIS ARTIFICIELS. duire wn approvisionnement  suflisant  dejavec du sucre et de Pacide nitrique.  Cha-
Ce qui suit est na extiait d’un débatiguane anglais. cun suit qu'un acide puissant comme un
intéressant qil y a eu dans cette sociélc. _— puissant alcohol pris dans Pestomac est un
Des eflorts énergiques ont ¢1¢ faits récem- VIN DE RHUBARBE. poison 5 mais il reste & prouversile raisin, Ja
ment par M. Pettit pour fabriquer wn guuno{An Rédacteur du I'apress de Mark Lane.|grosseille ou la rhubarbe est ee qu'il y o de
artificiel avee les rebuts de poissons quil Monsivur,—Depuis que pai mis au jour|plus délétére ou de plus salubre, comme
abonbent sur les cdtes du Royaume-Uni.lidce que J%ai qu'en pent faire avee des ligesibreuvage. Tout ce que je suis (:’cst que
Ce parnit ¢tre une recherche dons une diree-de rhubarbe un vin tont aussi bon ou meil- d’aprés les recommandations quc’j’ui faites :
tion ot il ya lieu & conﬁqncc ou espéranee ;ileur que le vin de gro§seilles, ou que tot_nt tous, cet ét¢, le vin de rhubarbe se fabrigue
¢’est certainement travailler daas le mémcinu(re vin qwon peut faive dans le pays, je[sur une grande échelle, dans le pays; que
champ que les ciseans marins mémes qui ontpensais pen aw nombre de gens qui adopte-|plusieurs en ont déja bu un nombre d¢ bou-
fubriqué pour nous le guano péruvien ; leurraient I'idée 5 mais ce vin remplit maintenant|teilles, et persoune, que je sache, n'en a &lé
nourriture consistant presque enticrement enfun nombre de barils on tonneaux qui sont/malade, mais qu’au contraire, ils en parlent
poissons, leurs excrémens composts deidemeuris vides pendant des années, ou quijet en font Péloge comme du meilleur vin
restes dle poissons ont formt, dans nn chmatiavaient coutume détre remplis de vin - dejquds aient jamais eu. :
ott il ne pleut pas, ces couches de guano queiraism ou de grosseilles 5 et qui auraient pul  Avant de terminer, je donnerai la recette
nos mariniers font cherchc_r au Pérou. 31 all'étre encore, sice nelit ¢t¢ des maunvais|d’un monsicur tros inslruit,Aqui a déja fait
$1¢ dit du procédé de M. Dettit, d e :\s-‘;élés que nous avons eus derni¢rement, et quilusage d’une partie du vin quil & fabriqué
semblée récente des membres de fa Sociciéiont rendu ces Nruits trés rares. cn juillet et mis en bouteilles en octobre. Je
Royale de Dublin, qu’il consistait principa-] T2 rhubarbe eroit si facilement que qui-jremplirais une colonne de ce que en pense ;
lement & traiter les rebuts de poisson avee'conque posséde une perche de terrain en peatfmais la plante est st aisé a cultiver, et dans
acide sulfrique, par quoi il se pruduit unelproduive des tiges en quamité suflisante pour|tous les suls de la Grande-Bretagne et de
pulpe quin’a besoin que de séeher por for-'faive a pent de {rais du vin de bonne saveur, i
wmer un engraig, dont 100 parties, analyséesiqui lui dwera tout Pété. On peut avoir
par le prolesseur Way, oni domnt les résul-[dans les villes des tiges de rhubarbe & assez

Plvlande, qu'il n’est pas nCeessaire que je
vous en parle plus amplement.  La dernidre
recelle ou prescription qui me soit parvenue,

tats glutraux suivants : ‘ \bo'n m:u-c}né pour cette fin.  Mais qu'il me|qui est celle a laquelle je viens de faire allu-
Low, - - - - - 4.93 s0it periis de dive 3 ceux qui se proposent de sion, est 4 peu prés la méme que jai dans
Matiere organique, ~ - - 883G {hire du vin de vhubarbe, que Ja meilleure(ina brochure sur la pomme de terre. Jai dit
Sable,ete,, - - - - L3blepoque powr en faire est versla fin de lajaussi dans mon article sur le vin, qulon 2
Phosphates terreux, - - - 44.06‘}mm>sm\, en juillet, par la raison que, dans le|fuit d’excellent vinaigre avee de Ja rhubarbe.

Sels alkalins, - - - - 1.30,

femps que fes tiges croissent rapidement,|La recette est comne suit : -
100.00 moins d*acide ; wais lorsque les racines ont'livres de rhubarbe crue, coupée en tranches
Ammoniac, - - - - 1(5.73‘1}5502 el pour une autre année, et que Ja mipees et broyces; laissez reposer pendant
prds an guano par la quantité de ses sub-istve de la tige devient plus Claborée et bienjyrez Ja cuvette avec un linge ; conlez, ct &
slances azotées: son colit est done lalplus condenste, contenant une bien plus chaque gallon de liqueur ajoutez 4 livres de
seconde question & considérer, et ici selgrande quantite de Pacide, qui est le prinei-
trouve, & ee que je craivs, ka grande ditlicul-\pal ingrédient.qui entre dans fa composition|d®un ; et ensuite pour rafiiner, ajoutez 1 once
C L . de colle de poisson pour chaque quantite de
rivages de nos iles, on peut se procurer du'force du vin,
poisson & trés bon marché; dans certaines! i ¢16 trés peiné de trouver dewx mes-|semaines, et .ajoutez une chopine d’eau-de-
saisons ;. mais alors il faut se rappeler que le:sicurs savants opposts & Pusage de ce vin,|vie 3 faites cn iuillet, mettez en bouteilles en
nature excessivement aqueuse ; Berzelius a}Cliampagne, se dontant peu qu'on envoie de|cucillerée a soupe d’eau-de-vie et une cueil-
démontré que la chair méme des animauxlee pays du vin de grosseilles, pour le méler|lgrée a the de sucre blane.
d’cau ; on ne S'tloignerait ;dgxnc pus p.roba-Jgross?iHc est rapporte ici, comme on me 'a)  Camberwell, Londres.
blement beaucoup de la vérité, en estimant assure, sans avowr ¢1é mélé, et vendu comme .
comme par le plan de M. Pettit,) il fau-Jrance ; quoique e vin de rhubarbe puisse] .Abeilles—Pour vivre en pnix avee les
: Jp o ees X ST )
drait neuf ou dix tonncaux de poisson. Les/paraitre nouveau a la plupart des gens, com-jabeilles, il suffit de ne pas les chagriner ; et
comme engrais, sur une assez grande ¢ehelle,iployé depuis longtems commwe ingrédient 3jcela vous géne, il faut se contenter de souf-
pensent que 50 ou 60 minots de savdinesiméler avee le vrai cliampagne? et les deux|fler dessus, et ne point les chasser avee Ia
est un engrais couvenable pour V'avoine, et parler peuvent en avoir fait plus d’une foisien colére.  Lorsqulon sera bien convainctt
que cet engrais a un effet puissant, particu-'Péloge, o la table d’un lord, quoiqwil leur fatide cette vérité, on ne craindra plus les
celui de 8 ou 4 quintaux de guano par acre:|demi-guinée la bouteille, elle devra &tre,|sans les irriter.  En les approchant, en leur
en supposant que le minot de poisson péseicO\nlmc de raison, la liqueur méme dont elle|donnant quelques soins, en leur offrant de
surface de 1} ton par acre ; et en supposant'macs de DPacide oxalique? pas une goutte ;|recounaitront ‘Pami qui les' soigne, et se
que les newf-dixidmes de ce poids'se compo-'et ¢’0tait 13 leur principale raison, pour nefreposeront sur lui-avec séeurité.

elles conticiment beaucoup plus d’eau et! A chaque gallon d’ean douce ajoutez B
On a donc ici un engrais ressemblant de’plante commence & mivir graducliement, la neuf jours, remuant trois fois par jour ; cou-
a suere blane, le jus de 2 citrons, et P'écorce
té. 1l est vrai que, sur quelques-uns desidu vin, et de la force de Pacide dépend fa
cinq gallons ; laissez fermienter pendant trois
poisson & employer est un article d’unciconmle Glant bieo in;féricur au vrai vin de octobre, et & chague boutcille ajoutez une
terrestres contient plus de 77 pour cent'avee le jus de la vigne, et que ce vin de Jamzs Curr.
que pour produire un tonncau de puanojle vrai vin de Champagne du sud de la T
fermiers °Essex, qui se servent de poisson ment pouvons-nous savoir sl n’est pas em-|si par hazard elles se posent sur vous, et que
ou de melets, répandus sur la surface du sol,|savants nessicurs mémes dont je viens de{main ; une secousse trop brusque les mettrait
lidrement dans les saisons humides, et égal d'inconnu; tant que la chose cofitera une|abeilles; on parviendra méme a les manjer
56lbs., ceci équivaudrait 4 un engrais de'porte le nom. A-teil formé dans leurs esto-|temps & autre des alimens de leur goilt, elles
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