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Un de s10s amis nous a fait part d’une re-
cette. mifullible, vosure-t=1l, d upréa une expé-
vience de plusicw s anufes, pour conseryver Jes
pomnes, et qui peut étre appliquée aux oufs;
Il met nu fond A'un baril dnns lequel {1 doit
conseaver ses truits, une couche de deux Q irois
vouens do plitre commun, celui employé ordi-
nairement dans Ia culture, luen pulvenisé. Sur
cette couche de pidtre {1 met m rang de pom-
nes, dont chaopne” n  préalablement  6t6
en\'.elnrp(:u ¢ une feudle de papier et qu'il
isole les unes des | autres. avec du plitre
mis entre les  espaces qui  les  séparent
Sur-ce premier ranyr do pommes il met une se-
conede  couche de platie, puis une autre de
pomges,  fusqu'd ce .que le baril Soit & peu
prés plein et Ii achéve de lo remplir par une
derniére couche de platre

Lorsyu’on retire les pommes du baril il faut
avolr soin de rétablir la couche de plitre de
dessus bien uniformément. Nowre ami nous a
montré des pommes qu'il & mises dans le pli-
tre en uetabre ot qu’il en a sorties au milfen
du mois- de septembre de 'annfe suivante aus-
si belles, aussi lermes et surtout aussi fraiches
que s8i elles venpient d'¢ire cueillies. 11 dit
que, d'aprds ‘ée procédé, ' Ies pommes se con-
servent -parfaitement jusqu'au mois de juin, &
paruir deice mois jusqu'au mois de septembre
quelques-wnes se détérigrent ; mais, & partir de
septembre jusqu'a Nuoel, olies restent toutes in-
taotes!ce yui' permit’” de les garder quatorze
o013 aw besuin, ; '

41 conserve ses fruits par ce moyen pour ne
les mettre sur l¢ marchd qu'au printemps, &t
amplement rémunéré de ce yue cela lui conte
par le plus haut prix qu'il retire de ses fruits,
lorsque le marché en est & peu prés dépourvu :
gcttc anCthode mérite lattention de nos lec-
eurs, . :

+ QUESTION DE DROIT

De quetques.droils purticuliers des aubergistas,
hijteliers, maisons-de-pension, ete.

Le cabaretier, hotelier et autres, jui vendent
des liqueurs enivrahteS pour ¢tre bues sur le
lioy, & d’autres que des voyegeurs, n‘ont pas
droit de ppursuite ou d’'action pour le prix de
ces liquedrs— (art. 1481 c.c.)

Ceux qQui tiennent auberge, maison de pen-
sion ct hotellerie, sont responsables. comme
dépositaires, des effets apportés nar les voya-
geurs qui logenr «m™ez eux Le dépot de ces ef-
fets est regardé co.ume un dépodt nécessaire—
(art. 1814 ¢c.c.) ~ -

Les personnes mentionnées ci-dessus, sont res-
ponsablés du vol, ou dommage des eifets de
levrs ‘omestiques ou agents, ou par des Gtran-
gers allant et venani (’ﬂins ‘a maison, mais ilg
ne sont gas tenus d'indemniser leurs hotes du
vol ou des dommages. des biens ou effets ap:
portés autres que des, chevaux. ou autres ani-
mauk Vivants et leurs havnais ou vojtures.
pour une somue plus considéralile que celle de
deux cents piastres, exceptd dans lgs cas -Lui-
vanis : —Llo dans les cas ou ces, biens ou: ef-
fets, ou endommagés par leur yolonté, leur,
faute ou leur négligence, ou par celies de tout
serviteurs A leur emploi ;- 20 dana les éas ol
ces oifots gy ces biens ont ¢té confits. expressé-

men} LA, leur garde : ;—pourvu toutefois, quae, -

dani 18 ras de ces depdts, ¢es personnes puis-.

sehti*si 'elles 16 Gugent & propos. poser o0 ¢

conditions de lour roSpohsahilité que ces hiens

o uifets seront dépests dans une hoite ou au-

tres réceptades fermes ou seeliés par les per-

sonnes qui les y ont'déposés‘. S1 ces personngx
X3 . . v et "
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refusent de mattre ¢n sureté des biem. ou ef-
fots nppur&anhh&? Yeurs -hotes, vu Bi cps hdtes,
par la fante de <bs poérsonnes, sont incapables
d’ainsi disposer ces bjens ou effets, clles n‘unt
pas droit de bénéficier }du présent article quand
n_ce qui concerng ces Liaus ou effets.

Les aubergisces, hotolliers ou tenanciers de
maisons de pensip  deivent falre afficher, en
vue, duns les bure ax, les salles publiques et
fes chaanbres ) coucher de leurd &tablissements,
une copie du présent article imprimée en ca-
ractere lisibles t et eclles ne peuvont bienéhcier
de ces dispositions gque pour les biens ou efiets
np{wrt.(-s & leurs Ctablissements pendant que
telle copie est ainsi affichte. Ces persounes ne
<ont pas responsables des vols commis avec
force armée ou de dommages résultant de force
majeure. Elles ne sont pas non plus responsa-
bles, 8'il est prouvé que ln perte ou les domma-
ges ¢St causé parun Gtranger, et est arrivé par
la néglisence ou V'incurie de la ’personne quien
réclume le montant (Art 1815 c.c )

Les aubergistes et tenanciers de maisons de
nension ont un droit de rétention ot consé-
quémment un privildge sur les effets de leurs
hotes et pensionnaires. (Art. 1818, Art. 1944
c.c.) voir le No 2 page 16 du ‘‘Journal pour
tous’, ou la question a 6té traitée.

MAITRE CORBEAU.
. ) e

EEEGL .
Petite Pharr .cie

GLYCEROLE D'AMIDON. — Faire chauffer,
“d feu trds doux’’, dans une casserole émaillte
ou en terre, en remuant ‘‘constatsment’’ avec
une spatule plate en bois, une once d’amidon
dans 12 onces de glycerine. Laisser bouillir
quelques minutes ; quelques gouttes d’eau fa-
cilitent la préparation Remuer aussi une a
deux minutes aprds avoir retiré du feu; si la
consistance n'est pas suffisante, faites-le bouil-
lir de nouveau. Le giycérold d'amidon est trds
employé dans les maladies de peaun et pour Je
visage ; on l'associe pour ce dernier cmploi
avec l'oxyde de zinc. Vol la tormule; glyv-
cérolé d’amidon, 1 once; oxyde e z'nc, 6
grains, triturer auparavant l'oxyde de zinc
avec 10 4 12 gouttes de glycérine et ajouter
peu & peu le glycérolé. .

LIQUEUR DE GOUDRON, — Goudron, 1 on-
ce ; bicarbanate de soude, 1 once; eau, 1
pinte ; laisser macérer cinq jours et filtrez.
Une cuillerée de cctte liqueur sert & préparer 1
pinte d’ecau de goudron.

GARGARISMES CONTRE LES FLUXIONS
DENIAIRES ET LES GRANDES INFLAM-
MATION DE GORGE -~ Faites bouillir un pa-
vot (jeter les semences) .avec 1 1-2 once de
guimauve pendant quinze minutes. Vous pou-
vez ajouter ensuite, si .vous voulez le rendre
antiseptique, la dose nécéssaire d’acide bori-
que, salyphéne, etc.

En ajoutant 30 & 40 grains de laudanum on
le rend encore plus calmant.

GARGARISME AU CHLORATE DE PO-
TASSE — Jettez 1-2 once de chlorate de po-
tasse cristallisé  dans une bouteille, remylisses
d’eau et gargarisez-vous .avec cette solution
&étendue de parties &gales d’epu chaude. S'ecm-
ploié avec su¢edy ‘dans les cas d’abeds infec
tants, de gingivites, etc. ,

GARGARISME ANTISEPTIQUE. — Acide
phénique, 15 grains; naphtol et camphre, 23
erains de chaque ;

onces. Ce gargarisme sg’emploie avec syepde

. dans les angines ou maux de gorge aiguy,

14 ;

AUTRE FORMULE. — ‘Résorcie, 100 ggggix_)ﬁ;
giycérine, 3 onces; eau, 1-2 pinte. s!qmpjpia
daus- leg mimes oas que Jes précédents, . 5 -

GARGARISME ADOUCISSANT. — Raéfjs de
cuimauve, 1-2 .once; une tdtg da pavot. 04
bouslir dahs :ﬁmnme d'epy  aptlisante your
ohtehir un litré de déeoctigl’s V,}kut’er 1es Qu-

o op .
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alcool, 1 onte:; eau, 10 .



