
d.istrict-ci du 15 mai au 15 juin.
Comme lit y a là-gén&alemtet- .
coup à faire, on peut tailler avant
lue commence le mouvement le la

sève au printemps. C'est ordinai-
reient à ce moment-là qu'il vaut le
mieux exécuter les tailles d'une
quantité considérable le bois.

Commnent tailler. - Faites usage
d'un couteau tranchant ou d'une
scie fine. Les sécateurs laissent pres-
que toujours· l'extrémité des ra-
mieaux meurtris; ils sont, commodes
pour tailler les arbres élevés, pour
raccourcir les bran<hes latérales,
pour couper des boutures et pour
trava:x semblables, mais nie valent,
pas le couteau en fait <le commodité
et de bon travail. En retranchant
une branche, coupez toujours tout
près le la base. Les longs moignons
neurent graduellement, et par eux
la pourriture s'étend jusqu'à l'inté-
rieur du trone. Il faut aussitôt re-
couvrir de mastic à greffer ou de
peinture minérale toute plaie de
plus d'un pouce de diamètre causée
par l'ablation <l'une branche. Quand
on a enlevé beaucoup le bois pen-
dant l'hiver, il faut ensuite comme,
conséquence naturelle beaucoup
tailler en été, car il pousse une
quantité le jets autour de la base
de chaque brancle retranchée. C'est
ce qu'on peut faire sans avoir re-
cours au couteau si l'on s'y prend à
temps au commencement de juin :
on n'a alors qu'à passer rapidement
la main sur les branches. On aug.
mente quelquefois la productivité
les arbres en les taillant en été.

Pour cela, on raccourcit les pousses
au mois de juin par le pincement.
La théorie est qu'on arrête ainsi la
formation dlu bois et, favorise la pro-
duction le boulons à fruit.

SoIN DU FRUIT.

Eelaireissage.-Le principal objet
de l'existance du pommier, comme
toute autre plante, est la reproduo-
tion de son espère. Ceci s'accomplit
ans ia naumre mu moyena tmes gnnuw.

C'est. la production des graines qui
épuise le. plus la vitalité et la vi-
gueur de l'arbre. Certaines varié-
tés, si ou les laisse ellés-mpêmnes, pro-
duisent d'année en année plus que
l'arbre ne peut le faire sans en souf-
frir. Si on n'y mettait pas obstacle,
la pousse deviendrait faible et le
fruit plus petit. L'horticulteur doit
par conséquent au commencement
de la saison diminuer le nombre de
fruits, ne conservant que ceux qu'il
juge pouvoir se développer parfai-
tement sans affaiblir l'arbre.1

On peut avoir à enlever un tiers
ou même la moitié des fruits qui
ont noué. On néglige souvent le

LE PRIX COURANT

travail de l'éclaircissage; mais il pommes Wealthy en les cueillant
ne fandrait pas en oblier la néces inpeutôtum la saison.__
sité. Le meilleur moment pour le Dans quoi ramasser les pommes. -

faire est.peu après que le fruit a 1 Le réceptacle le pins commode est
noué et quand on est-à même deja un fort panier en bois fendu à man-
ger assez bien de la récolte qu'on che mobile, (l morte que les pommes
doit attendre. C'est un travail qu'il peuvent être déposées sur la table
faut nécessairement faire à la main; de triage ou dans des barils sans
niais on peut en même temps tailler être endommagées. Ce genre de pa-
légèrement. Si l'on pratique régu- nier présente aussi <'autres avanta-
lièrement l'éclaircissage chaque an- ges dans les circonstances diverses.
née, on tendra à faire produire des Un autre réceptable que J'ai trouvé
récoltes annuelles au lieu de fortes très utile est un fort sac à grain
récoltes tous les deux ans. dont l'ouverture est cousue à un

Cueillette.-Laisser trop longtemps fort cercle <le tonneau ; on attache
les fruits sur les arbres nuit à leur ensuite à l'un des coins inférienrs du
qualité de garde; c'est surtout vrai sa une courroie qui port.e à son au-
pour les variétés d'été et d'automne. tre extrémité un crochet à ressort.
Eu général, il faut cueillir toutes On tixe aut cercle un anneau auquel
les variétés quand la omme se dé. Don passe le crochet à ressort, et le
tache aisément lorsqu'on la soulève sac est prêt à ervir. Pour s'en ser-
en l'éloignant de la lambourde qui vir on le suspend à l'épaule au
la porte. moyeu de la courroie, comme on fait

De cueillir aussitôt que les grai- quand on sème du grain à la main.
nes se sont colorées, est une règle On a ainsi les deux mains libres et
assez bonne par laquelle on se laisse lorsseon l'a respli on peut facile-
en général guider. Les variétés mnt ider lesac ans le baril en
précoces telles que TetofskyU Trans- détaant simplement le crochet à
parente jaune et Astrachan rouge ressort. Qand on fueille les pommes
demanden Ure pmalée avec un Ji~Yesdiloestnlo uelu efois possible et
soin particulier et rapidement. car préférable à cause <le leur peu de
elles ne restent que peu <le temp>s fermeté de les dléposer immédiate-
dans leur plus grande perfection. ment dans le baril où elles doivent
Les meurtrissure deviennent très être portées ai marché. Mais c'est
vites apparentes dans ces variétés à orinaireen.t. impossible, toutefois,
peau blanche, et il faut les cueillir ca on ne peut trier l'une manière
lvec le plus grand soin. Les ou- satisfaisante tout en ueillant.
vriers manient souvent les pommes Empaqueage paques.-Une con-
et les pomme de terre avec très peu dition le première importance pour
de précautions au grand détrient porter au marché les produit du
<les premières surtout. Faire toi- verger est que la couche supérieure
ber les pommes des arbres en les de fruits soit composée de spécimens
secouant., les transporter <lu verger représentant parfaitement et exacte-
as marché dans des sacs sont (les ment la qualité de chaque paquet,
habitudes lu temps d'autrefois soit panier, boîte ou baril. Ceci est
quand on en fabriquait du cidre et de l'empaquetage honrse, et quand
quand lt qualité n'en était pas ap. on le met e pratique, ajoutant sa
préciablement réduite par les neur- arque etson nom. ainsi que le nom
trissures ni par le ver de la pomme. <le la variété, on s'acquerra bientôt
Le producteur de fruits d'aujour- une réputation favorable dans le
d'hui doit user de toute espèce de marché où on expédie sa récolte.
précautions et d'artifices afin d'ame La question <le l'empaquetage hon-
vit es prnuits ds tesarié s nn c,-ftua-réu-
la meilleure condition de conserva- id produiteurs d fruits du Canada,
tien-efrtV'aspect. i traitée assez ait long ; mais, par suite

Il vaut mieux pour la vente de idu mode ordinaire de roeéder, de
pommes telles que Duchesse et vendre al marchaud, et le la diffi-
.Jaune transparente, ne pas cueillir cuIté d'examiner le contenu <les pa-
tous les fruits 1 la fois, niais enj quots, le sujet entier.est dans un
deux o trois fois, en prenant cha état peu satisfaisant. Nous espérons
que fois les spécimens les plus gros qu'il sera imaginé et mis en prati-
et les plus colorés.. Cela fait qu'une que un système d'inspeetion qui ré-
plus grande proportion di fruit a qr- sultera dans une garaintie pour
rive à parfaite maturité. Pour les l'acheteur que la qualité <le chaque
pommes d'hiver, cette manière de baril de pomees e an exactement e-
faire est inapplicable et n'est pasaprésentée par la marque et l'inàica-
nécessaire; on laisse toute la ré- tion sur le fond (lu baril. Les pom-
coite sur les arbres jusqu'au mo- mes tendres et les pommes hâtives
memt de la cueillette. On peut pro- devraient être expédiées dans des
longer la période de garde des paquets de moindre dimensions Je
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