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Escompte et Assurance.

.Page ,'■f’-'ït: El
pable de transporter le lait sur 
nne distance 4e plus de cent mil­
les m de ГС tenir an bonne con­
dition plus de 48 heures. Celui qui 
était en charge de la section a- 
amérieaine de l’Exposition eut, 
dit-on, beaucoup de peine 
vaincre (es experts dn jury que lé 

, „ 4 lait américain était dans son état
lelle communément de “Vache” naturel et qu’il n’avait été ni 
qui indique que les franges ne bouilli ni préparé. Rien que le 
sont pas tenues proprement que froid et la propreté ont obtenu 
les méthçdes -dé manipuler, le des résultat, magnifiques 

lait, laissent a désirer et que le (A suivre.) *
lait se trouve - par le fait même 
infecté.

Le lait se décompose plus vite
que n’importe quel autre aliment. ,
Parmi tous nos aliments, il offre Pattes jointes, elle saute du 
plus de difficultés en ce qui cou- poulailler, dès qu’on lui ouvre là 
cerne sa manipulation et son porte,
transport d’une manière sure et . , *satisfaisante. Il 'demande la plus j C, P"»1* commune, m<*'
grande attention depuis la pâture ** 401 ” P0”4
jusqu’au seau et depuis le seau 18 doeufs dor' 1
ju^u’au palais. Eblouie de lumière, elle fai

A la maison Ц faut donc que quelques pas, indécise, dans 
la menagere tienne le ’ lait froid, cour, • 
propre et couvert. Le lait devrait ,
être tenu dans un endroit aussi , _ Ue.volt d abord je tas de cen­
trais que possible parce oue les dres ou. chaque matin, elle a cou- 
bactéries se développent plu* vite ™me de s'ébattre, 
à une température chaude qu’a 
uft« température froide. Si Von se 
sert <nm réfrigérateur, le lait de­
vrait être placé sur le rayon le 
plus bas. Après que. le couvercle 
a été і enlevé de la bouteille, on 
peut le remplacer par une tasse 
ou un1 verre renversé.

Si l’on n’a pas de réfrigérateur, 
un bon système est d’envelopper 
la bouteille d’un linge humide et 
puis de la mettre dang un plat 
d’eau froide près' d’une fenêtre 
ouverte. L’évaporation de l’eau 
tient le lait froid.

Il faut admettre qu’il n’est pas 
aussi difficile qu’on peut le pen­
ser de tenir le lait propre et bon.
Il ne faut réellement qu’un peu 
d’intelligence et de l’attention. Il 
est reconnu que si le lait est tenu 
froid et protégé convenablement, 
il ne change presque pas pen­
dant trois, cinq, même dix jours.
Grâce aux précautions spéciales, 
on peuttçnir le lait de sorte qu’­
on puisse le transporter à travers 
l’oçéan sans qu’il cesse d’être en 
bonne condition.

On rapporte qu’à l’Exposition 
de Paris de. 1900, le lait envoyé en 
France de New-York, New Jer­
sey et de l’Illinois, y arriva en 
bon état tout en restant pur et 
doux.Les paysans français étaient 
tout à fait surpris n’étant pas ca-

I l' ,
Tous les jnatins visiteras 
Гоп jardin attentivement.
Guerre aux insectes tu feras 
Toqs'animaux mêmement. )1
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B»te renseignements et liste de prix s’adresser à:
_ J. E. HEBERT, ’

Frs LETARTE représentant local,
ï Gérant •, Edmundston, N.-B.

LB SOIN DU ШГ A LA MAISONUne fois l’an fumeras і
Et labcjnreras fréquemment.

Tous les outils entrétiendras 
Pojir travailler habilement. ,
De chaque allée arracheras 
L'herbe qui croit malproprement.
Pendant le jour ne flâneras.

! Pour gagner ton pain dignenptnt.
Verdure et fleurs ’arroseras.
En temps chaud, très abondam­

ment
Pour ma fête prépareras 

ДІп bouquet fait artistement.
Les meilleurs fruits conserveras, 
Popr ton maître fidèlement.

i
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MUe Evéline LeBLANC 
Division de l'Industrie Laitière d'Ottawa.BRE mm / à con­

fie, le 5 
tier, le 14 
, le 21 
:ièr, le 28
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Durant cis derniers temps de 

grands efforts ont été faits de 
part et d’autre dans le but d’a­
méliorer la qualité du lait et d’en 
assumer si sécurité. Et il a bel et 
bien été prouvé que où un bon 
système fl’inspectiqn et de con­
trôle a été établi, le nombre de 
maladies fet de mortalités chez des 
enfants a! diminué d’une maniéré 
très sensiple. '

La pasituerisation du lait est 
pratiquée (maintenant d’une façon 
presque générale et on reconnaît 
,que c’est le rtioyen lfc plus effica­
ce gui ai<|e' à prévenir la propa- 
gâtion de. certaines maladies par 
lé lait. Cependant la pasteurisa­
tion ne pprmet pas de diminuer 
pour aucùne considération, la 
plîis scrupuleuse propreté dans 
chaque étape de la production et 
distribu tidn du lait.

Le co'nsommateur a le droit 
d’exiger фі lait propre. Le lait 
sale étant;non seulement dégoû­
tant, mais! dangereux.

Très souvent la plus stricte 
propreté a été observée de la part 
du nroducjeur, mais tous ses ef­
forts sont rendus nuis jusqu’à 
certain point si le lait n’est pas 
manipulé avèc soin et se salit par 
négligence à la maison.

A l’état naturel, 
le bon lail a une c 
ristfquè particulièrement et 
saveur légèrement alcaline et a- 
gréàble, métis l’odeur et lasaveur 
du lait sont deux choses émine- 
ment altérables, et peut-on dire 
qu’un laij de première qualité 
n’est pas une chose aussi com­
mune qu'on peut le croire géné- 

. ralçment. і ,
Le lait absorbe donc des odeurs 

et des Saveurs très facilement. Il 
aura bientjôt le goût dû tabac, 

і des oignons, navets, du poisson,
■ si on le place dans une bouteille 

ou un pot découverts près de ces 
' produits à goûts forts et âcres. 

Le lait ne devrait pas, il va sans 
dire, avoir c^tte odeur qu’on ap-

ooooooo

J. Clark & Son Ltee.3IEUS38
aile.
ïardiens. Edmundston, N.-B\ LA POULE tnt.

ARRACoî|d’Assist, c. 
i. Apoliqaire. 
nf.
Rosaire 
ireuve.

HE-FATATES — BATTEUSES — EN-
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E^S°tURNAISES -^poelesa'
HARNAIS - LÀVEUSES 

ELECTRIQUES—EA­
SES A LA 

ï MAIN ET A 
EAU.
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De s toutes graines garderas 
Potir seme? annuellement.

;
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Toutes les nuits reposeras, 
. S’il gèle trop fortement...VBU1t. <:

»• і Sans emploi jamais ne seras,
- « ; Faisant le tout parfaitement.

| (1) Hormis aux insectes utiles'
et a№ petits oiseaux. t

* (Journal d'AgricuIture.)

Cyprien. m. 
s confesseur, 
et m. t : 1 «-----—-

FRANK B. FOURNIEb, 
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Elle s’y roule, s’y tremp eet 
dvine vive agitation d’ailes, le* 
plupie, gonÿées, «Ue secoue se* 
pucég de la nuit.

Puis elle va boire au plat creux 
que -te dernière averse a rempli.

Elle ne boit que de l’eau.
Elle boit par petits coup, et 

dresse le col, en équilibre sur le 
bord du plat.

Eusiute elle cherche sa nourri­
ture éparse.

Les fines herbes sont à elle, et 
les insectes et leg graines perd les.

Elle pique, elle pique, infatiga-

géiiste. 
Jean tara, c. 
anti, conf. 
ste Ursule.
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Rodrigue^ une
Pent. *Vsrcoulés.

■

ffffT
■fi J ’

ble.lûinièro »

De temps en temps, elle s’ar­
rête. Droite sous son bonnet phry­
gien, l’oeil vif, le jabot avantat 
geux, elle écoute de l’une et de 
l’autre ojreille.

Et, sûre qu’il n’y s rien de neuf, 
elle se remt en quête.

Elle lève haut ses pattes raides 
comme ceux qui oht la goutte.

Elle écarte les doigts et le, po­
se avec précaution, sans bruit.

On dirait qu’elle marche pieds 
nus.

Jules Renard. #
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Ecmts
: dans l’assiet- . 
e bord en ps- 
svec une four- 
>ur. La garni- 
comme suit:-*' 
ite dé pêches, 
irqi, «il choix, 
і mettre deux 
S’il y a moins 
із, ajouter as- 
ir la quantité 
demi-tasse de 
cter la farine 
uillir le reste 
se de sucre, 
sllement deux 
rases—de fs- 
Hquide ftdid.
tout so^ bien
tions. Méten-

>enaant ,15 ou 
d’à ce que l’o- 
mais soit dis

une de deux 
te cuillerée à 
empêcher les 
erser très leu-
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utre .'cuitleéée 
nils à un peu 
ter le tout, en 
mps, et cuire 
1 ce que Po- 
soit disparue, 
15 minutes, 
Viniller ou 
dtrtm, rata- 
demi-citron. 
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és de pêches 
t, partie семіт 
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PROGRAMME
8 hrs.—Ouverture—Entrée des Exibits

10 hrs.—Les produits devront être tous entrés 
'Les juges commenteront leur travail

2 hrs.—-Courses et Hallage
3 hrs.—Conférences par les ju^es et adresses par

des autres personnes.
5 hrs.—-Sortie des Exibits. ■ ■

Procurez-Toui le meilleur. Soy­
ez certain ds‘ue pu en noeep- 
1er d'en tree. Employes l’Em­
plâtre Peeeux de Belladone «t 
de Capsleum du Or J. Larfvlâre 
pour lu maledtu du l'épine 
doraale et du rosnona, pour 
l'hystérie, pourl|»i niétedlu de
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ЩГ* bjfjM Cefte exposition est ouverte à tous les membres 
des Sociétés d'Agricplture du Comté de MadawaeMt *

s’adresser à:
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