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chose; c'est celul, qui choisit cette pro-
fesslon parce qu'elle 1'attire et qu'il veut
mettre sa personnalité et son individua-
1ité dans tous ses efforts.

l.es conditions exigent que le sollici-

—teur prépare son travail; mals tout da-

bord, il doit dtre franc, avolr une bonne

renommée, de I'honndteté et une instruc-
tion suffizante pour comprendre les con-
trats et les expliquer clalrement. A tout
cela, i1 doit joindre un bon jugement, de
I'énergie et de la persévérance. Mozart,
le grand musiclen expliquait son merveil-
feux pouvoir sur son auditoire en disant
que quand il s’exergait pendant une heu-
re, i1 le savait; quand il s'exercait pen-
dant huit heures, son auditoire le savait
et que, lorsqu'il s'exercait continuelle-
ment, le monde entler le savait. Poru-
quoi? Parce quialors il était en harmo:
nle avec sa profession.

I.e secret de l'agent qui réussit est qu'il
a un systéme approprié.

QUELQUES DjAUTS DU BEURRE

Golt de poisspri.—Nous avons rencon-
tré, il y a quelque temps, dans une laijte-
rie, du beurte qui, an sortir de la barat-
te, présentait une odeur caractéristique;
le directeur qui nous avait app lé pour
rechercher la cause de cette anomalie,
avait écrit que son Leurre avait ua gout
de poisson.

Au premier in:tant, cette saveur par-
ticulidre rappelle réellement l'odeur de
manée.  Mais une observation plus at-
tentive permet d &tablir un: diffsreace
sensible entre cette saveur et 'odeur du
poisson.

Il faut remarquer d abord qu:, dans 'e
beurre, il sag:t d'une saveur, tandis que
dans le poiscon, il s'agit d'une odeur
Mais, comme il ¥ a souvent une corréla-
tion entre saveur et odeur, on se trompe
facilement.

Cette erreur dans la dStermination de
la saveur peut provoquer des pertes de
temps considérables.

Ce fut le cas de notre directeur: avant
d'écrire.  s'imaginant que la cause de
cette savear étrangére se trouvait dans
le Tait et proverait du lien de produc-
tion, il fit une enquéte, visita le plus
grand nombre des exploitations qui lui
fournissaient du lait, afin de découvrir
si, dans l'une ou l'autre d'entre elles, le
lait ne voisinait pas avec des provisions
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La Prevoyance

Cle. d’Acoidents et de Caranties

Bureaux: 7la rue St - Jacques,
MONTREAL.
J C.Gagné, Gérant Général.

Une bornne annonce vend des mar
chandises aujourd’hui et vous fait une
bonne réputation pour demalin.

La Banque d’Epargne de la GIt6
et du Distriet de Montréal.

-

Avis est par le présent donné qu'un dividende
de Dix Dollars paraction sur le Capitalde cette
Institution a été déclaré et sera payable a son
Bureau-Chef., 4 Montréal, lc et aprés samedi, le
deux janvier prochain, aux actionnaires enre-
gistrée ala cloture des affaires, le 15 décembre
prochain.

Par ordre du Conseil de Direction.
A. P. LESPERANCE,
Geé

rant.
Montréal, le 30 novembre 1908.

Les bonnes moeurs et la morale sont
des amies jurées et de fermes alliées.—
(Watts.)

POURQUOI

DOIT-ON ASSURER SA VIE DANS

La Sauvegarde

lo PARCE Ses taux sontaussiavant
QUE eux que ceux de n'imuporte
quelle compagnie.
20 PARCE Ses polices sont pluslibérales
QUE que celles de n'importe quel.
le compagnie.
30 PARCE Ses garanties sont anﬁﬂeu-
QUE res a la géneralité de celles
es autres compagnies.
40 PARCE Lasagesse et l'ex&rlence de
QUE sadirection sont une garantie
de succes pour les années
utures.
80 PARCE Par dessus tout, elle est une
QUE compagnie canadienne fran-

ise et que ses capgtaux res-
tent dans la rovince de Qué-
bec pourle bénéficedeanotres

R

Slége social: 7 PLACE D’ARMES,

MONTRB XL,

de poisson.
cun résultat.
Une d&gustation attentive nous fit per
cevolr nettement une légére saveur mé-
tallique assez fugacgy Mmais caractéristi-
que. Cela nous Uppela les expérience:

Cette enquéte ne donna au

“faiteg en Allemagne et dont la conclusion

attribuait au contact des crémes avec le
fer roulllé l'origine du goQt de polsson.

En effet, nous constatimes que cette
laiterie 3¢ servait de bidons en tdle
émaillée pour la fermentation des cre-
mes. Presque tous les bidons étaient dé-
féctueux: 1'émail écaillé avait laissé le
fer A nu; celui<i, au contact de la crédme
en fermentation, s'était oxyds légdre-
ment.

Sur nos consells, on essaya la fermen-
tation des crémes dans des bidons ordi-
naires en tole étamée; et depuis on nous

Jfé.crivit que le golt de poisson avait dis-

paru.

Nous laissons aux lecteurs intéressss
le soin de tirer la conclusion.—(La Lai-
terie Belge).

CULTURE DU TABAC EN ECOSSE ET
EN IRLANDE -

Sous l'empire de la loi impériale de
1908 la culture du tabac sera permise en
Ecosse dés que le Parlement aura imposé
un droit d’accise sur le tabac produit an
pays, et le tabac pourra étre cultivé de
facon expérimentale, sujet 3 certains re-
glements spéciaux, qui pourront étre éta-
btts par le Trésor. La culture du tabac
en Irlande a ét6 1'objet d'expériences de
puis 1900, et les résultats de ces expérien-
ces indiquent que cette plante peut étre
cultivée et sechée avec succds en Irlande
et que le produit obtenu pourra former
avantageusement partie d'un mélange de
tabac 4 fumer. Des expériences indus-
trielles ont été entreprises tous les ans
depuis 1904, et depuis cette date les sai-
sons ont €€ suffisamment variées pour
justifier la conclusion qu'au point de
vue du rendement le tabac est une mécol-
te assez sfire en Irlande, pourvu que l’on
fasse choix de sols convenables et dans
des situations abritées. Le rendement
de tabacs secs par acre pour la récolte
de 1906 a varié de 505 & 1,661 livres; une

b‘l'écolte moyenne est d'environ 1000 li-

vres par acre. On signale en 1907 un cas
exceptionnel ol une récolte de une tonne
par acre a €té obtenue.
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Industrielle et Ordinaire.

offre des occasionss exce

ES Débits d'une Compagnie d’Assurance Industrielle forment UNE MINE NON DEVE-
L LOPPEE pour PASSURANCE ORDINAIRE. Notre Contrat a Salaire et 3 Commission

ptionnelles aux hommes qui peuvent faire 3 la fois de I’ Assurance

THE UNION LIFE ASSU RANCE. CQME’AN.Y; |

Bureau Principal: EDIFICE UNION LIFE, TORONTO. 47 Succursales au Canada, de Vancouver a Halifax. §
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EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT "
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