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.... d.. . ul tivateur et du Colon, paraissant tous les Jeudls
ABONNElt1ENT : ANNONCES

'payée invariable- ire insertion 8 ets gnement davance.: -n2e " etc. 2éets" «
L'abionnemnt date du 1er, > .

avril, 1er jui let, 1er oc- Pour les annotces . long
tobre, ouler janyier.' - terme, conditions, libérales.
On ne s'abonne pas, pour - -

moins d'un an. ,Cex qui'desirent s'ades-y -

Tout avis de cessation d'a.. ser spécialement aux Culti-'
bonnerndît devra être>donné - vateurs,- ti-ouverontätvanta-
a ce bureau, par .crit, un - geu'an e ans .'.. 'c

mois d'avance. journal

sila guerre est la dernière ramisoin Euparon-nousdu sol, si none
des peuples, l'ngriculture doit en . diOid conserver notre natonalitd

dire la première.u rb n

PirminH. Proux,' Édit'eur-Propriétaire à qui toute lettres; rolamations envois etc., doivent, être adressés franico

C AU SE R IE 'A G RI COL E pas as o d q lâ b
conservation undans lers * *

Des plantes potagres de gande ulture Conservation dns les caves.-Les avesdestnes àla

.DU CHOU.
Récoteo de conseouxo. e chtxêt bven ena 'h réc:oone recurDU ~ ~ ~ ~ . CHU ~l o el ae save dsalbn se 0e rnhgso. l

(Sdt.) '* *?e le -ch'épaisseur.L .sble et les bra chagesl empêchentiles choux de
Rêcotes cnran.ZLscouir' doivent se:rééolter le geire contactavec, le sol. des caves: et pa r consýquent; de

plus tard possible ; on doit cependant prendre garde qu'ils nep
soient endommagés par les gelées. Mais pour les choux qui se sol Autre mode de conserv dans
sont fendus pendant le coùrs dd'la végétation, on est obligé de de
dévàcer ce moment, car ils ne tarderaient pas à po parqu'ils pourr
l'eau qui tombé' dans les crevasses. ués se lessti t mila voûte de la cave. Dans cetéttil'sférsenvt, as

[La.conservation des choux est très-difficile, aussi cette* cul-o
ture ne doit-elle occuper qu'une très-petite étendue du domaine. fraîche quelque teinp avant de r'en servir.
Dans la conservation des choux, on doit avoir po.ur but de les 4o. On conserve lei choux en les convertissant.enolîoucroute,
soustraire à la gelée tout enù les empchant de pourrir.

Les choux de Milan, quintal, sont les plus difficiles à conser-o
ver ; mais avec des moyens convenables, on peut assez facilement Dans les départements de la Lorraind et de l'Alsace, àn
conserver les choux rouges tout l'hiver. p

On possède divers moyens de-conserver les choux:"1o. Mode excèllent, en usage dans- foutes les classe& de la société, qui
donné par M. Dubreuil. " On ouvre, 'dans un terrain sec, une rend de très-grands!îervices pour la nourriture des employés des
fosse de 2& pieds de largeur sur 2 pieds de profondeur et d'une fermes, et dont lapréparation devrait se répandre partout.
longueur variable en raison de la quantité de choux à conserver. Quelques jours avant de faire la choucroute, on
On y plante les choux les uns prés, des autres, après en avoir arriîche les choux et on les entasse dans un, lieu couvert, afin
enlevé les feuilles extérieures. Quand les gelées arrient, on d'amener le blanchiment des pommes. O enlve ensuite totes
couvre la fosse de petites gaules qui supportent une couche de les fcuilles extérieures qui'ne sont pas bien LaýcÉés on COUPe
paille et de' feuilles." la tige e-plus prèspossible e la pqme, et'au moyen d'une

Lorsque 'vient' le mioment de. consommer les choux conservés ière e our toute a port ui se pro
d'après cette méthode, on enlève la neige, la paille et les gaules ; ge dans'l'int6rieur.de la
puis on charroie tout le contenu de la fosse, autrement ce qu'on " On p e t immédiatement pomWei au hachoir,
y laisserait serait exposé à geler. Pourvu que la' couche de feuille qui sercomposoed'une tablette placée surun cuvie sur
ou depaille-soit assez: épaisse;. les chouxý s'y conserveront par'- 'uneface de cettetablette se meut, d'un. mouvementýdé va-et-
faitement pendant plusieurs mois, puisqu'ils sont soustraits.à l'ac- vientvertical, une trémie dans laquelle on place espoiimùes de
tion des gelées et que la température n'est pas assez élevée chd' én apuyant: avec une " La' trémie 'rce -a ors
pour permettre à la pourriture dc s'introduire dans la masse.da- c • f eo ei; a

procédié nepernfèttânt ps'de.fiire ui'sage X chou,-ayt de 5 m 6 pouces de large chune, et aisiant entre que 95

consevatio dan le caes


