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CHAMBRES FROIDES DE
BEURRERIES

DEPARTEMENT DE

Ottawa, 18 nov 1897,

Afin que le beurre soit en condi-
tion parfaite an moment de sa li
vraison au consommateur én Grande
Bretagne, il est nécessaire de le
mettre en chambre froide deés le
jour de sa fabrication. TLe séjour
dans la chambre froide n’améliorera
pas la qualité du beurre, mais il
I’empéchera de se giter rapidement

L’AGRICULTURE

le mettait pas en chambre froide.
Le gouvernement ayant déter-
miné D’établissement de ce qui
est en réalité une chaine d’en-
trepdts frigorifiques depuis les
producteurs en Canada jusqu’aux
-consommateurs en Grande-Bretague
les propriétaires de beurreries, les
fabricants de beurre et les cultiva-
teurs qui fournissent le lait ou la
créme, devront coopérer tous en-
semble pour amener les meilleurs
résultats. A 1’heure qu’il est, hien
peu de beurrerie sont aménagies
d’une maniére suffisante et efficace
en fait de chambre froides

Le colit de construction d'une
glaciére et d’une chambre fruide
suffisante pour l'emmagasinage de
la production de beurre d'une fa-
brique pendant deux ou trois se-
maines, en attendant qu’on en fasse
I'expédition, peut varier de deux
cents ($200) A cinq cents piastres
(8500) par beurrerie. La plupart
des beurreries sont déji munies
d’mne glaciére et d’au moins une
chambre qui porte le nom de cham-

—bre-froide.—Tes woditications et Tes |

améliorations qu’il serait nécessaire
de faire & ces constructions dans
1’état ou elles sont, coliteraient pro-
bablement entre cent (#100) et deux
cents piastres ($200) par beurrerie.

Sous instructions du ministre de
1’Agriculture, je dois déclarer qu’un
crédit a été inséré dans le budget
par le gouvernement et a été voté
par le parlement i\ la derniére ses-
sion ‘“ pour des réfr gérateurs dans
“ les steamer-, sur lés-chemins de
‘ fer, aux entreplts et'aux -eréme-
“ ries pour faire fice aux ‘expédi-
‘* tions d’essai de produits, et pour
‘“ obtenir une reconnaissance de
‘* leurs qualités sur les marchés de
‘“la Grande-Bretagne.”” Partie de
cette somme devra étre appliquée
a aider les propriétaires de beurre-
ries 4 se pourvoir de chambres
froides convenables.

Un grand nombre de propriétaires
de beurreries ne semblent pas com-

-

prendre tout ce qu'ils gagneraient A la plus économique et la plus effee-
se pourvoir d'une chambre froide. tive par I'emploi d’un  papier A
Quelques-uns d’entre eux n'ont en construction épais et résistant. Le
connaissance de la prime offerte par fond de chaque compartiment devra
le gouvernement en 1897, que trop étre rempli de laine minérale (mi-
tard pour coustruire la chambre neral wool), ou de bran de scie,
froide et 1'utiliser dans le cours de jusqu’i une hauteur d’au moins six
Pété.  Afin d’engager les proprié- pouces, afin.‘d’empécher toute en-
taires de beurreries A se pourvoir: trée ou sortie de I'air.. Lorsque les
de la chambre foide, devente si né- ' compartiments A l'intérieur du mur-
cessaire, je dois, sous instruction dy se s’opposent pas parfaitement 2
ministre de ’Agriculture, faire sa- Pentrée ou A la sortie de 1’air, loin

|dera une prime de cinquante pias:

1tion entre les planches.

voir que le gouvernement étendra,
mais d'une année seulement, la pé
riode fixcée pour le plein octroi de la
prime offerte par la circulaire en
du 26 octobre 1896, Aux proprié-;
taires, ou locataires, de beurreries
qui ont pourvu leur (‘L:\l)lissmnont;
d'une chambre froide en 1597, et ont !
obtenu la prime de ¢inquante pias- .
tres  (230), une prime ultérieure.
de vitngt-cing piastres (¥25) pour la:
saason de 1898 et de 1899 respective:
meut sera payée, dans tous 18 cas ol
la elrambre foide aura été mainte
nue en usage suivant les reglements
dans le cours de ces deux saisons,
Aux propriétaires, on locataires,
de heurreries qui n'ont pas obtenu
la prime de cihguante piastres (850)
pour 1897, le gouvernement accor:

tres (%50) par beurrerie. dans tous |
les cas ou la chambre froide aura été
construite et maintenue en usage
d’apres les plans et reéglements du-
rant la saison de 19985 et une prime
additionnelle de vingt-cing piastres
(¥25) pour chacune des saisons 1899
et 1900 sera payée dans tous les cas
ol la chambre aura été maintenue en
usage sumvant les réglements durant
ces deux saisons. Ainsi le proprié-
taire d'une beurrerie qui _construit
T chambre froidé requise et Ta main
tient en usage durant les trois an-
nées tinissant en 1899, ou en 1900,
suivant le cas, pourra recevoir en
tout une prime de cent piastres par{
Gtablissement. !

Des plans .indiquant le genre de!
construction recommandé pour met-'
tre la chambre froide & 'épreuve de |
I'air. ainsi que le procédé puur!
Pemmagasinage de la glace ct au |
refroidissement de la chambre Al
beurre seront fournis sur demande
par le Commissaire de I'Agriculture |
et de I’industrie laitiére !
"~ Ces plans demandent que les murs
de la chambre froide consistent en

maintenu’im nobile entre des cloi-
sons étanches faites de deax rangs.
de planches d’un pouce d’épaisseur:
et deux rangs de papier 4 construc-
Ces com-
partiments & air immobile, ou confi-

né, peuvent étre faits de la mani¢re

S : N : o
deux conirpartiments on l'air soit’

d'¢tre des parties utiles d'un mur
isolant, ils jounent le role de chemi-
nées d'appel. '

Les compartiments & air confiné
sur les cotés de la chambre froide
devront-étre continués au-dessus du
plafond sans interruption aux coins;
et chaque rang de papier placé sur
le plafond et sous le rang de plan-
ches de dessous du plancher. Le
plancher devra avoir an moins deux
pouces  d'épaisseur et renfermer
deux rangs de papier & construction
entre les planches ou madriers, iu-
férieur et supérieur, du plancher.

Le refroidissement. devra Gtre ef-
fectué au moyen de cylindres rem-
plisde glace, on de glice et de sel,
ainsi que indigue le plan, ou par
I'emploi de quelque autre procédé
eflicace, consideré suftisant par le

département de 1" Agriculture. La
température devra étre maitenue

ausdessous de 38Y Fahr, sans inter-
ruption. )

Le fabricant devra tenir un état
de la température de la -chambre
froide, et en faire le relevé une fois
par jour. Des formules pour la te-
nue de cet ¢tat. seront fournies par
le département de Agriculture, en
double pour chaque mois. Un exem-

plaire, une fois rempli, devra étre _

L

envoyé ala fin de chaque mois au
Commissaire de I"Agriculture et de
L'industrie laiticre, Ottawa,

La gquantité de beurre fabriquée a
la beurrerie ne devra pas étre moin-
dre en moyenne de deux mille li-
vres (2,000 liv.) par mois.

Jas. W. ROBERTSON,

Commissaire de U Agriculture et de
U Indugtrie Laitiére.
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LA FABRICATION DU CIDRE

Le cidre est la boisson habituelle
de la plupart des habitants de la
région du nord ouest de la France.
Plus de la moitié des départements
se livrent a la fabrication du cidre,
mnais 'importance de celle ci n’at-
teint son maximum que dans les an-
cienires provinces de Bretagne, de
Normandie et de Picardie.

Beaucoup de perfectionnements
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