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ECONOMIE DOMESTIQUE.

RECETTE POUR FAIRE DE BONNES CHANDELLES.—DPrenez 3 livres d’alun,
faites-les dissoudre dans 10 gallons d’eau, mettez au feu jusqu’a é¢bullition, et ajou-
tez-y 20 livres de suif, en faisant bouillir le tout pendant une heure, et écumant
continuellement.  Quand le tout sera un peu refroidi, coulez dans une mousse-
line épaisse ou de la flanclle; laissez ensuite durcir le suif pendant un jour ou
deux ; tirez-le du vai-seau en laissant ézoutter Peau pendant une heure ou plus,
puis faites bouillir dans un vaisseau net, jusqu’a ce qu'il soit assez liquide pour
mettre en moule.  Si vous voulez faire blanchir les chandclles sorties du moule,
étendez-les sur une planche prés d’une fendtre en ayant soin de les retourner tous
les deux ou trois jours. Les chandelles strictement faites d’aprés cette recette,
donncront une lumiére aussi brillante que la chandelle adamantine et durera aussi
longtemps.

POUR FAIRE DU SAINDOUX.—Coupez la graisse par morceaux d’environ deux
pouces carrés ; remplisez un vaisscau capable de contenir 3 gallons de ces mor-
ceaux, mettez dessus une chopine de lessis bouilli fait avee la cendre de chéne,
de noyer ou d'érable, aprés I'avoir coulé ; fuites bouilir & feu lent, jusqu’a ce que
les peaux ct le maigre aient priy une teinte brune  coulez le tout et laissez froidir.
Par ce procéde, vous obtiendrez plus de saindoux d’une qualit® supérieure et
('une couleur plus blanche que par tout autre moyen. N

POUR CONSERVER LES @&UFS.—Chaux, un minot, sel, deux livres, créme de
tartre, une demie livre, et de I'cau en quantité suffisante pour qu'un euf puisse
fotter sur ce liquide. On peut conserver des eeufs dans cette solution pendant
deux ans.

RENDRE LE LINGE NON ENFLAMMABLE.—Le Tungstate de soude mclé avec
trois pour cent de Thosphate de Noda, met le linge et les tissus & Pépreuve du
feu.

LENGRAISSEMENT DES DINDONS.

La méthode suivante recommandée par nombre d’¢leveurs intelligents nous pa-
nit trés propre & faire prendre de I’embonpoint aux dindons et 2 améliorer la
qualité de leur viande. On a beaucoup parlé depuis quelque temps dans les jour-
nux agricoles, des propriétés du charbon de bois comme propres a servir a facili-
ter Pembonpoint chez les volailles. On a affirmé a plus d'une reprise qu'il était
pssible d’engraisser des volailles par son emploi seal sans aucune autre nourriture,
*t en moins de temps qu’en employant les grains les plus nutritifs. Nous pnblions
le résultat d’une expérience  ce sujet par une qui najoutait que peu de foi aux
prétendues qualités du charbon et qui fut des plus surpris des résultats qu'il a ob-
teous, 1] enferma dans une cage quatre dindons et les nourrit de gru, de patates



