
LE FROMAGE DE L'ÏSLE-D'ORLEANS
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«rounnet. amateurs de fromage. Il est de fabrication domestique etne se produit que che. les cultivateurs de l'IsMOrléans. comté de Montmorency.
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tion du rt*«S *^*if/'?Tf =
"/'•«'"»''«" «^•w'". («e mot «rafllné» étant une corrup-ta^ du mot affiné ») et .1 donne un assez bon profit à ses fabricant.. J'ai pensé qu'il

ÎTriU^^T"! ! T""* ^« î^teurs du Journal d'Agri:uHure au courant de sa

d£,»tl \ "^\P'? *>"!' •"^° ''**"''^*' ^'^ P«"onn«. qui ont eu l'occasion dedéguster cette vanété. m'ont demandé des renseignements à son sujet
J ai profité d'une récente excursion offlcieUe sur l'Isle-d'Orléans pour prendre de«formations exactes auprès d'une des meiUeures familles de f.bSte "e œ fe^^T
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NOTICE HISTORIQUE.

n-t„™r f"^^ ^"""^ * ?*^ '^^'^ «^"P'^ de l'origine de ce fromage. Kalm. unMturaliste suédois, qui a visité la Nouvelle-France en 174». le mS^edSs krdation de son voyage. J'ai pu constater qu'U se fabrique pour le m^rpreZ^înÏquement dans la paroisse de Saint-Pierre de l'fle. et ce depuisun^ iSLrbî.
mère en fille, se sont transmis la méthode à suivre pouVfabriquer ce déUci««^tit
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J et jifP T^'J""* l"^^^' i^'^P'' ^'^°"' J^ Ooulet. Pierre Plante. Joseph-

H'^^IjTT'^ ^ ^^ ^"'^'^'^ Rousseau. Madame Joseph-P. Roberge dont je viensdécrire le nom du mari, est née Gosstlin et descend d' ne famiUe qui était l'inldwplus anciennes qm ont fabriqué le fromage raffiné à Saint-Pierre. Je dois ajouter qu'U
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famiUe Aubin en 1693. celui de la famiUe Côté en 1684 «,!.,! jVÎl * ',, ^ ? *7 '"

im celui de la famille Gosselin en 168^. c:Ke'rfaSSètïsSa"ut ^Sï"^::Goulet s'y trouvent un peu plus terd. en 1700. les Plante en mT!»!- pT?'m nV^clTe ^%''TlV''ir ^«"^ P^- Si^lSVcÏât^'S^après 1750. Comme je l'ai déji dit. la fabrication du fromage raffiné sur 1'TJwi'n.ua été commencée dans ces familles à une époque qui"S rdeirni ftl^fmémoiro de leurs .^nérations actuelles. Il ^ter^r* pi^t"q„tt. :^eSS?Jniï
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