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Conserves de poissons
a une bonne demande pour le sali-

.-i bottes et les sardline's.
\.Lsbaissons de 5c. par doz. nos an-
prix du saumon rouge (Rivers ln-

.-I du saumon de printemps.
Nolls cotons:

Al: bOls à [hu.ile [suivant for-
niat). .... ... .. dot. 1.60 4.50

C., %lar .. . .. 1-8 lb. dos. 8.75 3.90
Ci.......1-4 th. do:. 7.26 7.4->

('.ý %iar .. . .. 1-2 lb. do:. 14.00 14.25
Caviar. .. ... 1 lb. do:. 27.00 27.50
r':anis. .. ... 1 lb. dot. 0.96 1.10
Cr-abs séchés . . . . do:. 3.50 3.60
(Crevettes [Shrimps]

boites '.Ob.mp. .1 lb. 1.66 1-Î-)
(*rPVetteb OrMS

bottes ...... 2 lbs. 3.25 3.50
Q.revettes séchées . là lb. 2.76 2.90
f«nnan Haddie, Canadien, do: 1.00 1.25
F' nnan Haddie, Importé, do: 0.00 1.60
ll:Lrengs -maxInés, tmp. " 1.20 1.90
li;rengs aux Tom., lm.p. 1.40, 1.60
iharengs kippered, tmp. 1.40 1.6t)
Hlarengs, hie de 100 . . . 1.75 1.90'
lia.rengs Canadiens . ." 0.95 1.01)
11-înards, hte planle. 1 lb. " 475 4.85
Honmards, hte plate 1-2 l b. " -2.60 2.70
lI.'mards, hIe haute 1 1h. - 8.60 4.60>
huîitres b.. otte 1 lbh. '~1.65 1.75
i dres ... boite ! lb. '~2.90 3.00

\laiqiîereaux Canadiens. .. 1.10 1.15
Niqci.ereaux de Californie.

épicées, hies ovales . do:. 2.40 2.45
'Iquiiereaux de Californie,

aux tomates, hies ovales"' 2.40 2.45
t'r)ns aux truffes et aux

achards . .. . .. hte 0.17 0.18
irdines Norvège i 4iîte) cse 10Wi 0)

'4.irdines Norvège (j hie) cse 17.00 1800
s-ardines canadiennes ee 3.50 4.00
Sardines 1-4 Importées . he 0.09 0.25J
'-:;rdInes 1-2 Importées . te 0.18 0.3)S
Saumon rose Cohoes, F'ra-

ser River, hotte plate " 0.00 1.45
Sauimon rouge [Sockeyel

hotte haute, 1 1h. . . dot. 1.85 1.9e.)
5aijmon rouge [Socl<eye]

hotte plate. 1 l-b. . . .dloz. 0.00 2.074
Satumon rouge (Sockeye]

hotte plaie.1-2lhb. . . do:. 0.00 1.20
Sannrouge (Ri-vers' 1 nlet)

boite haute, 1 lb. . . doz. 1.6(j 1.65
~Sptrnn dii printemps, hotte

haute, 1 lb. .. . .. doz. 1.55 1.60
qaumon de printemps, 1-2 lb. -

Saumon Huinpback. 1 lb. doz. 1.00 1.11)
q, allops . . . . 1 lb. do:. 2.00 2.10-
S:nelts [Eperlans] aux épi-

req. hie ronde. 1-2 1h. dnt: 0.90. 1.00
S;meqts à la moutarde, botte

ovale, 1-2 lb.....do:. 0.95 0.105
Sinelta; aux tomates, hotte

ovale. 1-2 Jb. .. .. .. do:. 0.95 1.06

POISSONS FRAIS, SALES ET FUMES
La température a été favorable à i

1. mande et avec le carême on est en

[CHOCOLAT

MuaTOUS Ln

Besoins de la Cuisin~e
Tablettes de V4 lb

VADRImQu* PARt

JOHN P. MOTT & GO.,
HALIFAX, N. S.

L. A. TAYLOR, Agent, MONTRU-L.-

LA FARINE PREPAREE
(seit-Ra&ising Flour)

DE BRODIIi.& IIARVIE
eutauiourd'hui la farine préférée deu
mnénagères. Clie donne une excO Onf-
teat& e légère. agéble et re-
cherch ée parles amate rs Pour réas*
strila pà rie avec la farine PréPa-
réa de Brodie at Harvi@e. il mumt de
suivre les directlcsis Imprimnée" sur
chaque paquet.

10 et 12 Rue BieurY. MONTREAL

PLUMES
BLANZY-POURE & CIE.
Afin de mieux faire connaître li qua-

lité supérieure de ces Plumes fabri*
quées avec le meilleur acier
français, nous avons fait préparer un
carton contenant douze boites de six
douzaines charune et de douze variété-s
différentes, depuis la plume pour
écrire appliquée à la plume grise
No 712 que l'encre n'oxyde pas.
Prix du Carton $2.16. Franco par la poste 82.25

La 616 J-B. Rolland k-FliI,
6 a 14 Rue St-VInosnt, Montroaes!,.Q.

Rob 1nloif
~~ Bctrley

POUR LES ENFANTrS

Le BarlOy RabInmon, rcom-,
mandé par le célèbre Dai Il. Pv:
CiiitvAksst. eut supérieurà tout autre
aliment. Pendant -es jours d'hiv'er,
on ne craint pas les maladies den-
fanta quand Robinson'w Balpley
est donné aux enfants. .. ..

FRANK MAGOR & CO.
403 Rue St-PouI MONTIIEAL.

droit (le s'attendre à une ceruAine acti-.
vité pendaniiit lets quelques semaines .. i
vulît suivre.

Il y a eu de' 1>oîueâ ventes en morue Pt
la reng, frais ît.sl ainsl qu'en poix-
541115 frais d14' toute' sortie.

Poissons frais gelés

Morue. bles 250 à 300 Ib.. lb. 0.1<43
Morue. nmoins d*une bo-te.....0.06
lakldork. bieq 2601 à 300 Ilbs. . '0
Hladdock. mooins d'une botte ,"0.051

Morue. GIrosse, sans tète. Dte
300 lhs ........ .. 0.06

Morue. Grosse, sans tête. Moins "0.06 à
Birochet nouveau. Btes 110 Ibm 0,04J
Birochet nouveau. Moins . . . "0.05

Doré rond. Nouveau. Dies 110
à 120) Ibs. .. . 0.07~

Doré rond. Nouveau Moins . 0.08
D)oré gelé I)e choix, ouvert.

Boites 141) à 160 lbs. . .. " 0
D)oré gelé De choix, ouvert.

Moins .. . . '0.03

Truite de.; Lacs, boîte 200 ll>s. 0110)
Truite dî's bacs, moine . . ' 0.10
Poisson blanc àes lacs, rond.

(petit). lites 140 à 160 ibs. 0.06
Poisson blanc des lacs, rond

(petit). Moins .... 0 ý
Poisson blanc, gros, rond.

Bottes 1141 à 160 ll>s. 0 '

Poisson blanc. Moins . . . 0.08&
Saumon Rouge, (B.C.), 10 lhs.

c.haque. ies 160 A 175 Ibos. " 0.081
Sauimon Rouge, <.C.), 10 1 ha.

chiqute. Moins .. .. " 0.09
Flérn (Halibut>, 10 à 30 lbs.

chaque. lites 2560 Ib. . .. " 0.03j
Flétan (Halibut), 10 à 30 Iba.

chaque. Moins .-. .. ', 0.00
Saumon ' Qualla ', sans tète,

éventré, 10 Ihs. chaque. Btes
950 ls .. . . . 0.07J

saumon ' Qua.9a ",sans tête,
éventre. 10) lbs. chaque. Moins "0.06

Epe-rlan No 1. IlIes, 15 llba ch. "0.07
Maqti'rr'aui P;atis di- choix, gros -0.03
liarei g frakI gros. Halifax. peslant M5

11»;., par 1(i poissons.
liairil. par Ili p ois.sons......1. 64

Motu-;, les 104) po)is.sons.....1.70
Pctit Qoisson blanc. fTomcodls). qrt. 2.00

Poissons salée.

Morue salée, "Il' H adeck en
quarts, par 2M)< ]hm.. ....

Morue salée. Petite grosseur en
barils, par 24)4) lba.... .. ..

>,Ii, l Mo~ej~é., moyenne grosseur
en bailla, par 24)4> lhs.. ..

Morue salée, large en barils, par
204) Ibe........ .. .. .

Hareng salé L.abrador No 1, gros
et beau, par quart......

Hlareng 13alé Lahrador No 1, gros
et beau, par deDIn.-quart . -

Hareng salé Nouvelle-Ecosse, par
quart . . . . . . . . .

Hareng salé Nouvelle-Ecosse, par
deTnkquart.

Maquereau salé No 1, seaux 20
lbs., par seau .......

Saumon Labrador. par à quart
Anguilles salées, la lb).....

Poissons préparés.

Morue étuvée (Skinless), hies 100
.lbs. la botte . . . . . .

Poissons désossés. htes 25 lbs.. lb
Marque "Satisfaction."

Poissons désossés, boites 20 Ibo.,
en briques de 2 Ibe. . . . lb.

Marque "Gem of the Sea."
Morue désossée, hottes 20 Ibo., en

briques de 1 et 2 Ili. assorties, th.
Marque "Favorite".

6.00

5.01)

3.00

5.00

2,71

1.78
8.50
0.071

6.26
0.06

0.061

0.06

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ "'LE PRIX COURANT "


