la.- de boeuf, 3 1b 14.70
]t Tongues, 1 1b. 4.C0
L.. i Tongues, 2 lbs. 825
\lin e Meat, el seau b,
M1 e Meat, en seau, lmp.
Pleas de co-

chen . 14 1Ib 0.00
Ieds de 0o

(ton désos-

sés . . . . 1 1b 200
P rs désos-

. 11b

s fore gras

.‘. | qmoked
ol . 11b 3.76
S Smoked

e f " 4 1b.

1.00
2.60
150

Conaervel de poissons

. a4 une bonne demande pour le san-
© vn boftes et les sardines.
\ous baissons de 5c. par doz. nos an-
.~ prix du saumon rouge (Rivers In-

-1 ¢t du saumon de printemps.

\ous cotons:
Anchois & I'hulle [sulvant for-
mat] . . ... . doz. 1.60 4.60
Caviar . . 1-8 1b. doz. 875 3.90
Caviar « ¢« o ¢ s 1-4 b, doz. 7.26 17.4v
(“aviar . 1-2 1b. doz. 14.00 14.25
Caviar . . . . . 1 1b. doz. 27.00 27.60
Clams . . . . . 1 1b. doz. 0956 1.10
Crabs séchés . . . doz. 350 3.60
Crevettes [Shrlmps]
boites . .11b. 165 1.75
(‘revettes (Shrlmps)
boltes .2 Ibs. 3.25 3.50
(Crevettes séchées 13 1b. 276 290
+.nnan Haddie, Canadien, doz 1.00 1.25
Finnan Haddie, importé, doz 0.00 1.560
Harengs -marinés, imp. * 120 1.30
liarengs aux Tom., imp. “ 1.40 1.60
larengs kippered, imp. *“ 140 1.60
Harengs, bte de 100 1.76 190
Hurengs Canadiens 0956 1.00
l‘omards, bte plate, 1 1b. “ 475 4.85
lHiomards, bte plate 1-2 1b. * 2.60 2.70
Homards, bte haute 1 Ib. * 3.60 4.60
luftres .. bofte 1 Ib. ' 1.65 1.76
{aitres .. boite 2 1b. * 290 3.00
\laquereaux Canadiens. 1.10 1.16
Miaqaereaux de Californle.
épicées, btes ovales . doz. 2.40 2.45
‘liguereaux de Californle,
" aux tomates, btes ovales* 240 2.45
Ruins aux truffes et aux
achards . bte 0.17 0.18
Sirdines Norvege (ibte) cse 10000 11.04
Sardines Norvége (4 bte) cse 17.00 18.00
Sardines canadiennes cse 350 4.00
Sardines 1-4 importées . bte 0.09 0.25}
Siurdines 1-2 impontées . bte 0.18 0.3%
Saumon rose Cohoes, Fra-
ser Rlver, bofte plate * 0.00 1.46
Saumon rouge [Sockeye]
hofte haute, 1 1b. . . .doz. 1.85 1.9%}
Saymon rouge [Sockeye]
boite plate, 1 Ib. . . .doz. 0.00 2.073
Siumon rouge [Sockeyeg
bofte plate,-1-2°1b. . . doz. 0.00 1.290
Sanmon rouge (Rivers' Inlet)
hoite haute, 1 1b. . . doz. 1.60 1.65
Saumon du printemps, bolte
haute, 1 1b. . . . . doz. 1.55 1.60
Saumon de printemps, 1-2 1b. %
doz. 095 1.00
Saumon Humpback, 1 Ih. doz. 1.00 1.1
Scallops . . . 1 1b. doz. 200 210"
S:nelts [Eperlans] aux épi-
cex, bte ronde. 1-2 1h. doz. 090. 1.00
Smelts A la moutarde, bolte
ovale, 1-21b . . . . . doz. 0.95 0.108
Smelts aux tomates., bolte
ovale, 1-21b. . . . . . doz. 095 1.06

POISSONS FRAIS, SALES ET FUMES

l.a température a été favorable & i1
l»mande et avec le caréme on est en

LE PRIX OOURANT

(oot EIIBB "

Nen Suord

DES EPICIERS
POUR TOUS LES

Besoins de la Cuisine

Tablettes de '4 b

—_—

FABRIQUE PAR

JOHN P. MOTT & CO.,

HALIFAX, N. 8.

\l A. TAYLOR, Agent, MONTREAL. )

—

LA FARINE PREPAREE

(Self-Raising Flour)
DE BRODIE.& HARVIE

estauiourd’hui la farine préférée des
mén dres. Klle donne une excellen-
patisseriv, 14gére, agréable et re-

oherchéo arles amateurs. Pour reun
sir la pal rie avec la farine &
rée de Brodie & Harvie. il suffit de

suivre les directicns imprimées sur
chaque paquet.

10 ot 12 Rue Bleury, MONTREAL

PLUMES
BLANZY-POURE & GIE.

Afin de mieux faire connaitre 1d qua-
lité supérieure de ces Plumes fabri-
quées avec le meilleur acier
frangais, nous avons fait préparer un
carton contenant douze hoites de six
douzaines chacune et de douze variétés
différentes, depuis la plume pour
écrire appliquée i la plume grise
No 742 que I'encre n'oxyde pss.

Prix du Carton $2.16. Franco par la poste $2.25

La Glg J.-B. Rolland & Fils, |,

6 a 14 Rue St-Vincent, Montreak,—F. Q.

Robinson
w Barley

POUR LES ENFANTS

Le Barley Robinson, rccom-
mandé par le céléebre Dr H. PYEe
CHEVASSE, est supérlenrntoul autre
aliment. Pendantles jours d'hiver,
on ne craint pas les maladies d'en-
fants quand Robinson’s Barley
est donné aux enfants. . . . .

FRANK MAGOR & CO.

)

403 Rue St-Paul MONTREAL.

21

droit de s'attendre A une certaine acti-
vité pendant les quelques semaines qui
vont suivre.

I ¥ & eu de bonnes ventes en morue bt
harengs frais et,salés, alnsi qu'en pols-
sons frais de toute sorte.

Poissons frais gelés

Morue, btes 250 & 300 1bs, . .1b. 0.04)
Morue, moins dune bo-te .00
Haddock, btes 260 4 300 Ibs. . .06
Haddock, moins d'une bofte *0.05%
Morue. Grosse, sans téte. Ble

300 1bs. . . 8 “0.06
Morue, Grosse. s:\ns Léle \lolns 0053
Brochet nouveau. Btes 110 lbs ** 0,04}
Brochet nouveau. Moins . . *0.06 ¢
Doré rond. Nouveau. Btes 110

A 120 lbs. L. . 0.07%
Doré rond. Nouveau Molns . 0.08
Doré gelé De choix, ouvert.

Boftes 140 4 160 lbs. . . . * 0.073
Doré gelé .De cholx, ouvert.

Moins . “0.08
Truite des l,.us bolte "00 ]l)s *0.09)
Truite des l.acs, moins 010
Polsson blanc des lacs, rond.

(petit). Btes 140 A 160 lbs. * 0.06
Poisson blanc des lacs, rond

(petit). Moins . 0.06}
Polsson blanc, gros, rond.

Boftes 130 2 160 Ibs. ‘008
Poisson blanc. Moins . . . . “ 0.08)
Saumon Rouge, (B.C.), 10 lbs.

chaque. Btes 10 a 175 Ibs. * 0.08)
Saumon Rouge, (B.C), 10 Ibs.

chaque. Moins . . . . * 0.09
Fléfan (Halibut), 10 a 30 Ibs.

chaque. Btes 250 lbs. . . “0.03%
Flétan (Halibut), 10 & 30 lbs

chaque. Moins : 0,09
Saumon *Qualla', sans tete,

éventré, 10 1bs. chaque. Btes

250 1bs. . . . . . . . " 0014
Saumon " QuaMa', sans téte,

éventré. 10 1bs. chaque. Moins * -0.08
Eperlan No 1. Btes 15 Ths ch. 0.07
Maquerean Fiais de cholx, gros “ 0.08

Harerg frais gros, Halifax, pesant 55

Marque “Favorite”.

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT"

Ibs., par 100 poissons.
Baril, par 1 0 poissons . 1.6

Moins, les 101 poissons . 1.70
Petit poisson blanc, (Tomcods), qrt. 2.00

Poissons salés. 0
Morue salée, “H" Hadeck en

quarts, par 2({) Ibhs. 6.00
Morue salée, Petite grosseur en

barils, par 200 1hs 6.09
Mp{ye salég,, moyenne gmsseur
““en barils, par 200 lbs, . 8.09
Morue salée, large en barils, par

200 Ibs. . . 8.5¢
Hareng salé babrador No 1 gros

et beau, par quart . ; 6.50
Hareng Balé Labrador No 1 gros

et beau, par demd-quart . 3.00
Hareng salé Nouvelle-Ecosse, par

quart . 5.00
Hareng salé Nouve]le Ecosse par

demiquart 3 2,75
Maquereau salé No 1 seaux 20

1bs., par seau . W {
Saumon Labhrador, par ) quart . 850
Anguilles salées, la 1b. 0.07}

Poissons préparés.
Morue étuvée (Skinless), btes 100

1bs., la bofite . . b.26
Poissons désossés, btes 25 lbs Ib 0.06

Marque “Satisfaction.”

Poissons désossés, boltes 20 lbs.,

en briques de 2 Ibs. . 1b. 0.05%

Marque “Gem of the Sea.”

Morue désossée, boftes 20 1bs., en

briques de 1 et 2 Ib. assortlea 1b. 0.06}



