
LA SEMAINE, AGRICOLE

quel les insectes s'accumulent sur la
peinture fraîche.

Un mastic formé de chloride de
zinc et d'empois durcit rapidement et
dure des mois.

Re cette pour nettoyer la plume.-
Faites, dissoudre quatre ondes de sa-
von blanc coupé par petits morceaux
dans quatre livres d'eau passablement
chaude, puis, pour faire écumer cette
solution, battez-la au moyen d'une
-petite baguette. Il faut ensuite intro-
duire la plume que vous désirez net-
toyer danis le bassin contenant le sa-

vondissus et la frotter avec la main
pendant cinq minutes. Ce qu'il res-
te à faire après cela,' c'est de laver la
plume dans de l'eau pure et aussi
chaude que la main peut le supporter.

Un chimieè est parvenui à constater
qu'il faut avoir mangé 25 lbs. de lait
pour augmenter d'une livre en pesan-
teur, ou 100 lbs. de riavets, ou 50 lbs.
de patates ou 50 lbs. de carottes ou 9
Ibs. de farine d'avoine, ou 7J Ïbs. de
farine d'orge, ouù3 lbs. de fèves.

Pilules purgatives de Parson.
Meilleur remède pour les familÇes.

Catvalery Condition Powders de -Sheri-
dan pour chevaux

Préceptes à suivre.
Faites peu de promesses.
Dites toujours la vérité.
Fréquentez de bonne compagnie ou

n'en fréquentez pas.
Ne parlez jamais mal de personne-
Exé-zutez vos engagements.
Soyez juste avant d'être généreux.
Ne jouez jamais. aux jeux de hasard.
N' usez pas de boissons enîivrantes.
Bonne renommée est au-dessus de

tout.
Gardez vos secrets, qu'un autre ne

pourra tenir.
N'empruntez jamais*si vous ne pouvez

rendre.
, Soyez inniocent pour vivre heureux.

MAJRCHE DE MONTREAL.
Le Carême à son influence sur les

consommations grasses. Aussi le mar-
ché est-il lourd presque sur toute la
ligne. Les habitants gardent leurs
provisions our Pâques, nos marchés
s .on peu frequentés. Nos dernières
bordées de neige ont aussi contribué
à la'tranquilité du commerce.

«AVOINEl, par minot de-32,1bsW-.Lourd à 31
et32c.

OGE, par minot de 48. lbs--Lourde de 50

LARD, par quart de 200 lbs--Marché Lourd,
nouveau mess de $15.50 à 15.75, vieux à 15.50,
mess mince à 14.50.
'BEURRE, par lb-Marché lourd et nomi-

nal, beurre de l'Ouest de t3 à 15e, bon de
l'Ouest de M6 à 18e, de choix de 20 à 21c.

FROMAGE, par lb-Marché ferme, les prix
sont: De manufacture de 11 à 11 ie, nouveau,
première qualité. 12e.

GRAINÉE DE TREFLE-Maintenue à 10e,
pas de venté;s.

SAINDOUX, par lb-Petites ventes de 9 à
9je.

ALCALIS, par 100 lbs-potasse ferme, pre-
mière qulité à 7.75. Perlasse ferme, première
qualité à 8.30, secondes nominales à 7.50

PORCS ABATTUS, par 100 lbs - Très
lourd de 5 15 à 5.4Q pour de choix.

Rapport Officiel des divers Ma-rhés
de la Province de Québec.

Fait spécialemeni pourj la" Semaine Agricole.
Montréal, 1er Mar 1872.

PRODUITS.
FARINE EN QUART-$ . S.
-Superuine Extra.................... .00 a 0.00Extra......... . 625 6 0de Goftt..,.-**-»1****.*.*-.*"*.-''**...- 6.10 à 000
8uf No. 1I.. ..... ........... ... 6.80 à 6.90do. forte ............ ........... .0,m à 6.00do No. 2 .. . .... 5.0 à 6.00
Recoupe (G)...........4.,5 à 4.5

Son~ lo.........0.00 à 0.0oAvoinE-e.................. 3.00 à65.00BAvodin - 2.50 à 0.00Bl-'I d l ...... ........:0.00 à 0.00
4. Sarrasin et ... 0.. ..... 00 . à 0.00Grains moulus mélangés ... . 0.......0 o.o 0.00GRAINS ET GRAINEï-

Blé. minot. .. ...... ................. 1.15 à 1.20
Pois 1 .. ..... ............. 0.80 à 8.00
or" 4 -. 1.. ............. 0.50 à .5

Sarin" ..................... . ...... 0.00 à 0.00
Barrd'inde1 do ...... 0.10 à 0.00
léIn............ .- 0.00 à 0.00

Un.Mil ........................... ..... 0.00 à 0.00
Trèfle, ]b ................................ 0.00 à 0.00
Avoine. 32 Ib .. ............................. 0.32 à 0.00

VIANDES- -. .2à03
Boeuf No. lel 1100 ................. 8 .00 à 8.00

do 2.0
do .......... ............... 4.00 .6 0.00
do la livre .... -... ........0.06 *è. 0.15

Veau .6..................... 0.08 à 0.15
Mouton de........0 .0...6)O à 0.10

A aqurir............ ..... 0.50 à 0.75
li4 ri, 0 ............. . . 6.o 6.50

do la livre..............06 à 0.10
do salé. 100bï.* .. 6.0 6M 6.6
do la livre............... ....... 0.06 à 0.10

Jambons rais ........................ ......0.06 à 0.06
do Fumés la livre..............0.12 à 0.16

VOLAILLS.-
Dindes couple.....».............. 1.50 à 2.00
Oies. " .6 ...... - 0.93 à 1.20
Canards de ....... ... .... 0.50 à 0.60
Poules ............. ..... 0.50 à 01.60
Poulets " ................. 0.00 à 0.0e
Pigeons . ................ -l à 02GIBIER- . .. 0 à02
Canards sauvages coupla ............. .0à1f utaries .?............. 1.(00 à k

Bécasses ........ «.1.00 -à00
Coqsde Br ère ".0.00 à 0.00
Toute la uzaine...........à0.0

Lièvre coupla ......................... 0.20 à 0.25
pOi~s . ............................... 0.00 à 0.e
Maquereaux frais pièce ................. 0.00 à 0.00
Morue fraîche àb. .... 0 .0.. .6 à 0.(1.. sèche ':........ . ...... . 0.00 à 0.01
Flottant "...... -...........- 0.(W à 0.00.
saumon ............................... 1.15 à oeo
Truite "...... 0.07 à 3.0
Anguille fralche couple................... 0.20 à 0110

fumée pièce. ................. 0.00 à 0.00
jDoré ..... _c............... 0.12 à ti.15LGNE-Patates ininot ............... 0.40 à 0.50
Oignons minot......................... 0.50 à 0.60
Panets . ........... ................... 0.00 à 0.00
carottes *"..................0.40 à 0.50
Betteraves .....'- .............. . 0.40 à 0.50
Navets .... ;.................. 0.00 à 0.00
Choux de Siam....................... I 0.00 à 0.00
Cboux pomme . .... .................. 0.06 à 0.1q)
Laitue "*....... ............ .0 à 00
Célerie, Pied ............................... 0.00) à 0.00

LAITERIE-............0 600
Beurre 11rais lb............ ...0.25 à 0.28

do salé .4........................... 0.20 à 0.22
Frromage- "4.......* *»*** 0.0o à 0.00

IrRUITS-Pom mes, quart... *............. 2.00 à 3.00Poires quart .................... **0.00à 0.00
Pêc es botes.............. .........0.00 à 0.00DivERS-oeufs, douzaine ................ (25 à 0o(o

Sucre d'érable lb .......... :......... .. 0.10. à 0.12
Iel ''6 .... .......... 0.10' à 0.15

Saindoux .......... "...15 à 0,00
Sunif "................. 0 à 0.00
Laine "............ .040 6 0.00BOIS nam CORDE, CHARBON, TÔÜURBÏ-
crable, par corde .........-.....9.00 à Il .0
Merisier .. ............- 8.00 à 9.00

Ulr....... ....... 7.00 à 7.5w

Bai6s-rno Mm ... ......... 5.....50 U
Pruche ....... ...-.......... 0.00)
Epinette ronge ... ...... 6.50
Charbon,2 wTourbe'-......

BESTIAÙX- .......... 0.00
Vache à .a........................25.00

do Extra ...................... 40.........j.00
moutons. ... ... ................ 3.00g
Agneaux .......................... 3.0)
Cochons en vie 100 lb> ... .... 1......00

PEAUX-boeuf inspecté la livre ....... 0.00
Veaux do do ..... 0.00
Mouton aveq laine la pièce.... 0.00

FOURRAGE8-FroiN, .... . .........10.00
Trèfle ..... ...... ....... .. 6.0
Paille d'avoine .................... 5.00

do de blé.....................4.00o

7.00
o8.00
7.OU
0.00
0.08

0.00
0.00
3.»0
3.50
8.00
0).00
0.00
0.00

14.00
8.00
7.00
6.00

MARCHE DE SOREL.
Grains. Poio minot 80 àiLoo; Avoine do 36c. Sar-
rasin do 50 à 60c; Fleur de campagne par 100 lis8 O0O *Do Sarrasin L80 à2. 00; Porc frais thrl8e;
LanI salé do 9 à 10e; do rr 100 ,, 7.00r750
Boeuf par]b 4 àOc; Do par iiOlis 4.00 à& 500; Mou-
ton par quatier 30à 61 Oic Veau do 30à 60e; D'Inde

evCouple 1.2) à2.00; dies do Suc à 1.20->oiiies dord 0e (E fr J ftI a douzaine Me>; Beurre
fraiso 1% î1l 15àeý; Do salé do 186 à1le; 6iaindoux
do 15 à 17c; Sucre d'érable la lb 10 à 12c; Miel do
lle chuimme ô5 68c;Ognons par minot 1.00

botea3.0 à4.0;Foin do &0068à0KU

Marché de Beauharnols.
Recoupe (g'u] 1.25; Son 100, 1.00; Farine de blé

100 Ibo $28; 91; Avoine do &.00; Sarrasin do
LOO0. Grains, Blé minoi 1.25; Pois do M8à 688e;
Orge do 50c; Sarrasin do 40 à45c; Blé-d'inde dol
1 60', Mil do 3.00; Avoine 40 Ibn5, 36c. Lièvres rou-
pie Ie oeufs la doz . M0e Fourrages, mil 10.00 Trè-
fle 8.50; Paille d'avoine 3.00 Do <teblé 2 00 à2.60.

Marché de St. H1yacInthe.
Farine en quart. -1%perfIne Extra $7,.50 .75;

aunerfine No. 1, & 50 à6.60; do rorté No. 2, 6.006à
&.) Recoupe (gru) 1.40 à1.50; Son 100lm Ibo1.0â
1.2 ;Farine de blé par 190 Ilbs, 111.W à 4.W », Ayoine
do4.00 4.50; Grin,, Blé par minot 1.806 1.00;
Pola dd8Oc ; Orge 50e ; Sarrasin 50 à60e; Blé-d'in-
de do*oc; Lin dol.20; Mfildo2.76; Avoine32ibs,
=c ; Bouf No. 1, par 100Olbi% 7.00 6l8.00;1 do no. 2,
6.006701>; *do no.8, &.006 6.00; dolai lboc 9 1eVeaudo869c'Lard frais10 IOObo 600 67.00; do la
lb 8 à9c; do sali 100 bs, 7.00 à8 00- do la lb 9 àl1c;
Volailles, Dinde par Couple i id si 1.6>); oies do
1.201.40; Canards do 6e; Poules do40)6à60c; Pi-
gepnndo 18e. Gibier, Perdrix couple 50; à 00e
Lgumes, Patates niuot, 50e;. Ognons do 1.00

Choux de Siam do 56e; Choux pomme 126à16e;*
Céleri uied 16e. Beurre frais la lb18A 20e do; salé
do 15 à 18e; Fruit'> Pommes quart. 4.00 à 4.51.
Reufs la doz. 2)6 à %c; Sucre d'érable la lb. 10e;
Miel do 10e' Saindoux do 18e'* Suif do 10e; Laine
ile Bolt, iirable par corde 4.M0; Meribipr do 4.00;
Mèétre 3.7k; Bols franc mêlé 8.5,1; Do moux 8.00;
Epinette rouge 3.25. Peaux de boeuf la lb 7ô Veau
9 à 10e. Fourrage mil 9.00 à 10.00; Trèfle 8.00 Pail-
le d'avoine 2.00 ; Vb0 de blé 2.00.

Marché dc Joliette,,
Farine.-de blé par 1001Ibo $&.50* Sarrasin ZO00

Bele 2.00 Grains -Pos, mi not 0OO à 1.14; Sar-
rasIn do 67e; Blé-d'Inde do 60e Lin do 1.00 Avoine
32 th& 32 à34c. Vlo4nde. Boeuf No.l1. 10Olbs à 0;
Lard fraisl100 ibs 6.50 67.00; Do la lbO 9 10e; Dr)
salé la lb 10e; Jambons frais do 100e. Volaillesi,
Dindes cou ple 1.20 à1.00; OiesS8oeàA1.00; Poules
40 à 52e. Poisson. Anguille fraîche Couple 18 -.
Légumes, Patates minot 216à 25c; Choux pomme
56&8e. Beurre frais laltb 18e. do salé 18 î6 15e;1
oEufs par doz 25e; Sucre d'érable la lb 12 à613e;
Saindoux 15c. Bois, Erable, par corde 8 50; Me-
risier 3.00; Hêtre 2.00; floi% franc .mêlé 2.50; do
Maux 2.00; Epinette rouge 2.50. Peaux BSuîf la
lb 7e. Fourrages, Mil 8.tio 68.50; Trèfle 6.006t 7.00;
Paeille do d'avoine 4.00.

Aux Secrétaires-Trésorkers des So-
ciétés d'Agriculture de Côin.é.

CES Messieurs obligeraient les proprietai-
re de la Semaine en envoyant de suite leurs
ordres pour GRANDES AFFICHES et autres
imprimés nécessaires pour leurs EXPOSI-
TIONS afin de les avoir en temps désirable,
vù que l'on en a reçu déjà un grand nombre,

On vou(ira bien être précib sur le NOMBRE
REQUIS et bur la GRANDEUR VOULUE dg
l"AFFICHE.

Ateliers Typographiques de la Seminop
Montréal, 20 Février, 1872.
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