bol se ant promptement est
une meryei mzomt de vue'sa-
taire, Ecréme le lait chaud ou
oid. Ecréme clair ou épais, par-
faitement dans les deux cas. Sept
. grandeurs. Capacité de 8501bs au
produit d’une seule vache. Kxpé-
die» d’un endroit du Ynyu prés de
¢hex vous. Prix de la menufse-
ture aussi bas que $24.95, méme
qu’sux Etats-Unie.

Paiements mensuels faciles et de $2.20 seulement
* Ecrivez pour Calalogue Gratuit

parfaitement sur notre offre~sensa-

Vous !
tionnelle d" mie d'argent. Nos bas prix, service

- gratuit et NOUveaux modgle. Eerivex sujourdhui.
AMERICAN SEPARATOR Co.
Bolte 129 J. Bﬂd(eb]n. Ont.

PLUS DE LAIT

A

COUT MOINDRE

LA DRECHE

Supérierre a1 son — Codtant woins

" 1 ES GRAINS SECHES de BRASSERIES,
(la- d-éche) s'emploient dans la: plupart
.des mélanges de nourritures donnés. aux
vach s laitiéres dont on analyse le rende-
i ent. :

Les grains séchés de'la brasseric DAWES

- rort une excellente réputation aux Etats-
Uni:, en Allemagne, en Hollande et autres
pay . sous le rapport de leur faibld téneur
d’hiimidité et lbur grande supériori;é éta-
blie. La consommation en augmente
grandement chaque année au Canada.

Renseignez-vous thez votre marchand
de grain-ou écrivez-nous directement -
pour- prix et renseignements.

'BRASSERIE DAWES

80, rue St-Maurice, - Montréal.
i ] ’

"

¥ OXYMEL @ l")Eucal')\rp'tus)‘ ’

Clest le nom d’un reméde trés doux et
des plus efficaces pour toux; bronchites,
coqueluche; soulage ‘beauesup les 'pere
sonnes souffrant d'asthme. “Sivotre phar-
.:inacmn ou épicier ne¢l'a p% éorivez,
direct s R.E : arni
K‘uw P. LaRose, 126 ri¢ Garnick,

$u wmus 14 bouteille, par la poste 60 soys.

La -saveur de frmt

‘Les pertes occasionnées par ocette

saveur dans le fromage s'élévent cheque | le I
année A des sommes asses considérables. |1

Dans_certaines loealités il s'est. fait|én
des observations minutieuses qui por-fa
‘| tesit & croire que ce défaut peut pro-
.| véhir de plusieurs causes dont les prin-|

"} cipales sont les suiyantes. ;

.H'a été constaté A maintes reprises
qu’a- partir du mois d’aoft jusqu’a la.
fin de la saison,quand le lait commence
A enrichir, si I’on emploie une trop forte
proportion de présure, la coagulation du
lait ‘se produit trop rapidement. Or
Vaction de la présure dans le lait pro-
duit la dilatation des globules de easéine
suivie d’une contraction qui détermine-
Pexpulsion ~du sérum -ou petit-lait.
Cette contraction des globules de caséi-
ne est d’autant plus rapide et énergi-
que que la proportion de :présure est
plus forte. 11 sen suit qu’aussitot que
le caillé est coupé les globules de caséine
qui sont A Vextérieur des cubes de caillé
se contractent plus rapidement que
ceux de Dlintérieur; formant comme
une sorte de membrane qui se durcit
retarde Vexpulsion du petit-lait et le
raffermissement du caillé.

Cet “exces de petit-lait détermine
dans Je caillé pendant qu'il est en bloe
ine fermentation caractéristique qui et
qualifiée de saveur de fruit ou sucrée.

Poury remédier il faut faire cailler le
lait plus lentement, entre trented tren-
te-cing minutes 3 partir du mois d’aott
jusqu’a septembre et entre trente-cing 4
quarante-cing minutes en allant vers Ia
fin de la saison, de maniéte que-la con-
traction ne soit .pas trop énergique:
avoir des couteaux & cdillé dont l'espace
entre les lames ne &oient pas plus d’¢n
quart ‘de pouce* pour favoriser davan-
tage lexpulsion du petit-lait; faire Ia
cuisson lefitement de maniére que le
caillé soit pénétré graduellement par la

haledr. ~En fgisant la cuisson' trop
promptement, on okbtient pratiquement
le méme résultat qu’en employant. une
trop forte proportion de présure, parce
que Vextérieur des cubes de cailléétant
saisi- par la chaleur se contracte plus
rapidement que Uintérieur dont la cha-
leur ni’a pas eu le temps de pénétrer.

Dans maintsautres cas il a été consta-
té que cette saveur a ¢été cause par
I’emploi de ferments ordinaires m{ris 3
trop haute température et gontenant un
trop fort pourcentage d’acidité. - Ces
ferments déterminent dens le lait’ une
fermentation trés violente: -Or il arrive
que le caillé sous 'action d"une fermen-
tation trop violente du lait a une forte
tendance’ & retenir I'bumidité; il est
impossible de le: rqﬁgmgr suffisamment
avant-qu’il nlail attent le degré d’aci-
dité voulu pourle soutirage; il reste trop
humide en bloc,” Midmme’ aver un' exces
de travail au soutirage; ce qui: Qéter-
mire une fermentation analogue & celle
produite. par une. trop forte proportion
de présure. Te ferment de culture pur:
peut méme occasionner ce défaut s'il est
mori-4 trop haute température, trop
acide ou employé en trop forte propor-
tion:. - “ A

1 8 ¢t6 efi¢ore constaté que quand les
bidons qui énit servi & xdpporter le petit-
lajt n'6rit pas ét4 parfaitement lavés gt

la Inits une fermentation qu’il n’est pra-
tiquement pas possible de percevoir &
Toderat, quandde bidoi i le contient

stérilisés ‘o s'ils sont Touillés, il y sd-|
hére un'léger dépot qui détermine dans| @

pmdu?;upor P'une ou I'sutre de ces ca
| ses; ¢’est que chaque fois que l'on a pris
défectueuses le défaut a cessé. - -

Les pertes oecasionnées par ce défaut
les intéressés A prendre les moyens Vou=
lus. pour y remédier. 3

Un Observatenr. -

Lg succés desfermes de démons-
tration a. ouvert les yeux d’un
grand nombre de cultivateurs.
Quarante-huit d’uw seul e6mté ont
demandé 3 met ¢ leurs fermes
sous le contréle immédiat des
nomes- et semblables demandes
arrivent tous les jours au Minis-
tére de différents endroits de la
Province. '

On comprend. aisément que le
Gouyernement ‘ne peut transfor-
mer toutes lés terres en fermes de

porte & eroire que m.ﬁéfah{;g. i
les moyens dé modifier les conditions | :

devraient étre suffisantes pour décider |

'bétons dans les roues:du char de

‘hez les - pharmaciens ‘et ln

ierives pour.en avoir uné
illon grataitement. "?“‘
'~. Ltd. Windsor, Ont.

5 Wit

démonstration, 'comn\e le propo- .
sait idiotement un certain quidam -

de la métropole dont la seule oc-
cupation connue est de mettre des:
Pagriculture: SRy

Une ferme  de  démonstration,
c’est une école. Une: école, c'est
une bonne chose; sans doute; mais’

qui | voudrait_transformer toutes-

les maisons en maisons d’écqle T

‘Nos bons

éleveurs

Monsieur Eugine Lavalée de St-Guillanme, comté de Yamasks, et déux magnifiqnes
sujets -méles Ayrshire. KA

»

Pouvons-nous vous donrier un;{xeilleur
avantage ‘de vous convaincre que la

ar . excellence, la: pl
Kourner et 3 Laver sur
- 8i apréslu ' SR
30 Jours d’essai gratuit
vous e considérez pas la- Vikis
Beaucoup Supérieure ty'gMde

! -wofls ‘hoes” la’ retournerez. |
Payonstous les

la garder, nos prix sont trés mod
:\PardréJr*p 2 ”m,
_ Conditions Faclles! Un an et demi
o bie ey, ¥ v

a été mmintenn ‘dans Peau froide™jus-

qu’atmement dela porter A la fabrique, |

VIKING est réellement V'écrémense

a
sur le marché?

s frais detransport.,
5 Aprés les 30 jours, si vous décidez de

'SWEDISH SEPARATOR COMPANY, LIMITED
/. 36A rue NOTRE-DAME.QUEST, MONTREAL, Qué;

. Mais ce n’est pas de ¢
que je te.parle.

. Mes impressions de mi
-iCe que je pense de tes vat
devrais faire. avec tes veau
~“17autre jour, en visita
tes animsaux et tes biitime
“Tu gardes trop de vael
‘eoltes que tu peux produ:
Tu e dans le méme cas ¢
de nos cultivateurs. O

- phin 06 gaciie e vaslies,

lait et on oublie que Ia
Iait ne dépend pas unig

. ches, malis' aussi-des al
dispose. C’est un eu ¢
*-machine & battre: il en s
ne; du bléou de Vorge 1
des gethes bieti. garnie
*mais sitdt que tu tui four
il en *sprtira bien que
temps.en: témps mais -
~temps § Ia bourrer de |

Tes. vaches, én géné:
ilnins, misis ta: el 3

VENTE A L
& une beure de |
iE 19 0CT

Afin do réduire le teds fart ol
dans le moment, nous vends¢
" bliques, mercredi, le 19 oetoh

Qué.* N ’
10 Etalons Percheron enregist
30 Juments Perchesronnes, €1
Pétalon grand champion*'D
1 Jument Hackney enregistri
.. 2 Etalons Clydesdale epreris
2 Etalong Belges enregistres.

8 Bons ethevaux de travail.

" &6 ghevaux de voifure de choi:

80 Holstein enregistrées et o




