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La guérison des ronfleurs.-C'est une Compagnie qui
n'en charge, à présent, parait-il.

Cela s'apelle &anitary Inve3trnent Company. Il s'agit
de la fabrication d'un appareil, qui, dit un alléchant
prospectus, sera un bienfait pour l'humanité, la tout
simplement pour effet de supprimer totalement le ron-
flement, et, comme effets accessoires, il empêche les
rides de se former sur le visage et préserve des mala-
dies de poitrine.

Rien que cela
La machine ressemble vaguement, avec ses bandes

d'élastique à jarretière, montées sur une armature, à
un masque d'escrime : vous voyez cela d'ici !

Les grands effets ont de petites causes : l'inventeur
de cet utile instrument est un fermier, dont la femme
a obtenu le divorce parce qu'il ronflait trop fort
Désespéré, il a cherché-et trouvé.

Allons, tant mieux '

Les chuats ocumllaters.-On Sait que, par un temps
sec, si l'on promène ses mains dans la fourrure d'un
chat, on en fait jaillir des étincelles électriques. Les
membres du National Cat Club, de Londres, d'après
ce que nous apprend le Jouirnal d'hy. giène, n'ont pas
hésité à tirer parti de cette particularité que présen-
tent surtout des chats d'un certain âge, bien nourris
et bien dorlotés par leurs maitresses.

Si la peau du chat est en réalité une source naturelle
d'électricité, celle-ci pourra être transformée en accu-
mulatevr électrique, et partant être mise à la disposi-
tion des névropathes et des neurasthéniques.

C'est en vue de vulgariser et de propager ce mode
de traitement qu'il vient de se fonder à Londres une
société dont le premier soin sera de rechercher, d'ac-
quérir et de soigner tous les chats qui présentent les
meilleures conditions de tension électrique.

Nous avons ainsi une nouvelle spécialité thérapeu-
tique, " le galvanisme félin.

THÉÂTRES

THÉAT1iE FRANÇAIS

Wife for Wife, tel est le titre du drame qui tient
l'affiche, cette semaine, au si populaire Théâtre Fran-
çais. Il a fallu pour cela, faire plusieurs nouveaux
décors ; tout a été préparé avec le goiît exquis qui
caractérise la direction dit Théâtre de MM. Phillips.
Nous n'avons aucun doute que la semaine prochaine
sera une des meilleures de cette institution.

L'événement de la semaine sera la première appa-
rition à Montréal de Walter Gale, l'alter ego de'
Denman Thompson., dans The Old Humestead. Ce fut
Gale qui créa le vrai tramp du théâtre, et nous aurons
ce tramp la semaine prochaine. Marie Leigh, autre-
fois des soeurs Leigh, Grace Smith, la cantatrice, et
Ali et Bani, spécialiste, compléteront ce programme.

CERCLE SAINT-PIERRE

Le 13 de ce mois de décembre. à la salle Saint-
Pierre (église Saint-Pierre), on représentera un dramne
des plus émouvants: Les Bandits du Mexique.

La renommée que s'est acquise le choeur Saint-
Pierre, dirigé par M. Arthur Pepin., est un sûr garant
du succès de cette représentation donnée, d'ailleurs
dans un but de réelle charité. Cela vaut mieux que
les théâtres, et ne laisse que de bonnes impressyios.-
Il y aura de fort jolie musique, du chant, des décla-
mations. Qu'un y aille en foule!

AU MONUMENT NATIONAL

M. et Mme Bcrnier, prestidigitateurs si connus de
tout Montréal, donneront une séance récréative, iscien-
tifique. jeudi soir, 16 décembre courant, au Monu-
ment National.

Nous n'avons pas besoin de rappeler le succès qui a
aCcueilli M. Bernier dans les diverses représentations
qu'il a données cette année et l'an dernier : aussi, es-
pérons-nous que le public se souviendra.

PRIMES DU MOIS DE NOVEMBRE

LISTE DES NUMÉROS GAGNANTS

Le tirage des primes mensuelles du MONDE
ILLUSTRÉ, pour les numéros du mois de
NOVEMBRE qui a eu lieu samedi, le 4 cou-
rant a donné le résultat suivant :

lER PRIX
2e -

3e -

4e -

19,345.
17,132.
8,471.

26,963.
259.

15447.
23.

38 170.

LE NRUD GORDIEN

$50.00
25 00
1500
1000

5 00
4 00
3 00
200O

Les numéros suivants ont gagné une piastre
chacun:

762 7,531 13,972 21,147 25,011 32 681
983 8 160 14,120 '21,410 26,324 32,713

1 121 9,673 14,373 22,182 27,.587 32,924
1 347 10,0 6 14,657 2n),443 27,910 33,007
1,'760 11,142 15,416 22,619 28,128 33,164
2,291 11,730 16,11O 22,931 29,710 33,736
2,963 12,091 17,056 23,152 30,274 34,223
3 154 12,353 18,27L[ 23,304 30,693 34,549
3,292 12,427 19,642 2 3, 6S9 30,872 35,910
3,508 1 -,534 20,063 23,837 31,146 36,271
3,914 12,701 20,112 24,126 31,513 37,192
4,270 12, 9 86 20,398 24,317 31,951 38,843
4,732- 13.310 20,654 24,542 32,127 39,215
5,)163 13,442 21,033 24,963 32,344 39,741
6,327 13,706

N. B.-Toutes personnes ayant en mains
des exemplaires du MONDE ILLUSTRÉ, datés
du mois de NOVEMBRE, sont priées d'exa-
miner les numéros imprimés en encre rouge,
sur la dernière page, et, s'ils correspondent
avec l'un des numéros gagnants, de nous
envoyer le journal au plus tôt, avec leur
adresse, afin de recevoir la prime~ sans retard.

Nos abonnés de Québec pourront réclamer
le montant de leurs primes chez M. E. Béland,
No 276, rue Saint-Jean, Québec.

L'ART CULINAIRE

Croquettes de riz aitpoisso.-Faites crever trois ou
quatre poignées de riz dans du lait salé ; ajoutez la
chair d'un poisson quelconque (niôme un reste> sans
arrêtes, coupez en petits morceaux un peu de beurre,
trois jaunes d'oeufs crus. Mélangez avec une fourchette
sans écraser le riz, laissez refroidir sur un plat. Faites
sur une table farinée vos croquettes grosses comme un
bouchon, passez-les à l'oeuf battu et à la mie de pain,
et cuisez à la friture bien chaude.

Betteraves frites. -On passe au beurre un oignon et
une gousse d'ail finement hachés, et on y joint les bet-
teraves cuites et coupées en tranches, et on les saute
quelques moments. On les saupoudre d'un peu de fa-
rine, on y ajoute une cuillerée de vinaigre, du sel, du
poivre, un peu de persil haché, et on ne les laisse
bouillir que dix minutes avant de les servir.

Chartreuse de pigeons.-Les pigeons étant flambés,
vidés et troussés, mettez dans le fond d'une casserole
des bardes de lard, les pigeons dessus : ajoutez en-
suite quelques oignons et une carotte coupés en
tranches, un bouquet garni, un clou de girofle. Faites
blanchir un chou dans une petite marmite ; lorsq~u'il
sera à moitié cuit, faites-le égoutter et mettez-le sur
les pigeons ;couvrez le tout de bardes de lard et d'un

rond de papier beurré : mouillez avec deux cuillerées
à pot de bouillon ; faites cuire à feu dessus et dessous
pendant deux heures ; quand vous voulez servir, pres-
sez les choux, retirez les pigeons, débridez-les et dres-
sez-les sur un plat, les choux à l'entour ainsi que le
lard, délayez avec un peu de jus le fond de la casse-
role où ont cuit les pigeons, et verrez sur le plat on

servant.
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JEUX ET AMUSEMENTS

CHARADE

premier est un article contracté
second est la sixième note de musique
troisième est synonyme de belle-fille
quatrième est une époque
tout est un nom de famille

É4IGME

Voyez quelle bizarrerie
Du bien du mal, je suis l'auteur.
Je suis un principe de vie,
Je suis un fléau destructeur.
C'est dans l'hiver qu'on me courtise,
C'est dans l'été que l'on me fuit.
Je brille dans les yeux de Lise,
Je m'éteins dès qu'elle est au lit.

SOLUTIONS DES PROBLÈMES PARUS DANS LE NUMÉRO 709
Mathématiques. -10 heures.

EXPLICATION DU RÉBUS QUI A PARU DANS LE No 706
Il vaut mieux souffrir le mal que le faire.

GRAVURE-DEVINETTE

Cette femme enlève une poule. Où donc estlI.gar-
dien du marché 1
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