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de la ville qui fabriquait une bière fort
estimée. C'est de là qu'elle se serait ré-
panduLI en Europe. Les Romains l'al)pe-
laient bei-evisit7a, les Français cervoise et
les Allemnands bie;'. L'usage s'en conti-
nue sans interrup)tion à travers les siècles,
et surtout chez tous les peuples des cli-
mats froids ou tempfrés. De nos jours
si consommation devient la plus consi-
dérable parmi les boissons fermentées.
A cet égard, elle mérite que nous nous en
occupions comme boisson alimentaire.

--- -CoMeosMroN DE LA L'ERE.-EnI géné-
~ ÊLÈî~x ~ral, la bière bien fiaite renferme de l'eau,TPLATE LÉ1,1E: "IRE de l'alcool, de la glucose, des matières

b't-VGINI-PRIVÉÈE extractives ou grasses, des essences aro-
niatiqLie-, le principe aimer du houblon,
des matières albtîmineuses, de la glycé-

.\EUVIEME, LEÇON rine, de l'acide acétique, de l'acide lacti-
De l'Atimenfation (Suite) que, de l'acide carbonique libre, de l'acide

DE~ 1. t ni ERE.- La bière est une aLutre siliciqLue, des phosphates de potasse, de
magnésie, de chatux, des chlorures delIui-;soni fermentée, qu'on fabrtqtx, avec soimen eptsîîn el iie

dLî houblon et certaines matières végéta-soimedeptsudelslc.
les riches en amidon. telles que l'orge,) Il y a diverses espèces de bière, qui
fromilent, l'nvoine, le seigle, le mnaïs, le 1 tiennent leurs différences de force ct de
riz, la pomtme de terre, etc. Mais l'orge 'couîleur des proportions variables dans
est la matière géoïéralenient employée, les quantités de grain et de houblon em-
parce qu'elle est la pltus économnique et ployées, à la torréfaction poussée plus ou
que la ùgerniination est, en outre, plus fa- moins loin), à la eoncentration du moût.
cile à diriger. Aussi chaque pays a sa bière propre.

HISTORIQUE DE L.A BJERE.-La bière C'est pourquoi on dit : bière française,
remonte b)ien haut dan'; l'antiquité. On bière anglaise. bière allemande, bière au-
la trotuve d'abord chez les Egyptiens, où trichienne, bière belge, bière américaine,
elle est appelée vin de Pe/use, du nom bière canadienne.


