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DE 1\ BIERE.— La biére est une autre
buisson fermentée, qu'on fabrigue avec
du houblon et certaines matiéres végéta-
les riches en amidon. telles que Yorge, le
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de la ville qui fabriquait une biére fort
estimée, Clest de la qu’elle se serait ré-
pandueen Europe. Les Romains Pappe-
laient derewisia, les Frangals cervoise et
les Allemaunds béer.  L'usage s’en conti-
nuesans interruption a travers les siécles,
et surtout chez tous les peuples des cli-
mats froids ou tempérés. De nos jours
sa consommation devient la plus consi-
dérable parmi les boissons fermentées.
A cet égard, elle mérite que nous nousen
occupions comme boisson alimentaire,

CoMPOSITION DE LA BIERE.—Kn géné-
ral, la bi¢re bien faite renferme de Peau,
dc Yalcool, de fa glucose, des matiéres
extractives ou grasses, des essences aro-
matiques, le principe amer du houblon,
| des matiéres albumineuses, de la glycé-
Ivine, de Pacide acétique, de l'acide lacti-
| Gue, de Vacide carbonique libre, de l'acide
silicique, des phosphates de potasse, de
magnésie, de chaux, des chlorures de
sodium et de potassium, de la silice.

Ily a diverses espéces de biére, qui

froment, Pavoine, le scigle, le mais, le|tiennent leurs différences de force =t de

riz, la pomme de terre, etc.  Mais l'orge
est la matiére généralement employée,
parce quelle est Ja plus économique et
que la germination est, en outre, plus fa-
cile & diriger.

HisToRIQUE DE LA BIERE.—La biére
remonte bien haut dans Pantiquité. On
la trouve d'abord chez les LKgyptiens, o
clle est appelée vin de Peluse, du nom

couleur des proportions variables dans
les quantités de grain et de houblon em-
ployées, a la torréfaction poussée plus ou
moins loin, a la <oncentration du moft.
Aussi chaque pays a sa biére propre,
Cest pourquoi on dit: biére francaise,
biére anglase, biére allemande, biére au-
trichienne, bi¢re belge, biére américaine,
biére canadienne.




