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LE PRIX COURANT

par exposition & un feu plus doux. Dans
cos conditions, on obtient le thé qu'on
désigne sous le nom de thé noir, dont les
types que vous connaissez sont le Pekao
et le Souchong.

e thé vert est un peu plus amer que
le thé noir. S'il a la méme composition
en principes excitants, il en différe ~on-
cidérablement, parce qu'il contient une
proportion plus élevée de tannin et d'hui-
les aromatiques. Cela vient de ce que,
dans la manipulation, le thé vert n'a pas
616 soumis A la fermentation qui, comme
je le disais t(‘)ul A 'heure, a pour effet de
détruire une certaine proportion des o-
deurs dcres et vireuses qui nuisent i a
qualité du thé.  Cette différence de pré-
paration consiste done dans le fait que
leg feuilles sont torréfiées aussitot cueil-
lies. sans étre abandonnées a ellessmémes
A l'action du soleil pendant deux heures.
De plus on accentue parfois la couleur
du thé vert par addition d'une composi-
tion qui est généralement un mélange
de platre et d'indigo pulvérisé. Vous
connaissez les types les plus importants

de ces thés: c'est le thé impérial, la
Poudre a Canon et le thé Yzon. -es
thés se présentent généralement sous

forme de boules rondes, au lieu de se pré-
senter sons la forme allongée, comme le

thé noir.
Cette préparation du thé est celle que

nous connaissons pour la Chine.

Dans

les provinces anglaises, particulidrement
A Ceylan, on a remplacé ces méthodes
plutét primitives par des méthodes mo-
dernes et scientifiques| de torréfaction,
et par l'emploi de machines qui repro-
duisent le mouvement de la main, pour
I'enroulement des feuilles.

Généralement aussi, ces thés, lorsqu'ils

sont préparés, sont soumis A des mani-
pulations, a des mélanges ou a des mi-

ses en contact avec des plantes plus ou
moins odrantes et aromatiques qui fi-
nissent de leur donner un parfum -parti-
culier. Mais 1a est I'inconnu.

voici quelle est la composition chi-
mique du thé; vous allez la retruover
semblable & celle du café, tout au moins
pour certains produits. Nous y rencon-
trons prés de 25 pour cent de matiéres
azotées, des essences analogues a la ca-
féine, mais qui en différent par la na-
ture du parfum, et donnent au thé son
parfum caractéristique. Nous rencon-
trons de la gomme et de la dextrine,
c'est-A-dire un produit voisin du sucre;
du tannin, des celluloses et des cendres,
c'estd-dire des matiéres minérales.

Mais, j'ai laissé de c6té un produit que
vous voyez indiqué sous le nom de thé-
ine. C'est un produit qui a été décou-
vert au commencement du siécle dernier
et qu'on a longtemps pris pour un al

caloide particulier; mais depuis 1834, on
a montré qu'en réalité la théine et la ca-
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