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-B-ISCUT ACXDATTES -- Une gram4e tas-, thledë,gingellibre, deux- C11iller6Céý k*théýde-graýs,6 Ménagýre-Reçett6 où U.Weee puý dSd,''
ode,Sie ile datte's déiibeâlltz(30 et çoupéfls Eln M1Drýëeaujý,, Se grandeW ouillerée,?, à th, de

uue t"se de suere ile taý"e (ýç b ' -3 ww demi-rufflerée à thé- de erèpie de' -taere.

Battez le tuut ensgulle jusqz2à parfiait mélangeqÀTË-A,ý- SANS 0ELIFS Eue ta88e un péu &' seL de eanuelle et de muscade- M6tasoe de lait aÛýr, lirib'demi: Inn jUUteZ 'je,ýX' e . thrgez le tout et a ýUijj&rées 'Je falrinù P-durýi" une pâteetez dedaiieýàAsez-ré, u» taeseý d.3 raisù) p'ressé, un fqudre à pAt(ý, iLhe de -tu:s8e de la,de7 bàij e mi it eý ck,1 1 . ý . ijoupez plu'à épais, q1iýe, le's biscui
îhe de ý (ý4, me À311illerée à tw là faýbje suffisamÉient pour üpaýssir.

dîmq ýlè,ý3quiiýs il,,ënire des oüufK 'Faites frire
fejem eïAéuýx tiers de farwû,

ire et ýrA1gtLýuq BISCUMS AU L41T SUR --e- Ulie pinte àà de, 10 9rai$ský cb&ndè, 1--

lait sûýr,, Urie tàf4Aedé, eucre, um"edero-a, -etillerk à de lafritute, el4ale

zec
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