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~ La vallée du Lac Saint-Jean

Album Universel, 29 juillet 1905

e

ayant presque la forme d’un cercle, et dont

le pourtour est de 150 milles. Il est situé a
peu prés sous la méme latitude que Paris, et distant
de Québec d’environ 190 milles. Il est alimenté par
une douzaine de riviéres dont quelques-unes sont
trés considérables. Par exemple, les riviéres Péri-
bonca, Mistassini et Ashwapmonchouan, ont chacu-

LE lac Saint-Jean est une belle étendue d’eau

Pour la comparer avec un pays d’Europe, 'on peut
dire qu’elle est trois fois aussi grande que celle de
la Belgique.

Le sol de la plus grande partie de cette contrée
est composé d’une riche terre de marne et d’argile,
absolument favorable aux piturages et a la culture
des blés. La production du froment, de Pavoine et
des autres céréales est trés abondante, ainsi que

Colons de premiére année au Lac Saint-Jean

ne de 300 & 500 milles de longueur, et & son embou-
‘chure, la riviére Péribonca a au deld de deux milles
en largeur. De nombreux lacs, entourés presque
tous de foréts inexploitées et remplies de bois de
‘construction, alimentent les centaines d’affluents
des grandes riviéres précédemment citées.
Ces cours d’eau, qui étaient autrefois pour
les chasseurs indiens les seuls moyens de
communication d’un point & Pautre de la
région, sont admirablement propres au
flottage du bois et assurent aux colons une
quantité inépuisable d’eau, la plus pure et
la meilleure qui existe sur la surface du
globe. Presque tous ces lacs et toutes ces
rividres renferment une incroyable variété
de poissons, tels que le “ouananiche”, ou
saumon d’eau douce, la truite et le poisson
blane, sans compter plusieurs autres varié-
tés de moindre valeur, comme la perche, le
brochet, le chabot, ete... ;
A peu de distance de ’embouchure de ce
riviéres apparaissent une succession de
chutes dont quelques-unes ont déja été uti-
lisées pour fournir la force motrice aux machines
électriques, aux fabriques de pulpe et aux scieries.
La surface de la vallée du lac Saint-Jean embras-
se une étendue de 81,000 milles carrés et contient en
conséquence prés de vingt millions d’acres de terre.

mides sur les bords du Saint-Laurent, perdent leur
humidité avant d’arriver au lac Saint-Jean.

Enfin, de superbes foréts couvrent cette région
et sont largement utilisées par lindustrie. Parmi
les essences dominantes, on trouve le merisier, 1’é-
pinette blanche, I’épinette rouge, le pin, le cédre, le
fréne, le bouleau, etc.

Quelques mots maintenant sur les voies de com-

celle des patates, des carottes, des navets, des choux
et autres légumes. Avantage précieux pour le co-
lon: on ne rencontre pas de cailloux qui puissent
nuire & la charrue, et, d’'une maniére générale, la
terre exige peu de frais pour la culture.

Départ de colons pour le Lac Saint-Jean

Le climat n’est guére plus rigoureux qu’a Mont-
réal, et la chute de neige y est moindre qu’a Qué-
bec. Le lac Saint-Jean, en répandant ses vapeurs,
exerce une heureuse influence sur le climat du pays
qui Pentoure. Les vents du Nord-Est, froids et hu-

La premiére maison de M. P. Bouchard

Nouvelle maison de M. P. Bouchard — Cingq générations sous un toit

munication : La région du lac Saint-Jean est 2
proximité du port de Québec. Durant toute la belle
saison, la riviére Saguenay est une voie de commu-
nication commode avec le reste de la province. Des
bateaux & vapeur font le service entre Chicoutimi,
Tadousae, Québec et Montréal. En outre,
pendant toute l’année, le chemin de fer
Québec-Lac St Jean, d’une longueur de
190 milles, dessert toute la région. :

Enfin, sur le lac méme, un bateau voyage
réguliérement, partant de Roberval, pour
la commodité des colons établis sur les
bords des riviéres tributaires du lac Saint-
Jean, telles que les riviéres Péribonca, Mis-
tassini et Ashuapmouchouan.

Une des industries de la région qui de-
vient de jour en jour plus importante, est
Pindustrie laitiére. Les paturages sont eX~
cellents, le tréfle de premidre qualité, 1@
fourrage pour la mnourriture d’hiver est
particuliérement soigné. Il en résulte qué
les produits obtenus sont tous de qualité
supérieure. Presque chaque paroisse pos-
séde une beurrerie et une fromagerie, plusieurs pa-
roisses méme en possédent deux. Les fromages de

cette région sont les mieux cotés sur le marché ca-

nadien, et sont exportés en grande partie en Angle-
terre. (A suivre en derniére page-)

Roberval — Couvent des Ursulines




