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que, sans Pemploi de cet amendement, lu

vigbtation du tréfle st lunguissante, ct
que ineitrénle et los autres récolles qui sui-
vent en sonflrent beaneoup.”

(A continucer.)
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' DU HOUBLOXN ET DE €A CULTURE.

Partie utile, annlyse, avantages et vsages
du houblon.

Le houblon est une plante grimpante qui
a des racines vivaces qui ne perissent ja-
mais ; il a des feuilles qui ont de lures-
semblunce avee celles de M vigne. Le
houblon est dioique, e’ost-d-dire que les
fleurs miles et les fleurs fomelles sont pla-
cées sur des pieds séparés; Jes premicres
formout des grappes rameuses et irregnlic-
res; les sceondes composent une espéce de
téte cn pain de suere, plus onmeins allon-
gte, ommeée cone du houblon, composée
dun grond nombre. d’¢enilles minees et
consistantes, & Ia rencoutre desqnelles se
tronvent les deux véritables fleurs femel-
less il lenr suceéde deux graines environ-
nées. Pune poussiére joune, ayant une
odeur ‘ot un gofit amer gui Ini sont propres.

Cest. celte poussidre joune qui est la par-
tie utile’ du houblon.—D’habiles chimis-
tes ont constatér que ecette matiére amére,
qui o tant Codeny, est le seul sicge de la
saveur, de Podeur forte, enfin du prineipe
uctif du honblon, et que les fenillets. des
ednes qui n'ont point £1¢ touchds par cetie
amaticre juune wont pas plus do saveny gue
le foin sce.  1ls ontanssi reconnu que Ja
poussi¢re junne ulile existe en proportion
differente dans Jos divers houblons, ol par
constquent que leur valenr réelle etutile
varic beaucoup. Pour connaitre le bon
houblon, on_fait ce qui snif:- On prend
les cdnes de houblon lorsquils sont bien
seesj on en sépare ln plus grande pactic
des maticres Ctrangéres qu’ils contiennent
on les place sur un tamis de erin i mailles
serrées, puis on les effenille & ln nming en-
suite on'secoue le tamis par unmouvement
duns le sens de Phorizon : la poussicre sé-

- pare passe au travers des mailles en lais-

sant sur le tamis les {euillets qui ne peu-
vent e traverser; on reprend de nouvean

les feuillets ponr en séparcr Ja matidre jau-
ne qui nurait pu éehapper une premiére
fois, et on comaence de nouvean jusqu’a
ce (qiwon ne puisse plus rien retirer des ed-
nes cffeuillés 3 on o le soin de briser le
moins possible les fenillets qui pourraient -
ulors pusser ot angmenier en apparcnce la
proportion de la poussiére utile.  On con-
serve ce produit dans des vuses bieu . fer-
més.  En étadiant ainst divers houblons
pocurés par M. Chappellet, prdpriétaize
d’une importante brasserie .4 Paris, MM.
Payen et Chevalier ont pu s'nssurer que le
meillenr houblon est- eclui de Poperingno
en Belgique 5 e meilleur ensuite ost le
vieux houblon I’ Amérique 3 celui qui vient
ensuite est celui de Bonrges en Franee.

1t est remarquable gue le prix des hou-
blons ne se soit pas réglé d pen prés sar
les proportions de la muticre ulile quw'iis
renferment, et sa disposition 4 devenir sure.
Daus le cours de lenrs annlyses, MM.
Payen et Chevalier font remarquer Pime
portance d*une réeolte bien fhite qui éearte
du Toublon les maticres étrangéres . aux- -
quelles ils attribuent 1o diffieulte  de con-
server In biere peudant les chaleurs; sa disz- -
position & passer 3 un état de fermentation
ucide, i

Yic houblon est indigéne dans les contrées
seplentrionales de In Franee, ¢t se rencon-
ire fréquenmment dans les haies ot les
Dronssailles, surtont. dans les endroits hus
mides.  Les cones de ce houblon sauvage
ont quelquefois tne odeur désagréuble; lo
plus'souvent clle est senlement moins agré-
able 3 mais, duns tous les cus,, ils ne sont
jnminis d’unc quakitd nussi bome que cenx .
du houblon cultivé, et on ne les emploie
presque jamnis. Il cst done certain guo
In culture a considérablement amélioré In
qualité comme la quantité des produits du
houblon, ainsi que ecln est arrive pour pres-
que tous nos veégétanx cultivés.—Les hou-
blons enltives dans les divers pays ne “pa-
rnissent pas differer heaneoup, et il est pro-r
bable que les houblomuiéres auront ¢té for-
mées de plant quien se sera procuré facile-
ment 4 Pétat snuvage, et qui sera devenu
meilleur par Jo culture et que Pon awa -
plus tard employ¢ pour fournir toutes les’
houblonniéres du méme pays. S

TLe houblon: est trés-cultivé en Angleter-: ‘

re, e Belgique, en Hollande, en Allema-



