TIMOTHEE. — Adressez-vous au
ministére des Postes, a Ottawa.

SAGUENAY. — Je serai heureuse
de reveir, croyez-le bien, tout ce qui
évoquéra ce passé déja lointain, mais
jamais oublié. Vous savez ces vers
de Lamartine sur Milly, sa terre na-
tale? ils ont tous un écho dans mon
ccpur et dans mon souvenir. Tou-
jours a 80, rue Saint-Gabriel.

SOSIE. — Vous avez mal lu. Je
n’ai nullement pris le parti de Mlle
Vianzone pour avoir permis I"inter-
view qui a fait le sujet de l'article
de M. Adolphe Brisson ; je ne sou-
tiens pas plus cette publication que
colle des lettres; Mais j'ai défendu
son intention qui est meilleure que
celle que le p.ublic lui préte, en géneé-
ral.

Regu lettres de Gaston de Foix,
Magda, Dieudonné, Liseron Bleu,
Bouquet de Paques, Colas, Lecteur
Assidu, Robert Macaire, etc.
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Offre Extraordinaire

et

“Ie Courrier de. 1'Ouest’,
nouveau journal canadien-fran-
gais publi¢ a Fdmonton, pro-
vince d’Alberta. Le seul jour-
nal publié en langue francgaise
4 1'Ouest de Winnipeg. I’ orga-
ne des Canadiens d’Alberta et
Saskatchewan, avec le ‘‘Jour-
pnal de Frangoise’’ pendant un
an pour deux piastres, ($2.00).

$3.00 pour $2.00
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Toutes les personnes qui
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Le Courrier de 'Ouest-12 mois-1.00
Le Journalde Frangoise--1 au--2.00
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2.00
adresseront le prix d’un an d’a-
bonnement au ‘‘J ournal de
Frangoise’’, soit $2.00, rece-
vront le ‘‘Courrier de 1'Ouest
pendant 12 mois. Ainsi, touten
ne payant que pour un journal
on en recevra deux.
Cette offre est bonne pour jus-
qu'au Ter mai 1906.
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LE JOURNAL DE FRANGOISE

Propes @ Etiquette

Q.—Que dit-on & une dame qui acceple
volre sizge dans le tramway ct ne vous re-
mercie pas ?

R—!!!

Q.—1Les fleurs peuvent-elle s’ envoyer en
cadeau ?

R.—Certainement. C’est méme le
plus joli que vous puissiez faire &
une dame. Tl n’est pas d’usage, par
exemple, d’envoyer des fleurs comme
cadeau de noces.

D. — Est-il nécessaire d’envoyer un ca-
deaw lorsqu’on regoit une letlre de faire-
part ?

R.—Non.

D. Je désire, s'il vous plait, le cérémo-
wial d’un déjeuner de premidre commu-
n'on ?

R.—Ce repas étant surtout une ré-
union de famille devra avoir un me-
nn satisfaisant, mais non slaboréd
afin d'éviter toute prétention. Les
fleurs du surtout, s'il y a des fleurs,
devront &tre blanches. On ferait
micux de ne pas faire servir de vin.
En tout cas, pas de champagne.

D. — Annonce-t-on pour un diner de cé-
rémonie ?

R.—On m’annonce généralement
pas, parce que I'on suppose que les
gens priés & un diner doivent étre
cuffisamment connus de la maitresse
de maison.

LADY ETIQUETTE.
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CONSEILS UTILES

POUR BLANCHIR LES MAINS.
— Prenez un plein verre d'eau de Co-
logne et un autre de jus de citron ;
raclez dang cermélange des morceaux
de savon de toilette, de fagon & ce
qu’ils forment une poudre. Mélez
bien dans un vase. Quand le mélan-
ge sera dur, il formera un savon ex-
cellent pour blanchir les mains.

Pour nettoyer les diamants ou au-
tres pierres précieuses, passez sur la
surface de ces pierres un petit pin-
ceau imbibé d’ammoniaque. Elles re-
couvreront rapidement leurs feux.
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RECETTES FACILES

SOUPE AU VERMICELLE
GRASSE. — ( Préparation du ver-
micelle ). — Battez le jaune et le
blane d’un uf avec de la farine

. roulez

pour en faire une pate dure
le tout bien mince ; laissez
un quart d’heure ; pliez et coupez la
pate bien
pour le riz, mais le vermicelle devra
bouillir une demi-heure avant de ti-
rer la soupe. Il est préférable de fai-
re usage, pour cette soupe, de vo-
laille que d’autres viandes.

secher

fine, et procédez comme

POULETS A LA SAUCE BLAN-
CHE. par
morceaux que vous poudrerez de fa-
rine, faites-les revenir dans la poéle,
avec poivre, sel, oignon et persil.
Une fois rotis, ajoutez une chopine
d’eau pour deux poulets, et faites
bouillir durant trois quarts d’heure.
Battez deux jaunes d’ceufs et un des-
sus de créme, jetez cela dedans, au
moment de retirer du feu, toujours
en brassant.

— Coupez les poulets

CREPES AU JAMBON. — Vous

battez deux ceufs en omelette avec

sel et poivre. Vous versez dans une

poéle o vous avez fait fondre du
beurre, vous faites cuire comine une
omelette, et vous la glissez, sans la,
plier, dans une assiette, pour la
laisser refroidir. Vous faites ainsi
autant d'omelettes qu'il y a de con-
vives. Vous hachez
jambon,

ensuite menu
vous faites cuire
sur le feu dans du jus ou du bouil-
lon, vous passez au tamis, et
6tendez cette  purée sur les omelet-
tes, que vous roulez comme des creé-
pes @ c'est simple et ¢’est exquis.

veau et
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PHARMACIE GAGNER

Vous twouverez le plus splendide assortiment
de Parfums, Savons de luxe, Eaux de Toilette
Cosmétiques, Articles de Fantaisie pour la toi-
lette, ete.

Un cadeau arprécié par les femmes, c'est
une jolie bouteille de parfum importé.

Vous ne sauriez mieux faire que de venir voir
notre assortiment. Nous sommes toujours heu-
reux de vous montrer nos marchandises, que
vous achetiez ou non.

Pharmacie GAGNER

Coin des rues ST-DENIS et STE-CATHERINE



