148

LE JOURNAL D'AGRICULTURE ILLUSTRE.

NovexBrE 1882

Ainsi, il est évident que les plantes ct les avimaux vien-
nent d'unc base commune, ct comme la plante, I'animal &
augsi besoin d'air et d’eau. Mais est-ce que Jd se bornent
leurs besoios communs, Pas du tout: la premiére condition
de 1a plante ct de Fanimal est ln combustion. La chaleur (1)

(1) La température de certaines espdces de lis varie de 18° M 72° F.
audessus de In températurc ambinnte  Ville, des engrais chunigues.
fournic daos un cas par le soleil I'est dans I'autre par la
combustion des aliments ou des tissus qui en sont fournis par
V'aetion de rénovation du travail vital.

Lt il ne faut pas que ces aliments ne soient que d'une es-
plec. Pour étre complétement utiles, ils doivent se composer
de quatre différents groupes de substances :

Albuminoides, Carbo-hydrates,
Matidres grasses, Mati¢res minérales,

Justement comme dans les epgrais dont nous avons tant

parlé, nous avons trouvé néeessaire que les plantes regoivent :
Acide phosphorique, Chaux,
Potasse, Matidres azotées,

Si vous supprimez unc de ccs substances, vous constaterez
quo le travail de nutrition a rencontré un obstacle et que la
mort de 'animal sur lequel awra ¢té fait Y'essai g'ensuivra
presqu’invariablement. Un chien, nourri de viande lavée ou
fibrine sculement, montre bientdt de I'horreur pour cette
pourriture; l'irritation des intestins s produit, et définitive-
mept, il succombe. Les carbo-hydrates sculs ne réussissent
pas beaucoup micux. Majendie, le premicr grand vivi-secteur,
nous rapporte qu'un fne auquel il ne fit prendre que du riz
moyrut au bout de trois scmaines; un canard pourri de
beurre seulement mourut en moins de trois semaines; du
beurre, exhalant une odeur fétide, suintait de toutes les par-
tics de son corps, et les sccrétions ne se composaient pres-
qu'entidrement que de gras. Si méme un scul minéral, le sel
ordinaire, est supprimé, il en résulte des meladies causant
finglement 1a mort du sujet. Un régime régulier, dont I'effet
sc manifeste par un état de santé parfait, et par une augmen-
tation de poids, nc peut s'obtenir que par l'association des
quatre éléments sus-nommés.

(Traduit de I'anglais.)

ArTaUR R. JENNER Fusr.

FROMAGE.

Daus un article intitul§ ¢ Ferme - école d'agriculturce
industrielle  que vous avez publié dans le Journal d’agricul-
ture, numéro b, mois de juin dernicr, vous dites qu'il est hors
de doute ql;x’on peut produire les fromages les plus délicats,
tout aussi bien et plus facilemeat, avee Je lait de six vaches,
quavee celui de trois cents. i

Le nombre des fromageries est cncore assez restreint dans
bien des localités, il est pour Je moment impossible d'ca éta-
blir : si le cultivateur, 3 V'aide de quelques vaches, possédait
le secret de fabriquer clicz soi, pour sa consommation quoti-
dienne, un fromage de bonne qualité, je considére qu'il en
résulterait un grand avantage, tant sous le rapport de I'éco-
nomie domestique que celui du bien-étre que ce produit con-
tribue 3 procurer. Dans les paroisses qui ne possident
~ag encorc de fromagerie, on ne connait du fromage que le
nom, ou si on le connait o’est souvent pour en dépréeicr la
valeur, parce qu'on n'en a goQité qu'une fois, et que la premidre
tranche n'a pas flatté le gofit. Sila production du fromage
pouvait devenir unc industric domestique, onen contracterait
bient6t le gofit, et de 1d le désir d’établir une fromagerie,

Done, pouvez-vous nous donner des procédés assez détaillés,
assez préeis, pour produire un bon fromage avec le lait de
quelques vaches. Je suppose que ces procédés ne sont pas
trop dispendicus, et 4 la portée de tout cultivateur de bonne
volonté qui veuille sc donner la peine deles mettre en
pratique.

AGRICOLs, ST-N.

Réponse.—Nous pourrions bien copicr, 13-dessus, les au.
teurs frangais, Mais nous aurions alors I'embarras du choir,
Nous référons les intéressés & un auteur distingué qu'ils
pourront consulter avee avantage. Nous voulons parler de Lg
Laiteric par Pouriawlt. S'adresser aux libraires. Drig,
environ $1.25.

Plantation de noyers noirs ot d’érables & Giguéro.

L'honorable M. Joly éerit que ses érables & Giguére (acer
negundo) semées en octobre dernier taicnt toutes 4 33, pieds
au commencement de septembre. Des arbres de deux ans cul.
tivés par M. Bri-sctte, 4 Suint-Barthélemi, ont mesuré neuf
picds sept pouces. Le méme a fait du sirop extrait d'érables
de cing ans.

M. Joly a également réussi dans la culture du noyer
noir. Il annonce que M. William Evans, de Montréal, aura
des.noix de noyers noirs & vendre, M. Brissctte vendra éga.
lement des graines ct des plants d'érables & Gigudre. Nous
espérons que nos lecteurs les plus intelligents profiteront de
ces bons conseils et qu'ils stmeront quelques centaines de ees
graines dés cet automne. .

TABAC CANADIEN.

M. Foucher, de Saint-Jacques I'Achigan, avait & Pexposition
proviuciale, au dire des connaisseurs, un étalage deo tabas cans.
dien tout A fait remarquable, quia vala d son propriétain
une médaille d'or. M. Foucher @ ouvert depuis quelques
mois une fabrique pour la préparation du tabac, 3 Saint
Jacques FAchigan. Nous lui souhaitons le plus grand succés.

1l est évident que cette industric nouvelle promet un bl
avenir. Plusicurs croient que le tabac canadicn finira par
remplacer I'usage du tabac etranger pour la plus grande par
tie des importatcurs. La loi actuelle favorise beaucoup, c
nous semble, cette industrie naissante, et il est & espérer que
M. Foucher trouvera des imitateurs dans d’autres parties de
la province.

Fabrication du beurre.

Réponse a Alphonsine—Nous avons regu ung mnouvele
lettre de notre correspondante au sujet de la fabrication du
beurre, dans laquelle elle insiste de nouveau sur les points
traités antéricurement dans ses lettres ct auxquels nous avons
répondu au mecilleur de notre connaissance, Nous ne voyou
done pas Ja nécessité d'y revenir, puisqu'il n’y a ascun arge
ment nouveau d’apporté.—Notre correspondante nous assure

w'clle connait parfaitement le beurre cxcellent. Elle now
git qu'elle a toujours eu pour habitude d'enlever lo petit hait
du moment que l¢ beurre est cn graios, (¢ 3. d.) tout dir-
sé par graing détachés et gros comme des coufs de poissons
des tétes d’6pingles.  On ne saurait mieux faire, et il est &
dent que notre correspondante doit savoir faire le meillen
beurre. Cependant nous ne saurions admettre aveo clic qui
est bon de méler du lait caillé 3 sa créme quand le lat
créme trop vite. Quoiqu’elle en dise, c'est s'exposer 4 faire
du beurre qui ne s conscrve pas, Quant 2 battre lo beure
avee les mains nous répétons que Ja chose no doit s fair
qu'en autant que lon se sert d'eau trds froide pour cmpéchet
Ia chaleur des mains d'amolir lo beurre.

De toute cette discussion il résulte que 'établissement du
beurreries ot des fromageries dans nos paroisses, si clls
sont bien conduites, cst de nature & diminuer d'uno maniit
trés notable I'ouvrage dans les familles, tout en augmentart
grandement le revesu net des cultivatears: 2° Cepeodat
les oultivateurs soignés ct qui connaissent leurs affaires, per
vent faire du beurre qui scra égal ot peut-Btre supérieur a8
beurre de fabrique.

2 Quele lait doitdtre conservé frais et pur jusqu'd co quoh
crdme £oit toate levée. 40 Que le beurre doit 8tre fait 31
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