
s'il y aait plus d'avànanes a faire le cnîmmerce de fronmage tout en améliorant les terres des .ultivateurs et permet de faite
qu'ellesa che"côunåient' li ciî'fetiohmor ; car il peut arriver des exportations do froinage ponr hi hell esomme de prè- de

* untre millions dei pinstres par nnnée. Les exportationsiido
qu'il Foit plus lucratif de convertir une certaine portin en fro lurre et de fromage pour l'année 1877 s' chiffraient pour la
mage, que de convertir le fout in beurre ou en fromage. -omme de $6 821,985, ce qui me pernet de vous faire remar,

On ne 'put ittirer un profit réel d'lne le:iterie i l'n n'a d'a. quier que c'est le produit des vaches oui rapporte le plus anr
bord prépatré un endroit convenable pour y dépos:er et conoer pays de toutes les exportations des produits agricoles."
ver le lait, t épotI vcuter comiioiément les diverses oparn A l'iprui de ce qui précède, nous eroyon intér ser nos lec-
fions qu'elle'comporte. teurs cin leu!r donnant l'extrAlt suivant d'une luttre d'un.de nos

Il est écesnpuire que le lieu où l'o établit une îliterie s9il 2b1nrés A l Gazette der Campagnes, M. Adélaid Beaurègard,
frîi'en été Lt '.hnd en hiver, afin que la îómpérrituîre y soit a s crétaire di Comité le la Fromngerie du villa-i' de StJtan-

peu près la nie:me pendant le cours de l'année ;:quee lieu soit Baptiste de Rouville

sec et supceptible d'être ten toujour pnrfitement op•.... Voici, i;ou- écrit 3. Beauregard, quelques chiffres qui
Cnme e ~ r d voes.donreront une idée d a avaitages iie l'on petit retirer

par bafabrication du iomng' : Il y a dans notre petite paroisse
bitittion un endroit qui rîriplissee toules ces conditious, il de- deui ffroiîageries. Depuis le 10mni J878 j*squ'nu31 octobre
vient convenable, dans c<o cas, de cosîîtruire un batiment séparé dernier, lia plupart des cultivateurs y portaient le lait de leurs

J r m , nr ieri' v:ch..s. Dans celle du Village de Rîuville. nours.acvons pi rece-
voir 951,345 livres de lait qui or.t donné 98,721 livres de fro-

trop fraitche : c'est pour cela que le batiient doit, s'il eet pu$. mage, nv e lequel nous avons réalisé la somme de 8,540 piastres
sible, étre construit dans une sit'ntion èche, aérée, près dne e et 57 cenlins ; l'utre fromagerie, celle de la paroisse de Roi.,
petite rivière ou d'un ruisseau d'enu courante;si cela pe't e ville. a réalisé li somme de $6,459 piastres et 97 contins, fai-

ýant, un total de $15,000.54 réalité par la vente-du fromagerencontrer ; et, ai la nature du terrimu le permet, il serit con pour les deux fromageries.
venable d'aimener l'eau dans la laiterie. S'il fallai employer un " Nous avons vendu le fromage 7* ets. la livre pour les mois
iyau pour amener l'eau, il conviendrait si cela se pouvait, que d nailet juin. et lu reste de I té nous l'avon vendu 9 eti. la

cette au tombat d'une certaine hauteur sur le pavé, an moyen livue. Tout ce froinage a été exporté en Angleterre.

d'une lebante.pleuîre que l'on pourrait ouvrir au besoin; il en ré-
slterait un important avantage, telia contîibuerait A la pureté Règle à suivre en hiver.

et a la fratc-heir de l'air. Ne volu aîlppu yez jamnis le ds sur qiiel,ue chose de froid
Le bAtiment d'une laiterie doit, en outre; dtre placé de telle Ne voisu mettez jamais en voyage avant de déjeuner.

Forte qu'aucune ea stagnante ne séiourne aux alentours. Nc prenez jamnis rien de breuvag.u chaud quand, immédiate.
ment après, vous devez aller au froid.Rien n'est plus préjuidiciable'A une laiterie qu'un air humide Tenez-vous le dos biei chauidemort, surtout la partie entre

et renfermé, qui se corrompt bientôt, prend un goût de moisi, les deux épptules ; il en est de môme pour la poitrine.
et le communique aux produits de la laiterie ; il est donc bien Si voils couchez aans une chambre froide, prenez l'habitude
nécessnire de prendre des précautions efficaces contre cet ncon- dc ne respirer quepar le nez et jami par la bouciseo.Nu vous mettez jamnais ait lit, avec les pieds froids,,o oitsm-
venient. mi es ; chauiff. z-vous les toujours p-ès du feu, pendant dix.ou

Ce qui est indispetsable dans une laiteriz ce n'est pas le luxe, quinze minutes, avant de vous coucher.
c'est une bonne disposition, c'est une rigouireu>e propreté Tel . N'omettez jamais de vous laver le corps régulièrement ; car
estié leot qui devrait :e trouver en grands caractères au .de-ass ri la peau n'est pas tenue dains une condition active, lui troid

e ob.truera les pores et pourra causer une congestion oit autr.'s
de chaque laiterie, et, en particulier, au-dessus du lieu où ori maladies.
fait le beurre ; car la propreté la plus minutieuse dans les tra- ý Après avoir pris un exercic. violent, n'allez pas cin voiture
vnux, depuis la traite jusqu'à l'expédition du beurre, lia propre- ouverte ; ne vous tenez pas n n plus près d'une ouvertur',

nieme pour ui moment. Cela est trè%-d .ngereux.té du pis, le lavage et l'aérage soignés et ponctuels de la laite- cuand vous étes euroué, parlez le moins possible ju-qu'A ce
rie, lenettoyoge journalier de chaque ustensile, cette propreté que l'enrouement rit disparu ; autriement, vous vous exposez it

rigoureuse et minîîtieuBe'est la première condition pour un bon de graves résultats.
succèsdans la confection du beurre ; ee ne saurait être Ouies Si vous vous chaiffez le dos près du feu, ne le faites pas sans

P mesure ; car, autrement, cela n.e pourrait que vous affaiblir.
sée trop loin. Pas de propreté, pas de laiterie, voi'a la loi. Lorsque vous 1 a-sez d'une atmosphè:e chaude A une froide,

(A suivre.) tenez vous la bouche fermée, de manière que l'air puisse se ti-
édir en passant par le nez, avant d'arriver aux poumons.

Ne restez jamais inactif ait froid, principalement aprés avoir
Fabrication du fromage dans les comtés de pris quelque exercice : évitez toujours de vous tenir sur la

Richelieu et de Rouville. glace, ou sur la neige, ou A des endroits'où "eus ôtes exposés.
A un vent froid, lorsque vous ôtes inactif -Journal de Québec.

Nous lisons ce qui suit dans le dernier rapport de M M. les
Directeurs de la société d'griculture du comté de Richelieu : Mesures à prendre pour se mettre à l'abri de la

.... Nous avons deux imanîufactures de fromage dans le pioote ou variole.
eomiuté : l'une A LnB.aie, qui a livré au marché, cette année, lia La r
belle quantité de 106,000 Ibs. de fromage qui a presque tout L ésolution suivante a été unanimemcnt adoptée par.l'As
été veîidu sur le marchté de Mlotréal, où il a été hautement ap. sociation Médicale de Qiiébèc A sa'dernière réunion
précié ; et l'autre, A St. Guillaume, qui eni a aussi livré au com. " Bien que la maladie dite picote oi variole ne semble pas
merce une tiès.grai.de quantité et très.bonne'qualité. s'étendre d'une marnière alariante dans cette ville,, nous crû.

L'industrie du fromage, qui est. encore naissimte dans notre yons qu'il est opportun d'attirer l'attention di. public sur cer.
comté, ne saurait être trop encouragée, car c'est une des taines mesures de prudence que le. familles doivent' prendre
branches de l'industrie agricole qui donne les plus beaux profits pour se mettre A l'abri d'un mal si, contagieux et si dangereux
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