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Relraite de vocalion au Coliége ¢ Ste-Anne —MM,
les Physiciens, les Mathématicions et les Rhétoriciens,
av nombre de vingt cing, ont le précicux avantago do
suivre Ies oxercices d’une retraite. do vocation com-
meneée mardi soir et qui devra so terminer ce soir.
C'est Monscigneur T. E. Hamel, vicaire-général, qui
on est le prédicatenr.

Les RR. PP. Trappistes de Notre-Dame du Lac
des Deuz- Montagnes, Oka.— Orn lit dans le Paris-Ca-
nada {article suivant que nous reproduicons avec
bonhcur dans nos colonnes :

Lies Péros Trappistes do I'abbaye de Bellefontaine
prés Cholet (Maine-et-Loire), ont fondé, il y a qucl-
ques aunées. unc communanté de leur ordre an Cana-
da, & Notre-Dume-du Luac, prés Montréal, qua le Pore
Abbé Jean Merie qui en est le fondateur est allé vi.
giter I'appée derniére. Nous sommes heurenx de si-
goaler les progiés constants et auesi rapides quon
pouvait lo désirer, gqui ont marqué les travaux do ces
religicux, muiires-agriculteurs, comme chacun sait,

Placée dans un sol moitié en foréts, moitié en bois
ruinés ou mal défrichés, les Trappistes ont mis en
culture depuis 5 ans environ, 600 acres. Cette année
ile avaient & faucher en dchors des piaturages, plus
de 200 aéres de superbes prairies On hiverne actuel-
lement 75 Létes & cornes et 10 chovaux. La beurrc-
ric, montéo avec des écrémeuses Laval, a fabriqué
juaqu'a 200 livres de beurre par jour. Enfin, on ne
fuit que lour rendre strictement lu justice qui lewr
oct Jue en affirmant qu’ils ront devenus une source
do richesses pour lo pays, et que leur exemp'e est de
plus en plus suivi, '

Lo monastére dos Trappistos Canadiens a regu, il y
a quelques moig, 2 vinite officielle de dix députés de
la province de Québeo, lesquels sont partis enchantés
de ce qu’ils avuient vu, '

Iin mémeo temps que le progrés matériel, le person-
nel va ausei eroirgant graduellement ot {a communau-
té se compose anjourd’hoi do vingt-huit religicux dont
Ia moitié su moins sont Canadiens.

La lotetie nationale ¢t 'euvre de la colenisation.—
La loterie nationuale vient de faire don 3 mémo le
produit du tirage du mois de décembre, 4 Sa Gran.
deur Mgr l'évéque de Sherbroole, de ln somme de
£400 pour la coloni-ation du district de Sherbrooke,
ot 4 Son Eminenco lo Cardinal Tuscheresw, & méme
le produit du tirnge du mois de janvier, de la méme
romme de $400 pour la colonisution du district de
Québec. ’

Industrie Iaitidre au Canada. -

Grand nombre de cultivateurs s’oceupent plus que
jamais de I'étublissement de beurreries ot de froma-
geriea. Les suceds obtenus dsns plusieurs établisso
ments do ¢o genro ntliront vivement l'uttention des
cultivatevrs ; mais bien peu sont au fuit de leur orga-
nisation afin d’en assurer un suceds permanent,

Nous sommes beureux do pouvoir signaler & \'at-
tention do nos lecteurs lo magnifigue travail de 'un
do nos confréres, M. J. C. Chupais, collaborateur au
Journal d'agriculture, ot que nous empruntons i ce
journal. Nous reproduvisons en ontier lu conférence
de co monsiour, afin qu'elle puigse, au beroin, servie
de guide 4 ocenx qui voudraient tenter, par sssocia-

tion, la fsbrication du beorre ¢t du fromage, gource
d'sitanco ¢t de richesse pour Ies cultivatours. -

Aptitudes et relations des propriétaires,‘ fabricants;
patrons et gérants de fabriques de beurre
et de fromage.

Conférence donnée par M. J. C. Chapais devant la con-
vention de la sceielé dindusirie laitidre, & Saint-
Hyacinthe, le 11 jonvier 1888,

Monsieur le president, Blessieurs —Toute industrie
comporte plusicurs facteurs dont V'retion et I'influ-
ence réunies lui donnent la vie. Cetle action et cette
influenco wexercent-elles d’apréds les principes qui
régicsent Uindustrie, cette deruiére est prospére. Au
countraire, g'esercent-elles en s'éloignant plus ou
moins de ces principes, 'industrie cesse de prospérer,
devient précaire et souvent voit so consvmmer sa
ruine. Celu est vrai de toutes Jes industrics, mais Iest
encore plus, je croig, de colle dont nous nons ocenpons
plus particulidrement dans Ia présente convention,
industrie laitiére. Les principanx fucteurs dont

I'action et V'influence constituent I'industrie laitidre”

sont : premiérement, le propriétaire de la fabrigue ot
le lait vient 8e cbanger en prorduits marchands; se-

condement, le fabricant qui opére ce changement:

de lait en produits; troisidmement, les patrons qui
fonrnissent lo lait, base de Il'industirie, et quatrié-
mement, lo gérant qui dispose des produits mann.
fuctorés. Ii est-des principes avjourd’hui générale-
ment aceepiés, qui régissent les rapports qui doivent
exigter entre ces divers fucteurs de l'industrie laiti-
ére, et 'on no saurait pécher contre ces principes
¢8ns nuire & la prospérité de I'iudustrio elle-méme ot
de ceux qui en fount leur affaire,

Je viens done avjourd’hui, Monsieur le président et
Messiours, étudier avec vous les principes qui ré.

gissent Pindustrie laitidre, an point de vuo do la fa-’

brication de ses prodvits en commun ou en gros,
rechercher queiles doivent étre les aptitudes de ceux
qui 8’y livrent & un titro quelconque,. et démontrer
quels doivent étre les rapports gui existent nécesssi.
rement eutro les propridtairves, les fabricante, les pa.
trons et les gérants des fabriques de beurre et de fro-

msge.

Je commencerai par m’oocuper des aptitudes que’

doit posséder celui qui veut se mottre, commeo pro-
priétaire, i la téte d’une fubrigue, et la nature de
ses repports avec celui qu'il aura engagé comme fa-
bricant, avec les patrons qui lui fournissent leur lait,
aveo les marchands aven qvui il devra néceesairement
ontrer en affuires. . '
Avant de parler de co que sont ou doivent éire an-
jourd’hui les aptitudes .des propriétuires de fubrique,
il est bon, je crois, do jeter un conp d'eeil sur 'origine
da eyatdmo qui consiste & réuanir le lait de plusieurs
cultivateurs en un méme endroit pouor en fuire, en

commaun, du beurre ou du fromage. Cela nous zidera.
4 micux comprendre les principes qui doivent régir.
ce systdme, pour qu'il produise tous les bons effets.

gn’on en uitend,

C’est en Suisso que les premiéres assseiations pour
mettre le lait en commun so sont établies. Ia fabrica-
tion du fromage de Gruyére nécessilant une assexz
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