Desserts

Beignes
Gisele Desjardins - PPTC

Ingrédients:

Beignes:

* 3 Oeufs

+ 2 Tasses de sucre blanc

* 4 cuil. table margarine fondu

¢ 2 Tasses de lait de beurre avec 2 cuil. a thé soda
* 5 Tasses de farine avec 4 cuil. a thé de poudre a pate
Glagage:

» 2 tasses de sucre glacé

* Vs tasse d’eau bouillante

¢ Y cuil. a thé de vanille

Instructions:

* Mélanger les ingrédients de beignes ensembles et brasser, ensuite
faire une boule et étendre avec un rouleau a pate

* Prendre un emporte piece et mouler ensuite faire chauffer dans
friteuse électrique

* Tremper dans le glagage

Donne environ 7 a 8 douzaines de beignes
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