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mes de terre, de tomates ou d’aubergi­
nes sans être sûr que ces récoltes 
étaient parfaitement saines, parce qu’el­
les sont sujettes aux mêmes maladies; 
on devra pratiquer un assolement de 
quatre ou cinq ans; c’est un mauvais 
système que de planter des pommes de 
terre, des tomates ou des aubergines 
entre les rangées de framboisiers. 
Enfin le mielleur moyen de prévenir 
la maladie est encore de planter des v- 
riétés résistantes ou réfractaires.

Les mères d'expérience} y lui donne préférence, 
soin M**tW*L 5 , "0, wi, —p*atwr

P. E. I., 4 de pommes de terre.
N. B., 2 de pommes de terres, 2 de pommes.
Québec, 25 de pommes de terre, 1 de pommes.
Ontario, 5 de pommes, 2 de raisins, 2 de fruits mélangés.
C. B., 1 de poires, 1 de pommes.

Importés:
1 de poires, 2 de laitue, 3 de raisins, 3 de bananes, 3 d’oranges, 1 de citron.

rehe , ? v . — ' J.H.L.
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99.9% de Sel véritable 
Sel spécialement purifié 

WINDSOR
Apporte de nouveaux perfectionnements à la fabrication du beurre

Exempt dé toute amertune et autres impuretés qui affectent la 
douce saveur du sel pur. .
Cette remarquable pureté est uniformément, maintenue. Le Sel 
Purifié Windsor est vendu avec une plus forte garantie de pureté 
que n’importe quel autre sel de commerce.
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cbenzd.de, oweouezlcursedborarenÉrçakene La brûlure du framboisier 
puis fort, enfin avec violence, des bulles ;------------
gazeuses qui soulèvent les grosses lies et les On s’aperçoit de la brûlure du fram- 
projettent même pardessus la bande si boisier par la présence de tiges mortes 

°PoÆptetereiePtrep grand et souvent vers In fin de "automne et en hiver, préjudiciable contact du liquide avec l’air, nous disent le Dr. Berkeley et M. 
qui peut n’être pas toujours très pur, on Jackson, préposés au laboratoire fédéral 
met sur la bande une toile que l’on couvre de pathologie végétale de St. Catharines, 
fermentation dure quinze jours à peu dans un feuillet qu’ils viennent de pu- 
près. Au bout de ce laps de temps, le cal- blier, à Ottawa, sous le titre “Etude des 
me est presque revenu. Le moût sucré a maladies du framboisier’’. Ils ajoutent 
pris un nouveau goût, il est devenu du que toutes les tiges mortes ne sont .pas 
cidre. C’estJe temps alors dei soutirer; nécessairement causées par la brûlure, 
cette action débarrasse le cidre de ses im- „ . .. ", , !‘
puretés et le met à l’abri des ferments de mais que ces tiges mortes sont nom- 
maladie, sans crainte d’amaigrir le cidre, breuses dans une plantation où la 
Ce soutirage doit être fait avec prompt!- brûlure a sévi. Les tiges qui paraissent 
tude et grande propreté. Dans une cave être saines, quoique légèrement affec- 
propre ou peut se servir de seaux sans ., 1 yiinconvénients, mais on préfère toujours ces tées par la maladie. lorsque 1 hiver 
petites pompes si commodes qui font le arrive, peuvent mourir, et alors leurs 
travail avec promptitude et sans exposer bourgeons ne s’ouvrent pas au prin- 
le cidre à l’air. Pour éviter que la fermen- temps; elles peuvent aussi mourir en 

tukëor pare cnaotinop wrrespkrepot’Tese: partie, s bien qu‘ ne s’ouvre que quel- 
pour ainsi dire éventé, on doit prendre des ques bourgeons sur certaines sections, 
précautions pour ne pas en abaisser la tem- où elles peuvent encore produire des 
pérature et ralentir l’action des ferments, feuilles normalement et dans ce cas, les 

su@n.ve"uMertbrese"susidEenezen:: alors on feuilles et les tiges latérales sont rabou-
La conservation de ce cidre bien fait, gries et tous les fruits formés sont petits 

___ mis en bouteilles, est assurée et recomman- et sont sans goût. Le plus souvent, ces 

‘ La fabrication du serznt.rebrerpavczp..Gorslceucrasut güruFaGMrezbgsmestlEe-nsu+sn.EtRE “eancasHepporurassdPes." —
., 7 in Ala liqueur sa force. Trop acides, les pom- pas, pou" ainsi dire et^x peut le garder Pour prévenir la brûlure, disent les

CluTC de pOÎTime vaescne procurent pas un cidre de çonser- ainsi pendant plusieurs années, où il reh- auteurs de ce feuillet, il faut avoir soin

Qu’on me permette de suggérer aux cul- aobcprovmunss.dpiwen-Etnepeinczz.cuciles “"Conclusion: Bonnes pommes, propreté, CertRes,‘nu"snjeVSesaesvbntpeninvon 
tivateurs, propriétaires d un gros verger la gelée, encore moins exposées aux dépré- ( M<4 des renseignements en s’adressant au
dont ils ne peuvent consommer toutes les dations du bétail ou autres souillures qui Corinne MethOt, _ laboratoire que nous venons de mention-
pommes, faute d appétit ou de goût, une nuisent nécessairement à la qualité et à la — _ Inst. Officielle. g

" méthode d’utilisation très pratique pour garde du cidre. La Bonne Fermière . ner. Il ne faut pas planter dans un sol
ceux qui habitent loin des centres commer- Ce qu’il faut bien savoir, c'est que la ’ qui vient de porter une récolte de pom-
ciaux ou qui sont condamnés, de quelque plus minutieuse propreté doit présider né- 
façon à laisser perdre une source appré- cessairement, non seulement à la fabrica- 
ciable de revenus. tion du cidre, mais à la rentrée et à la con-

Il s’agit de la fabrication du cidre de servation des pommes. La pluie en lavant 
pommes. les pommes, les affadit, et quelquefois,

Pourquoi, comme en Bretagne et en aussi les dépouille des ferments nécessai- 
> Normandie, ne ferions-nous pas du cidre res; la gelée n’est pas moins à redouter, 

une industrie domestique qui ferait le d'abord pour la bonne conservation, en- 
plaisir de nos tables, la richesse de nos car suite pour la bonne marche de la fermenta- 
ves, en attendant de pouvoir en faire un tion. 
commerce facile et avantageux ? 3 Les pommes gâtées n font qu’applatir

La fabrication du cidre se résume en ces le cidre et lui dorment mauvais goût, 
très simples opérations: . Malgré ce qu’en dirent certains praticiens

1. Peler les pommes quand elles sont ar- les pommes pourries ne sont pas meilleures 
■ rivées à maturité; à faire du cidre qu’à manger.

2. Les presser fortement., ; Pour en extraire le jus sucré, il faut écra- 
3. Entonner le moût proprement; ser les pommes, déchirer aussi complète- 
4. Soutirer après fermentation. ment que.possible les cellules qui retien-
Il faut pourtant concevoir que s il n est nent avec l’eau, le sucre et les autres prin- 

pas besoin de connaissances bien étendues cipes constitutifs. 11 n’est pas nécessaire 
pour faire du cidre, il est un peu moins de le réduire en bouillie, mais il importe 
facile de faire du bon cidre, de bon goût et de ne pas laisser de morceaux trop gros, 
de bonne garde, c ................ ...... Dans le premier cas,on obtient trop de lie,

A cette fin, il faut d abord choisir de dans le second on perd une quantité no- 
' bonnes pommes, et j'appelle bonnes, celles table de moût.

" -........................ Le pilage fait,il s’agit de presser le moût,
. . . . * ce. qui doit se faire rondement enSOULAGE SA HERNIE proftapp.dezllbe"hmrszosardso.S"HERSnCC: 

--------------- la motte’’ c'est-à-dire disposer le mare par
En levant une valise, U A plusieurs année., rangs de 6 à,5 pouces, entre lesquels on 

Jattrapai une mauvaise hernie. Les médecine me met un rang de paille ou mieux encore des 
dirent que mon seul espoir de rétablissement c’était paillassons qui facilitent l’opération. 
uneworETetiomenuerhend.senssrninixsp narquërgne On peut également se servir de toiles 

"chose qui me soulagea de façon prompte et complète, dans lesquelles on emprisonne le mare. Ces 
toiles durent longtemps et donnent au fier. Il n’y eut ia-dedans ni opération, n perte de montage une célérité remarquable. Elles 

temps, ni’malaise. Je n’ai rien à vendre mais je facilitent 1 écoulement aussi bien que la 
y bus dirai tout ce qui est nécessaire pour effectuer paille, et demand at une bien moindre qpgroesomenp"sz“saMenp"RREpet&rr sYON” ANOnE): dépense de main-d’œuvre.
Marcellus, Manasquan, N.-J. Vous ferez bien de _ Le pressurage étant fait, et aussitôt le 
découper cette annonce et de la montrer aux autres jus tiré, on le met dans des tonneaux que sup0"üwentodns"szL"cezou”zOnnEre“az.”nmeenE: ton doit remplir le plus tût possible. Au 
et l'ennui et le danger d'une opération. bout de quelques heures, quand d fait

I Commerce tranquille, sauf pour les pommes de terre qui est actif.
I Pommes de la Nouvelle-Ecosse, Gravenstein, baril No 1.......... $4.50

Pommes delà NouveUe-Ecosse, Gravenstein, barilNo2....:;. $3.75 à 4.00 
Pommesdu Nouveau-Brunswick, Alexanderet Wolf River, No I 5.00
Pommes du Nouveau-Brunswick, Alexanderet Wolf River, No. 2 4.50
Pommes de.terre, Blanches, 80 lbs. Canada, “A"..........  2.00
Pommes de Québec, McIntosh, Fameuse, baril Bo 1............ . 6.50. à 7.00

I „ ‘ “. McIntosh, Fameuse, baril, No. 2........  5.50 à 6.50
cl “ Wealthy, No. 1.....................................  4.50 à 5.00
“ “ Greening, No. 1............    4.50 a 5.00

■ “la caisse, belles,.................................  2.00 à 2.25
Pommes de terre, blanches, 80 lbs. Canada. “A’’,..................... 1.75
Pommes d’Ontario, McIntosh, Fameuse, baril, No. 1..............   6.50 à 7.00

" “ McIntosh, Fameuse, baril, No. 2................  5.50 à 6.50
“ Wealthy, No. F....... ...................................... 4.50 à 5.00

H T „ “ Greening, No. 1..........................   4.50 à 5.00
_ , “ Greening, No. 2.........................   4.00 à 4.50
Céleri, 3 à 8 doz.......... ....................................................... 2.00 à 3.25
Raisins,six,...................................       .35 à .37
Oignons, réuges, Standard! quintal,................................. .......... 2.50 à 2.75
Pommes de la Colombie-Anglaise, McIntosh, caisse, très belles. 3.00

“ “ McIntosh, caisse belles,.........  2.75
“ “ " Wealthy, belles, la caisse,,.. 1.75

1 “ “ Jonathan, caisse, très belles.. 2.50 à 2.75
Poires importées, Howell, caisse, belles,.................... . . .... 4.00 à 4.50
Poires importées, Anjou, caisse, belles............ . ............................ 4.00 à 4.50
Raisins, Emperor, cageot, 4 paniers,.....................     2.75
Raisins, Emperor, petit baril,........................................ . ................ 5.00 à 5.50
Cornichons, cageot............ ....... .......................      2.25 à 2.50
Oignons, Espagnols, caisse, beaux,..................................    3.25
Oignons Espagnols, demi-caisse, beaux,..........................  1.75
Laitue, Iceberg, cageot..................................................................... 4.00 à 4.50
Céleri, Californie, cageot,. ■.......... .. ............................... .................. 7.00 à 7.50
Pommes, Fameuse, baril. No. 1.................... . .......................... . 6.50.à 7.50

“ “ “ No.2........................    5.50 à 6.50
Arrivages de wagons du 2 au 3 novembre:
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