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il v a une pénurie d’installations d’entreposage réfrigérées et adaptées. On
signale en particulier un manque d’unités Thermokeen; et

il y 2 un manque d’infrastructures de chargement et de déchargement au
niveau de la distribution.

Les innovations dans le domaine de la production sont inhabituelles. Dans le
secteur de la saucisse, Zwanenberg a técemment mis au point une saucisse
pepperoni présentée en portions individuelles, destinées aux enfants, mais c’est 12
une exception.

En 1995, le Mexique comblera le quart de tous ses besoins en porc grice aux importations.

La part du Canada est denviron 12 pour 100 des importations, ce qui correspond & un

peu plus de deux pour cent de la consommation.

Les importations mexicaines de porc, en 1994, étaient évaluées par la Comision
Nacional de Porcicultores (CONAPOR), Commission nationale des producteurs de
porc, 4 221 404 tonnes soit environ 22 pour 100 du marché. La valeur des
importations, en 1994, était de 257 millions de dollars US. En 1994, CONAPOR
estimait la pénétration des importations, en volume, 2 24 pour 100.

Plus de 30 pour 100 des importations mexicaines de porc sont composées d’issues.
La part des carcasses et des autres pieces de viande non transformées est aussi
d’environ 30 pour 100.du total et celles des animaux sur pieds de 8 pour 100. Le
solde des 100 pour 100 comprend essentiellement du porc transformé, dont des
saucisses, du bacon, du jambon et d’autres produits a valeur ajoutée.

La plupart des produits importés non transformés ont peu de valeur ajoutée et
sont moins chers que les produits mexicains concurrents. Par contre, les produits 2
valeur ajoutée importés bénéficient d’'une meilleure image que les produits
mexicains équivalents. Les Mexicains sont trés attentifs 3 la marque des produits
et sont préts a payer plus cher pour des marques prestigieuses. '

IMPORTATIONS MEXICAINES DE PORC
EN MILLIONS DE DOLLARS US

Produit 1992 1993 1994
Porcs sur pieds, destinés a I'élevage 12,3 6,5 8,0
Porcs sur pieds, destinés & la production de viande 7,8 1,8 12,4
Carcasses et demi-carcasses, fraiches 11,5 10,2 17,6
Carcasses et demi-carcasses, congelées 2,5 2,7 0,3
Jambons et épaules, entiers et coupes, avec os, frais 26,7 21,1 31,1
Jombons et épaules, entiers et coupes, avec os, congelés 13,0 8,0 9,9
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LES DEBOUCHES D’AFFAIRES AU MEXIQUE :
LE SECTEUR MEXICAIN DU PORC



