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. —Monsienr Oscar, je

rieuse.
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g b —Qu'est-ce que c'est, Monsieur;
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uffit pour six personnes.

ser avec
seul...
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%

t, et cusiz cing minutes.
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‘Epargne le Temps-

ctiabeite
€t la reme '

' E Lait Carnation épargne le temps la peine, évite

le gaspillage et-est' foujours pret a servir.

Vous serez heureux de son étonnante commodité

‘pour les patisseries. Vous pouvez en garder une
| s provision sur les rayons de votre garde-manger—

i : . toujours prét, toujours les mémes qualités de siireté,

. 3 toujours pur, toujours sain. : :

: Et vous pouvez le commander avec vos aliments.

: Car le fournis-seur est celui qui tient le Lait

Carnation. :

Le Lait Carnation est tout simplement du pur lait

frais évaporé au double de sa richesse et tenu sain

par la stérilisation. Commandez-en plusieurs gros

‘ bidons (16 onces) ou une caisse de 48 bidons chez

votre épicier.

| | Essayez cette recettes et demandez-nous par écrit
' : ' un exemplaire du Livre de Recettes Carnation.

. SOUPE CREME DE MACARONI: 1 cuil & thé sel,

« 5 5 " 2 ¢ & soupe beurre, % tasse macaroni (brisé par

dcmi-m,zeilfaﬂne,ahssuuu,ttam J
on. ; ; '

Cuisez le macaroni dans Veau bouillante salée en-
viron 20 minutes ou jusqu’d tendreté. Egouttez et
faites fondre le beurre; ajoutez la farine

ajoutes
~le sel; puis le laif
" inacaroni. 8

élez au

Et Dieu sait ce qu'on vous y,
viens | sert! Puis vous rentrez chez vous, sieur Oscar! ! jue
A 3 vous trouver pour une affaire sé-- et il fait froid. Vous voudriez cau- vous dit que vous sevez obligé
quelqu’un: et vous étes.de rgster toujours a la maison?....

. Cormier. & LeBlanc

ASSURANCES DE TOUTES SORTES
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“hclasser, le nombre de porcs mis
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: AMELIORATION. CIVIQUE ! Paul? Asseyez-vous et prenez un L L

1 £ “Permettons linstallation d’u-!schnaps. { ~—Trés bien. Mais si la femme
i - me autre fontaine a gasoline, s'é-| ——Eh bien, Monsieur Oscar, je que vous allez me proposer ne sait
i ‘ grie le maire d’une municipalité voudrais vous marier, pas faire la cuisine? Si elle n'ai-
i ¢t nous pourrons enlever tous nos| -—Mais je n’en’ ai nuile envie. me pas la chaleur? Si c'est clle
£ & . lampadaires sur la rue principale.; —Ecoutez-moi.” Chaque jour,il qui pax:l_e lorsque j’ai envie de par-
£ . faut que-vous alliez au restaurant ler?? Si... ; |
i o M. Paul ya irouver Oscar. —Ah, que vous étes drdle, Mon

DENTS & MALADIE, AUTOMOBILE,
PLATE GLASS, ETC. :

: MUTUAL LIFE ASSURANCE CO.

JOF GANADA,

¥
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Qui vous dit que

B turité. Ils ne sont économi-
« ¥ m ‘
&' lité et lorsqu’ils sont vendus non

D dans aucune des catégories qui

. gén ,
 étre finis pour la vente A I'dge
© gln,

0 (sirabiles qui peuvent avoir une

LE PORC A BACON
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g Suite i

Catégories lourde et extra :
lourde. i
Lorsque 'on a commencé

dans ces deux catégories étdit
considérable, mais les cultiva-
teurs ont bientot appris que les
porcs pesants de 210 a 260 livres
et plus ne sont pas bien vus du
tout par le commerce. En outre,
ils ont compris que ces porcs re-
viennent plus cher a produire par
livre. I1 y a donc aujourd’hui que
trés peu de porcs assez pesants
pour la catégorie “extra lourde”
et ceux qui vont dans la catégo-
rie “lourde” sont ceux qui ont
été engraissés jusqu’a des poids
dépassant légérement la limite
de 210 livres.

Les porcs entrant dans Pun
ou l'autre de ces catégories peu-
vent étre du type 4 bacon ou dn
lisse-épais mais dans 'un ou l'au-
tre cas, I'animal est trop lourd
pour la généralité des consom-
mateurs Lersque l'on donnera
plus d’attention & ’engraisement
pour finir les animaux a une mo-
yenne de 200 livres, il ne se ven-
dra que trés peu de porcs ‘trop
lourds et la catégorie extra lour-
de, sauf quelques exceptions prés
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valeur ‘'marchande tout en n'a-
yant qu'une trés pauvre qualité.
Truies Nos 1 et 2.

Les truies se divisent facile-
ment en deux catégories. Celles
qui n'ont eu qu'une portée et
qui sont bien finies, doat la lig-
ne de dessous est bien dégagée
et qui ne sont pas arrivées tout
a fait maturité sont classés no 1.
Les viandes de ces truies peu-

tité excessive de taille, et les
coupes, quoique un peu lourdes,
peuvent étre utilisées, cn partie
du moins, pour un com:merce de
classe moyenne.

gricole

retireraient de plus gros profits
dans une saison ot le marché est
fremé. :

Il est difficile d’évaluer les a-

| vantages qui découleront du glas-

sement continuera i stimuler I'a-
mélioration et que les porcs se-
ront de meilleure qualité, le ba-
con canadien arrivera 4 ume tho-
yenne de qualité ot il soutiendra
avantageusement le comparaison
avec celui des autres pays. On
voit donc que le 'classement aura
beaucoup  contribué i maintenir
un marché avantageu pour les
porcs canadiens.

AVANT LE CRIBLAGE
DU GRAIN

La récolte du grain dans Chi-

vent étre coupées sans une quan-{ coutimi est supérieure cetfe an-

née. Les tasserries sont débordan-
tes de gerbes d’avoine, de blé et
d’orge. Si un voleur en une nuit
enlevait le quart de cette splen-
dide moisson on voudrait, avec

Les truies qui ont eu plus d'u-
ne portée, qui ont une ligne de
dessous pendant et qui sont com-

no 2 exigent une forte taille aux
flancs, la chair- et les os sont
plus grossiers ét toutes les bétes
sont si lourdes que le produit ne
convient guére que comme lard
de chantier, s
Verrats.

" Les verrats chatrés, méme

ne comprendra- que ces porcs fe-

lorsque la plaie est bien guérie,

OO0 GOBOOODOOT

PAIEMENT

+ 2

Le secrétaire de la
lui permet de payer les

que en s’adressant au
jours de cette date, les

tinataire.

tenus pour fins de reproducticn
et qui se sont montrés stériles.

Grossiers.

Cette catégorie comprend tous
les animaux qui présentent des
défauts de conformation, les a-
vortons qui ne profiten' pas dans

développés trop lentement et
qui ont été vendus dans un état
non & point.

Certains cultivateurs ont I'ha-
bitude de laisser leurs porcs cou-
rir sur le pacage tout I'été, puis
ils les mettent sur le champ de
grain pour glaner fout ce qu'ils
peuvent en automne et les ven-
dent lorsqu’il sont partiellement
finis, vers la mi-hiver ou vers le
printemps, & Pige de neuf mois
4 un an, Les pdres de ce génre
ont trop de charpente, leur ossa-
ture s’est développée vers 1a ma-

ues, leur chair est anvre qua

A point ils ne peuvent étre mis

du Comté de Madawaska vient de recevoir le
subside du Département d’Agriculture, qui

ont gagnés a IExposition du Comté.
Les intéressés pourront reclamer leur che-

seront envoyés, par ma'le, a Padresse du des-

une portée, les porcs qui se sont]
‘ment serviront sans doute de ba-

DES PRIX 4
Société d’Agriculture

nrix que les exposants

secretaire, apres dix
chéques non reclamés

1. G. BOUCHER.

Secrétaire

Bureau du Madawaska,
Edmundston, N. B.

raison, le lapider pour Pempé-
cher de venir 'année suivante,

| T
Un voleur plus dangereux, ex-

plétement développées cont clas-iste il vit depuis plusieurs an-
sées no 2. Les viandes (es truies

nées, il est bien connu, on semble
se familiariser avec lui_on le lais-
, Se agir a sa guise, il en profite et
sur bien des. fermes, il a enlevé
plus de 20% de la récolte. Quel
cultivateur n'a pas remarqué dans
le champ cet été I'avoine poussié-
reuse? Quel cultivateur pourra
battre avec patience, 2 moins
d’avoir un “souffleur” ou d'étre

| résigné a subir par sa faute une

perte sensible, les gerbes enta-
chées de maladies charbonneu-

I . C U L T l v A T E U R s 'SeSP?ourquoi s’entéter et s(hs.tiner

plus longtemps a ne pas désinfec-
ter le grain de semence a la for-
maline?

_Le procédé est connu de plu-
sieurs cultivcateurs pratiques qui
ont récolté du grain, exempt de
maladies, aprés l'avoir (ésinfec-
ter au printemps. Lorsquon sait
qu’avec un vaporisateur de $0.75
unepinte de formaline; denx heu-
ves de temps l'on peut au temps
des semailles, garafitir souvent
20% de plus sur la récolte, on
2'est pas porté a plaidre le pauvre
individu qui subit des pertes par
sa_faute et s'expose 2 mourir as-
phyxié dans sa grange, durant
le criblage, avant de rendre le
dernier soupir i] pourra conseil-
ler i ses héritiers de lire la Page
agricole et de désinfecter le grain
de semence a la formaline.

A. Charbonneau.

donnent une viande qui manqus
: de goiit, et qui présente des carac-
téristiques masculaines qui cau-
sent une perte aussi tous les ver-
rats sont classés séparément et
vendus tomme tels.
Avantages a tirer du
classement des porcs.
Les donnés relatives au classe-

rométre 4 l'industrie porcine et

¢t les défauts qui se glissent dans
la vente des porcs. Déja le pour-
centage de porcs lourds a beau-
¢oup diminué, et un gros pour-

porcs a bacon de choix qui n’était
que de douze pour le Canada en-

te graduellement d’'une année a

les problémes de l'alimentation et
fue l'on achéte d’aprés la qualité.
Cette amélioration de la qualité
devrait se continuer jusqu’a ce

n- raison des défauts de cyn-
formation qu'il présentent gt du
fait qu'ils ne profitent pas, leurs
viandes sont de pauvre qualité et
cansent une perte. Le pour¢enta-
ge de porcs grossiers ne sera ja-
mnis considérable, mais cette qua-
lité couvre les animaux non dé-

{:soient du type & bacon; - -

1§ montrent également qu'untrop

Que soixante-quinze pour cent ou
plus de tous les porcs vendus

. Les données du ¢lassement
grand nombre de, porcs, qui pé-
sent le poids voulu lorsqu'ils sont
mis sur le marché, sont vendus
4 des poids un peu léger. Quinze
ou- vingt livres de plus améliore-
raient le fini d’'un grand, nombre
de ces animaux et s'il engrais-
saient jusqu’a une moyenne de

Jui indiqueront les points faibles;

centage des ventes totales ne dé-{ yeux qu'aux regards. charmés de
'gasse pas les poids du type a ba-|
ott. La proportion pour cent de

fier au commencement, augmen-

T'autre, & mesure que I'on amélio-
re la race, que l'on étudie mieux

[

tout resplendicsants de
santé et de vie qui la rendent si
agréable & voir, tant & 8.8

tons eenx ani lui sont e¥ere
Le Réeulatenr de Santé
la Femp

® on

2

200 & 2_l()tylivy¢’s les cultivateurs

e

S ISR A s BT IR i 5 S

R L R e

!
:




