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Comment Chauffer Economiquement

Points que ceux qui s'occupent de chauffer une founaise devraient savoir '

Il est possible de réduire la consommation du char-
bon, dans la plupart des maisons, par:

1. La consommation économique du charbon Jui-
méme;

2. La conservation de la chaleur produite;

3. L’économie effectuée par l'usage de 1’air frais
humide et les éléments qui engendrent la chaleur.

Le premier et le second des points traitent des pro-
priétés physiques du charbon lui-méme et représentent
une économie directe en dollars et cents. Le troisié-
me, tout en étant une économie indirecte, produit un
surcroit d’avantages hygiéniques qui contrebalancent
grandement les épargnes monétaires du premier et du
second. : '

CONSOMMATION ECONOMIQUE DU CHARBON

Pour obtenir le maximum d’efficacité en consomma-

———tion de-charbon, il faut se rappeler que:—

(1) Dans une quantité donnée il n’y a qu’une som-
me donnée de chaleur;

(2) Pour maintenir une température raisonnable en
nos maisons pendant les mois d'hiver, il est nécessaire
de briiler une certaine quantité minimum de combusti-
ble;

(3) Cette quantité minimum de combustible est éco-
nomiquement utilisée, quand tout le carbone et les é1é-
ments combustibles volatiles sont consumés dans le
foyer de la fournaise et qu'il n'y reste que les matidres
incombustibles (les cendres).

Iauteur de cet article a obtenu cette efficacité avee
les différents types de fournaises et de poéles; mais une
combustion aussi compléte est impossible dans les foy-
ers des fourneaux de cuisine, vu le genre de grilles et le
peu de dimension des foyers; cependant les scories se-
ront quantité négligeable si on conduit le feu comme
il faut: il n’en résultera qu’une faible quantité de rési-
dus (du carbone non consumé).

Pour chauffer convenablement une fournaise, un sys-
téme de chauffage & eau chaude ou un poéle, il faut ob-
server ce qui suit:

1. La dimension de la fournaise devra étre en pro-
portion de celle de la maison; ) :

2. Le charbon devra étre de la grosseur voulue;

3. La conduite de la fournaise, poéle, ete., devra
étre basée sur les données de 1’expérience ;

4. L’élimination des cendres. T

En cet article, il s’agit de charbon dur ou anthracite.

ou tirages, jusqu’a ce que tout le combustible soit em-
brasé, car, premiérement, il se forme alors du méche-
fer, et, deuxi®meemnt, parce que, une fois que le feu a
dépassé une certaine phase, il s’éteint rapidement.
Iiorsqu’il se forme du machefer, il faut 1’enlever avee
un tisonnier, car le brassage trop violent fait tomber
des charbons enflammés dans le cendrier. Aussi, en
plus de la perte de chaleur contenue en ces charbons
ardents il y a la perte de combustible, si les cendres ne
sont pas sassées, ou, si méme elles le sont, il y a travail
supplémentaire, '

TAILLE DU CHARBON. — La taille la plus écono-
mique du charbon dépend du volume du foyer et des
ouvertures de la grille. Le gros charbon brile mal
dans un petit foyer, et, dans un grand, le petit charbon
passe & travers la grille. Pour ce qui est du charbon
lui-méme, on peut dire que plus il est petit et plus lent -
sera le feu, avec diminution correspondante, de la quan-

“tité brittée; et aussi de lachaleur produite; mais on peut

faire braler un tel feu pendant des heures avee trés
peu de charbon. D’un autre co6té, du gros charbon
donne un feu plus ardent, mais il faut beaucoup de ti-
rage, ou bien il ne brillera pas et ne restera pas allumé,
sauf avec une grande quantité de charbon. Si l’on a
de la difficulté a empécher le gros charbon de s’étein-
dre pendant la nuit, il est bon de le couvrir, avant d’al-
ler se reposer, avec du menu charbon ou des sassures
qui remplissent les interstices.

LA CONDUITE DE LA FOURNAISE. — Plusieurs
de ceux qui ont chauffé des fournaises, pendant quel-
ques années, sont disposés d recevoir des conseils qui
leur épargnent du temps et du charbon; mais combien
y en a-t-il qui sassent leur charbon? Un des principaux
objets de cet article est de démontrer que 1’on peut
eonduire une fournaise ou un poéle sans grande diffi-
culté ni dépense.

Toutes les fournaises d’un certain modéle se ressem-
blent, mais, par suite de différentes positions en diver-
ses maisons, et les différences entre les tuyaux a fu-
mée, il faut conclure que chaque fournaise devra étre
réglée suivant les circonstances. Les partles impor-
tantes d’une fournaise en usage quotidien sont les sui-
vantes: ‘ '

La porte de la fournaise avec son registre :

L’ouverture pour le tirage (généralement dans-la
porte du cendrier) ; : .

L’ouverture du registre (généralement dans le tuy-
au) ;

ffffffffffff LA DIMENSION DE LA FOURNAISE DEVRA

~Tie levier du tirage direct.
— ETRE-EN-RAPPORT AVEC CELLE DE LA MAISON

. IT'y a quelquefois une ouverture pour le tisonnier.

—On ne saurait imposer une régle absolue et rigide
quant & la dimension de la fournaise nécessaire au
chauffage d’une étendue donnée, car la somme de ra-
diation requise dépend de beaucoup de facteurs, tels
que le type des murs, la superficie des ouvertures et
I’exposition aux intempéries. Il vaut cependant mieux
installer une fournaise qui soit plutét un peu trop
grande. L’augmentation g’économie résultant de la
consommation du charbon fait plus que contrebalancer
la différence du coiit d’installation, pour les raisons
suivantes: on n’y gagne pas & forcer un feu de char-
bon, c’est-d-dire, & laisser ouverts tous les appels d’air

Premidrement, avant de commencer le fen, il faut cou-
vrir-la grille avec du papier et du menu bois; lorsque
le bois est bien en feu, il faut remplir & moitié le foyer
de charbon ; une fois que le charbon est embrasé, on de-
vra fermer le tirage direct, et celui de la porte du cen-
drier—le seul moment que cette porte doit rester fer-
mée, mais dés que le feu baisse, il est nécessaire d’ou-
vrir un peu le registre. Les chaines qui relient le re-
gistre et le tirage, ou appel d’air, devraient étre dispo-
sées de maniére que lorsque le registre est ouvert il y ait
une petite ouverture dans la porte a tirage. Ceei est
essentiel, parce que, aussi longtemps qu’il passe ‘une



