une addition de 1,25 p. 100 d’aleool
en son volume.

On voit, en effet, que celte mé-
thode ne peut servir a déceler que

les additions d’alcoo}, dont le public
) 1Y

ne se plaint pas d’ordinaire et aux-
quelles, du reste, il est rarement
exposé. La régle que nous venons
d'indiquer sert surtout A régler des
contestations de douanes. [l en
faut un autre pour déceler les addi-
tions d'ean.

I

Celle-ci a pour origine nne ingé
nieuse remnarque faite par M. A.
Giauthier. Dans un raisin qui m-
rit, I'acide libre diminue A mesure
que lv sucre augmente, le raisin de
vient moins vert 4 mesure qu’'il de-
vient plus sucré. La compensation
n’est plus exacte, le sucre angmente
plus vite que l'acide ne diminue.
Mais sucre et acide varient en scns
inverse et, au voisinage de la matu-
rité, un équilibre approximatif se
produit. Aprés la fermentation, le
sucre a disparu, mais il est repré
senté par un velume  peu preés pro-
portionnel d’alcool, de sorte que 8i
on fait la somme acide - alcool,
¢’est-d-dire si on ajoute convention-
nellement la richesse alcovlique du
vin, évaluée en volume, au poids
d’acide libre qu’il contient, évilué
en acide sulfurique, ou a un total
qui est 3 peu prés constant et qui
ne dépasse guére 12,5 pour les vins
rouges naturels. [’addition d’eau
I'abaisse naturellement au dessous
de ce chiffre, et de 13, sans qu’il soit
hesoin d’insister, on voit qu’on peut
tirer un moyen de démasquer les
additions d’eau, quand elles ont été

~ faites d’une main libérale.

[1 faut reconnaitre que ce terrain
(’études est bien choisi. Ce qui
varie le plus dans le raisin, au voi-
sinage de la maturation. c'est le
sucre, et comme le sucre ne donne
qu‘env-iron{la moitié de son poids
d'alcool, les variations du sucre sont
réduites & moitié dans 1’évaluation
alcool-acide. La constance est par
1A plus assurée. KEn outre, la mé-
thode bénéficie de quelques parti
cularités qui lui sont extérieures.
("est ainsi que la quantité de bitar-
trate de potasse, qui reste en solu-
tion dans le vin est d’autant plus
faible qu’il y a plus d’alcool, et in
versement, de sorte qu'il s’introduit
de ce fait une variatton d’acidité en
sens inverse de la variation alcool.
Mais il ne suffit pas que la mcthode
~0it une des meilleures parmi celles
qu’'on pouvait employer. Il faut
yu'ellesoit bonne,c'est-a-dire u’elle
n‘expose pas les experts et les tri-
bunaux a se tromper. Or, 1 cet
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égard, il n’y a pas d'illusion A .«-ldilions d'ean dans’ le vin, méme
) ) I

faire, et elle ne mérite aucune con-
tiance.

Elle table, en effet, sur un état
moyen, pour un vignoble déterminé
et ne tient compte ni des crus, ni
des cépages, ni des différences de
maturité au moment de la vendange.
Comine c'est "alcool qui fait la plus
grosse part de la somme il suflit ou
que le cépage soit peun sucré, ou sa
maturité incompléte, pour que cette
somme n'atteigne pas lechiffre fati-
dique de 12.5. Il y a mbéme plus,
Le vignoble de Bordeaux produit
des vins dont la moyenne, d'apros
Faure, ne contient que 9.3 0jo d'al-
et 2.15 0jo d’acide, en tont 11.5. La
regle recommandée par les circulai-
res du ministére du Commerce fe-
rait donc déclareradditionnés d'ean
des vins analysés comme authenti
(ues par un mnologue expérimenté,
Par contre, voici tel Pomard, ana-
lysé par M. * Vergnette Lamothe,
pour lequel la somme acide alcool
dépasse 17. de sorte qu'on pourrait
I'additionner d’un tiers d’eau et le
présenter hardiment comme naturel
et viepge de tout baptéme.

Je n’insiste pas sur cette critique
qui prend, sans que je veuille, un
air cruel. Je ne peux pourtant pas
ne pas dire les défauts de méthodes
auxquelles on accorde.trop souvent
une aveugle confiance. et qui ont
servi i motiver des milliers de con.
damnpations dont un grand nombre
assurément étaient imméritées.” Je
ne veux pas. davantage insister sur
les procédés indiqués pour déeou-
vrir les vins de seconde cuvée, c'est.
a-dire ceux qu'on obtient en ajou-
tant du sucre et de I’ean au marc de
la premiére cuvée, et en laissant
fermenter & nouveau. .Je passerai
de méme sous silence les moyens de
pourchasser les vins de raisins secs,
dont la fabrication s’est si notable
ment étendue et perfectionnée dans
ces derniéres années.  J'aurais a ac-
centuer encore la sévérité de mon
jugement et de ma critique. Je
crois pouvoir me résumer en disant
qu’il n’y a pourtant 1A qu'incerti-
tude et arbitraire.

1V

Pourtant, dira t-on, il faut une
surveillance et mye répression et la
société ne peut rester impassibles
devant I’audace croissante des falsi-
ficateurs. ‘.

N’oublinns pas, répondrai-je, qu'il
ne s’agit encore ici que d'un point
trés limité et d’une frande qui ne
met en-jeu que des questions d’ar
gent et non des questions de santé
publique. S’il était possible d'at-
teindre partout et sitrement ces ad:

masquées par des additions d'alcool,
il est clair qu'il faudrait agir. Mais
le ponvez-vous 1 Avez vous an moins
lg prétention qhie vos régles d'ana-
Iyse. méme avee ce qu'eles compor-
tent d’'arbitraire, génent en quoi
que ce soit ‘les fraudeurs 1 Les pe-
tits, oni, peut-8tre, qui ne sont pas
maliny et qui parfois se laissent
prendre. Mais non les gros, ceux qui
font le commerce de la frande. Pour
eux vos 10gles sont trop naives.

Nose fabrique-t-il pas et nesevend-
il puax, sous étiquette du vin naturel,
des milliers dhectolitres de vin de
seconde cuvée. Pensez vous que les
vins de raisins sees, A qui vous avez
imposé des étiquettes spéeiales, les
conservent jusque dans le verre
du consommateur. Ne savez vous
pas qu'il ke consomme i Paris, par
exemple, beaucoup plus de vin qu'il
n'en passe A l'octroi. Toutes vos
saisies chez les marchands de vin ne
diminuent pas sensiblement lear
consommation d'eau potable. Par
contre elles donnent au public ’illn
sion que tout vin qui arrive sur le
comptoir en étain est garanti par
I'Administration et vous savez bien
(que cette garantie est illusoire.

Mais la question est encore plus
hante. De quel droit I'Etat inter
vient-il dans Win contrat entre un
vendeur et un acheteur lorsqu’an
cun vice caché n'existe dans la mar
chandise. (C’est affaire au client de
se renseiguer : il gofite le vin, débat
le prix, accepte ou refuse, et n'a
besoin, pour cela e consulter que
son golt personnel. [L’Ktat g8’en-
quiert-il de ce que contiennent d’a-
midon ou d’ean les pommes de terre
achetées chez le fruitier ! S’en:
quiert il de cc qu'il y a de comesti-
ble dans 1 kilogramme de pois verts,
de I'épaisseur de la peau des oran-
ges, de la grosseur du noyau des
péches ¥ Pourquoi ne laisse il pas
le marchand de vins libre de ses
pratiques. Oui, je sais bien, il y a
des questions d’octroi, de douanes,
d'impot.  Je me figure méme que
tout est venu de 13 et que 8’il n’y
avait pas en des questions fiscales a
propos de 1'aleool, on n’aurait ja
mais sangé¢ A faire intervenir des
questions de santé publique. Mais
s'il en est ainsi. changez les bases
de votre pereception, ne visez et ne
frappez que 'alcool; dont le dosage
est précisément facile et préceis, et
laissez chacun libre d’ajouterautant
d'ean qw’il veut A 'alcool qu’il boit
ou qu'il sert a ses clients.

Ne vaut-il pas mieux dire honné-
tement au public : nous ne répon-
dons plus de rien, nos méthodes
pour nous renseigner sont trop im-



