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Qu ue s’abonne .pas pour moins i
de six mois. !

Sila guerte est la dermidre raison des
penples, I'ugriculture doit en tre la pre-
midre. ’
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J conditions libérales.

Empnrone.nous du sol, si nous vous
lons cohserver totre ativnalitG,

PARAISSANT TOUS LES QUINZE JOURS.

CAUSERIE AGRICOLE.

Des céréales et de leur culture spéoiale.

DU BLE.

Le mot céréale sapplique dans notre langue aux plantes fa-
rineuses, et il comprend le blé, le seigle, Porge, P’avoine, le bié-
Pinde, le sorgho, etc. Les céréales au du moins les principales
’entr” elles font Ja base de la nourriture des hemmnes sur unc
grande partie du globe. Lia méme ot Ja culture de la patate a
pris une grande extention, le pain de blé, de seigle, d’arge ou
de blé-d’inde est encore la principale ressonrce des populations-
Nous traiterons successivemeat de chaque espéce de céréales
en particulier, en commengant par le bié.

Le blé a des usages beaucoup plus importants que nombreus,
¢t qui sont trop généralement connus pour que nous croyons
devoir.fes détailler. Ses tiges (pailles) servent de fourrage et
de litidre ; on les 'emploie aussi & diverses usages économiques-
Ses grains dout on réserve le son pour la nourriture des ani-
maux de la basse-cour, et dont on emploic diversemeat la farine,
s0it pour en obtenir du pain on d’autres patisseries, contiennent
sous un petit volume, plus de parties nutritives quaucune autre
substance végétale, et sont considérées 3 bon droit comme le
plus riche produit de la terre. '

SES ESPECES ET VARIETES.

Le blé soumis 3 fa culture de temps immémorial, et répandu
sur une grande partie de la terre, a éprouve, plus que toufe autre
Plante, influence des causes qui tendent 3 faire varier: les vé-
gélaux ; aussi sest-il modifié 2 tel point qu’il en existe aujour-
Phui des centaines de’varidtés, et que tous les jours encore?
nous voyous-cellesci changer et se subdisiser sous nos yeux.
Leur grand nombre, leur peu de fixité, et par-dessus tout, la

g

confusion de leur nomenclature, font qu’il est trés difficile de
les déterminer avec quelque précision ; et ce qui ne I'est pas
moins, ¢’est de les rapporter & leur souche primitire.

A-t-il existé-dans Porigine une seule ou plusieurs espéces de
bié 7 Ses types se sont-ils conservés jusqu’a nous et peut-on les
retrouver parmi les nombreuses variétés qui existent 7 Ces ques-
tions, probabletneat, ne seront jamais résolues, ou plutdt elles e
seront de diverses maniéres, comme elles Pont &té jusqu’a pré-
sent. Mais, ce qui est évident, c’est qu’il est bon pour les cul-
Giyateurs de pouvoir reconnaitre ses variétés, ou du moins les
principales d’entr’elles, vii que leurs différences ne se bornent
pas & la couleur, & la forme de Pépi ou & quelques autres carac-
leres extérieurs, mais s’étendent presque toujours, aux qualités
¢conomiques et agricoles. '

Le naturaliste Linné, qui a classifié toutes les plantes con-
nues de son temps, avait admis sept espéces différentes de bié
cultivé 5 cinq parmi le blé ras, et deux parmi le blé a barbe.

Aujourd’hui, voici ce qui est admis parmi tous les agronomes ;
le blé originairement ne formait qu’une seule et méme espéce,
qui s’cst depuis modifié en cent maniéres.

En Capada, nous ne possédons encore que peu d’espéees de
blé, mais comme nous en recevons pour ainsi dire de nouvelles
espéces tous les ans, nous allons nous appliquer & faire connaitre
les principales qui existent ici ou en Europe.

BLES ROUGES ET BLES BLANCS.

Parmi les variétés du blé, il s’en trouve a .grain blanc et a
grain rouge ou rougedtre. Les premicrs. désignés sous.le nomn
de blés-blancs, sont regardés comme les meilleurs de tous.
Partout ol on les a introduits, les cultivateurs en . ont ét& ex-
trémement satisfaits. Iis ne sont pourtant pas sans défauts ; ils
donnent une pate trop courte et wmoins fide que celle des blés
rouges. Cela tient & ce qu’ils coutienneut une frop grande pro-
portion d’amidop, et pas assez de glulen. Mais pour obvicr 3 ce



