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15 Aour,

wotibre dv wwldes de couloirs, d'aéra
teurs,  de coutotrs adratenrs ot aussi
drapparells pofrigdiants ; 11 setndle ique
In palme dolve appartenle & apparell
qui permet de falre 2 n folg ot de blen
galre ¢os trols opératlons * couler, nérer,
refroldie,  Volol uu apparetl  ¢fablean
No 13 qul tout enyemble coule 1o lalt,
Iadre ot ¢ refroldit. 11 * coule™ pour
doharrasser 1e lalt des matidres g6
tales ou anfmulex Gteangdres, dont In
présence est toujours un danger; 11
cadre” le lalt pour le débarrasser des
odeurs antimales ou autres, qul auralent
pu lul dtre commundguées par ces .

Tablean No 18.

HAses Ctmiedres, par l'atmosphdre o
autrement 3 1 e refroidit* enfln pour
arrcter 1a multiptication ¢f In eroissatice
det haetérls

APr avolr reconnu lorlgiue de 'in
fection mlcroblente du latt o1 constaia

quelle peat en eertains eas radulee de

24 henres 1a duedse de 88 cottservation,
examinons un peu s Coffers sur v
callle  Ta lalt gazeux ost hien conum
de nos fabrleants ¢t Cest un sujet de
plalute blen fré&guent dans s rapports
hebdomadalnes de nos Inspecteurs, Cos

fermantations  gazeuses ont N6 attr!

_sine microblenne du ealllé tottant on

vache . Depuls longtemps d6JA ces falts
Stalent connus en Europe ; les récents
travaux  des  profosseurs Russell ot
Bolley nous font volr que certalnes hac.
térien aundricalnes ont aunsl la propri¢td
de dézager du gaz.  Volel une lmage
CTablean No 1) qui sert d'liusteation
A leurs travaux et qui moutrent cos e
térios & l'ovuvre,

Par de nombreuses expériences, rap-
portdes dany le bulletin No 21 Je 1a sta
ton exparimentale de FPargo. North Da
kota, le Prof Bolley a confirmé Yori

des trous d'Gplngles du frowage, ot leg

Tableay No 14,

relations Gtroltes des Lietérics qul les
profulsent aree les saletés quion ren-
colitre sur le pis et le tane des vaches.
Volel I'lustratlon de ses travaux (Ta-
hlean No 156) 0 le morceau de ¢lllé No
4, corlace, pleln de trous, tlottant, of 1o
No &, galp, sollde, trés puu troud, pro
vieunent tous deux du lalt de la mdme
vache ot qul plus st du lalt de la méme
ieaite s 1o No 4 2 €18 falt ave le lalt
de Iz premidre partie de la ralte, falte
sals aucune procauntion dans un sean
opdinalre . 1o No 5 est falt du lait du
surplus Q¢ 1a mame tralte. mals recuelllt

budes fefquemment A la wauvalse «-:m.f-lnm un tlacon StErilisé apmdds que lc‘

A 1a mauvalse pourriture ou nu roanvals} fianic et le pis de In vache avalcat &6 canents wlznalés

1, Vrcuors, Goeiyef aved 44 iy
[ atrihgar’ ave. actirie o

Y Jut’ Oww,.
2ohwach o Jomet ertesoed
bisticmageay S876e oo Jonsss

‘Tablcau No 10

soln du lakt. Quolque, zénéralement,
§ att dans tnutes o8 explications qusl
que chose de vral, la cause exacte de in
difdeultd ot loln d'dtee tovjours bLlea
cowmprise ; elle remonte & 1'action de cer-
tatnes bhactériex, Une fols dans le Ialt,
ellex on attaquent le sucre et le dicom-
posent et prodults gazeux, parmi les-
quels dominent 'aclde carboalque et
U'hydrogdne. Cex Lastériex mpont assez
oOMMURAR ~ o p'est pofnt par Ia nour
viture ut Vean du WAt e lles St
duisent dane Ie [alt, male blen par le
ARrAUT e Saln dane la tra'te ¢t la manl
pulation Av 11 apnhe qull est zortd de q

1vas et essuydS: les Autnex norcvaunx
Ge calll sont le résultat dexpiricn.
ced annlognes. Ie No 3 est le praduit,
d'un laft cnsemench avec une cnliuve,
du bacllle 36c (du tableau 14), trouvd,
sur le pis sale d*une vache.

On avalt en Sulsse, dans Ja fabroa
tlon du Gruydre, depuls loegtemps.
AEIX reconnu 1a mauvalse Influenee do

Image miae gous vos yenx. Aussl, quand
on remontre e Sulsse deg fromages
qui bourzoutlent et yul sont plelns de
trowls  [UOLMINYK, e} framiges  qu'on
appelle des © mille trous, ** danx la lan
gue des fromagers du pays, n'hésite-t-
on pas & en sttribizer I cavse & In prée
sepee de badctértes de eet ordee, quel
ques-unes ont 816 Isolées par Freudens
relels, qur & dound 3 l'une le non de
Sehaffer ; ce bacllle est i répandu et
¢ rencontre fréquemment sur les pata-
tox, ce qui itoamend cex snantg pro
tesseurs & condamuer uge viellle cottu-
me des vachers sulsees, gui conslstait
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A se frotter les maing asee une boudllte
de patates avant de falre 12 tralte. On:
A renarqud aussi une parenté eatre ce
bacille et le Bacterlum coll counmuae, :
Cest puumuol fon recommande avee:
aestance d'éviter  scrupuleusemnant e
chute dans e It d'ancune matlére exs¢
criunentielle. A cette classe de bacellles,
productenrs de gaz, appartiennent ¢ga.;
tement des espdees qu'on retrouve dang
des cus de mamite ou de mastite, Volet
une hmage (Tableau No 1G5 qui fllustrey
une expertence faite en Sulsse avee du:
tait Infeetd par un de ces bacllles. i

Restait A démontrer que les incan.y
par les fromagers,

silsses  €¢ présentatent  dans  da fae
bricatlon du  fromaze Cheddar, tel
que mous le fabrlquons. A ceot cffett

Tablesu
Ir Profeeseur  Russell a  entrepriss
uae sile  d'expériences,  qul  sonty

rdatées dans lo 12dme rapport  de
Iz Statien de Madlson, Wlse. (page

"), Ia pasteurlsation du lalt on Vu.
.Nee de certaios anuscpugques a dimt.

nué de heaucoup ou falt dispamaitee
leg bactieles ot avee clles ont Alspa.

!
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certalns ferments lactiques, ayant la I lex trous d°&pingles: mals avee ley
Dropriets de didoubler le suere ac lalt manva.ses, ont Gzaleineat disparu les
atec une grand. éaergle, en ||rtxlnl«nut'lmum-. ct Ia fabrication da fromage en
“n gaz.  Bnscmencées dans du boull T souffert, i1 faut donc s'en temir anx
Inn gnewe, ces bactéelee avalent donnd Pré aativhy  préveatives recommnndées |
du gz comme dans lavantdemidre] Dlun haut, Dans ses expirlencrs, e,

professeur  Russell a aussl  reconny,
dans ces bactérles, In cnuse de cere
2nes mauvalges odeurs, malheureuse.
ment trop friquenter dang un gramd
nombre de fromagerles. Voled In phos
tograplile de certains fromages  fuits
par le Professeur an ¢cours de sus ox-
parlences. (Tableau No 17—V et W
ont 6¢ falts sans aclde daas Je eallle,
dang X et Y, Iaclde n 6t¢ dovelopps
sulvant le proeddé Cheddar, Voot X
ont Gt6 falts Jde lait normal; W ot Y,
du moéme adt, mals aprow  addition

dune culture d'un bactlle producteur de
Hz.

143 nombreux trous duus Voont
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‘I'ablean No 15

e orlzine méeanique due tu mwangue
dracide s  Papparence de 1a meunle W
st due partie X ces cavités mécanlques,
partie aux “trous d'Gpingle.* Dans X
¢t Y, nous voyons les cffete des bacilles
productenrs  de gaz dans  le proodd

Cheddar, Les nomlwenx *trous '
pingle ™ dans Y osont G warque du fro-
mage gazeux. L'cffet de Paclde sur le
caractere sponglens des fromaged g
zeux apparalt A la comparialsas  des
meules W et Y.

&, grice A cs projections, §al pu
Iimprimer, danxs locll de quelgues.uns,
quelque face  qul Teste devamt  eux
comme témoln de lmportance extrd.
me des golus Jde propreté du lalt, Je
seral amplement payé de ma pelne.
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PRODUCTION DU LAIT

CIIOIX DUS ALIMENTS

L'alimentation de la vache laittdge
wrtnporle quatre Jadicatdons que nous
fortulerons conmitne sult .

to i ashientativn duit ¢tre ausat atbon.
dante que possible ;



