
Prindpale o"eto10 eq IDl~mi
ou yeut achete de cileê 'tm
dum&cbdes &aliffl, tdem4#
é&ëlr for4 maneiàtï
letoner amXi Baker). -

LA CANNEBERGE (ATOCA)

La caiineberge lero"lçsp~
de tous nos fruits o~tIus
Ongland Grocer and Tim&euaamïà - i
de persoufls rektivei CZmIôOé«
s usages poselbloe. Touct aAl&lde

personnes savent pmpEacei
ges d'une m852k ar4iW S*
On dit commugément îý qq i at zrsl
dsucrpor un bsrl de

Cela W'est pas exact. Làeè aDoef
absorbent peu de encre r
la pnpart der. fuis.

Si les perssonnes qti voanqme de
curieberges veulentez àflboh, -

les 8aprcevront qu'on' peut tàregz .
mmc avec moins de 90Mre"S"àoeIý-

lement au moyen d'Dne plnte de &.nme*
'berges qu'au moyen d'une pinte dÏ toq-

te autre eorte de ba4es; et #* ceUè saut-
ce ut préparée convellaWemeat, eLle «st
imoureuae et aliante. Uni barS de

suce suffit pour plu, de trois bwftl de
<sîsterges. IUn giteais dtit.eo,"

oui caneberges soutIent 'tavoMbleent
la comparaàron avec- un~ieee~.4~.
fralme. %langée@ CTUes, IM camo*be5!gef

sont Iaxativea et aglummt c0ân.tont-
que Mur le foie et on Pflt~ Çi!<4r wUO
Particulier pour ce fruit comme poufr- l'o-

jPURITYS EAL9s7
-THIREE SAS

* Trois Marques, dce
e* Farine sur lesquelles

s-* -on peut compter.. _1:

Wester*n -Canada flour Mfilsa Co., Limlted

DAO UST, LALON DE--,
& OIE

Manufacturiers deChaussures, Agents
pour -les Claques Jacques-Cartier, ont-
l'honneur de prévenir leurs clients qu'ils. - ý.«..
occupent, à présent- lýitabliissement
situé au No 49 CARRE VICTORIA,
occupé autrefois par MM. Ames-Holden

Les canneibergS »e conoerVEe bWui Ltd.
comme les pomames et, con>pie ma- poi. 

.

mes aussi, Ile9 denuadej4t en epdrott
frais et sec. BA est écomomique dd"*
tcr de bons fruflg J ne hU jaflats 8

Oenfer: on emploie dee ast6ââ1es eua
Porcelaine. ei otel S> arai, I'"

Nc0avrezipa deau &Ontde aem Scuo &. O ~ IE
berges, ne laissez pu inLJitraw juar fèe " -. ,'

ect. Celai rend. lea'4ese don»i.' .-

u0é cou]r ur icooe iieoo gem.te' 3&t 49 CARRE VICTORIA, MONTREAL .
"'cée, c-t une igveS- at e AI. UlO
de 4'eau bo)uLlIante et 7tSCII~R)d8
ment et PEndant %eu de temnpo. .-

Pour faire une bonne sauce, à 4I58 pu -
té de cannpberg"sidCyeeot~n

chlopine d-ý suce trùuAê" et ult% aOolSb

erun ff-n* vit; reums aums poitk M&L s-C T R G
1"a(>, r sucre et l'eau, et, eu1'e.les 'LI VBIUUUSBS.- O Rý G E .-.

bales. rrivr egjatft.'e-1e 1l e. GI1Uh *LW

oCimme.<..nt à gonfler et & iecakt,rg~r-
'ez oi:' la bàaJsfeý ts, loq ' j que-' t»t rdWàouem

Chlaque !,aie soit brise. Lalise boeaIr Cosrato.d'pè la mgboda. ashUUfvlmuSI.plu

minuat, teortou pè Beurre, FromaSe, oeufs,8 ufs

terre. (>iand la sauce est ,4eM~ee
est d'iirp bale ~ ~ ,~aUL Si 4W UIUIE AP V VIIV

forme df* gelée. s . '~ *~*.,O < QL Gm1f&/
y!*., OIT


