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que le vean, arrivé & un certain du
plus aux micro-organizme- )
bien encore si ce n'est pas 1'accumul.

de produits toxiques qui s'est opéré
que 12 dans l'organisme, et dont la
devenue excessive est a'ors funvste

Lo, putréfactions intestinales, ic:
princpale est la fermentation buty:
sont décelfes par le passage dans les
nos d'éthers sulfoconjugués. Or, din
savants cnt suivi chez Thomme la «
position de ces derniéres, et n'ont trc ..
que trés peu d'éthers sulfoconjue .
quand le sujet prend, entre autres, dn
aigri et inversememt.

[.es ferments lactiques et leur acide :
effica. -
l.cs acides en général sont plus ou m
antiseptiqu:s.  Rappelons que l'on .
censerver la viande en l'enrobant dan-
lait aigri. En outre, l'acide lactiqu«
enployé en distillerie pour préven:
fermentations nuisibles des moits (.
ne conrait les cornichons u vinaict
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dan, certaines maladies, .comme la i
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qd & attribuer la robust-sse du tem~

rament, 'endurance 2 la fatigue. la
sistance vitale, 'admirable longévité via
ment excentionnelle, aux allments acide -
comme |: “kwass', le prostokwacha .
képhir, le koumiss, le yogourth, la cho
croute, les hetteraves acides™, ete.. qn
consomment en quartités les individns.!
certain- s régions?

On cite A ce sujet une personne de IN
ans ,qui Jdevrait cet aze quasi bhiblique
un usaze Non
avons dars notr - parenté u
doctenur qui chaque iour mange son p'v
de lait aigre!

Concluons: Si neus admettons les thé
ries de Metchnikoff ¢! autres savants
son école, pourquoi ne ch reherions-nou
pas A en tirer profit dans l'alimentatior
des animaux? On stériliserait, ou pasteu
riserait d'abord 1 lait des centrifuges
puis on lensemenc rait de cultures
ferments lactiques “de bonne qualité”.

Nous savons que le coté économique ext
malheureusement i fort'ment en jeu .
cependant la coopération pourrait bien
aider en cela les petits 8leveurs ou fer
miers. En ¢ qui concerne le levain, on
conserverait chwjue jour un pea de lait
aigri pour le len-demain.

Quant a laisser l'aigrissement s'opére!
spontanément, il v a a craindre les mau
vais f rments, car
au préalable.

abondant du babeurre!

nous-meéme

on ne peut sériliser

Antonin Rolet,
Ingénieur agronome.
(L'Industrie f.aitiére).
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Le vendeur qui gagne le salaire le plus
élevé est celui qul rapporte le plus. Ne
vous encombrez pas d’'un vendeur qui ne
gagne jamais un bon salaire; il ne rap-
porte rien.
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