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que je viens de déerire est le m@me que le framboisier des
ohamps, mais amélioré par la culture. FElles font errcur.

Passons au framboisier noir. Scicntifiquement, il 8'ap-
pelle: ronce d'Amérique, en latin, flubus occidentalis, Ses
tiges, de 54 10 picds de haut, sont d"un vert glauque, gar-
nics de forts aiguillons recourbés, et portent des feuilles com-
posées, formées de 3 et quelquefois 5 petites feuilles ovales
ot dentelées. Ces feuilles sont cotonneuses et blanchétres en
dessous. Les fleurs sont blanches et distribuées solitaires le
long des tiges, ct en bouquet (corymbe) & leur extrémité, Le
fruit (fig. 2) est noir, d’ott son nom de framboise noire ; mais
il s%en rencontro quelques variétés assez rares qui sont
jounes, telles que, par exemple, la florence. 11 est porté
sur un réceptacle conique dont il se sépare & la maturité
Ce fruit, comme on le voit par la gravure, est de forme glo
bulcuse, mais plus plat que la framboise rouge. Un carac
tére tout particulier & la framboise noire est celui de se mar-
cotter infailliblement par le bout dc ses branches, chaque
fois que celles-ci viennent A toucher A terre.

Fig. 2. Ronce
framboisier. d'Amérique.

Voyons, enfin, quel est la description de la ronce propre-
ment dite. Scientifiquement, elle 'appelle : ronce velue, en
latin, Rubus villosus. Ses tiges,de 3 A 6 pieds de haut, sont
rameuses et anguleuses, ce qui les fait facilement distinguer
des tiges de la framboise noire, qui sont cylindriques. Elles
sont recouvertes de poils durs et d'aiguillons, ct portent des
feuilles composées, formées de 3 et queljuefois de 5 petites
feuilles ovales et dentelées.  Ces fenilles sont cotonneuses et
poilues en dessous, ainsi que les rameaus, et portent quel-
ques aiguillons en dessous de la grosse nervure. Les fleurs
sont blanches, grandes et disposées en grappes Le fruit
(fiz. 3) cst gros, luisant, noir, d’oll son nom anglais de dlacl.-
berry; mais il s'en rencontre quelques variétés assez rares
qui sont jauues, telles que, par exemple, la crystal whate,
1l cst porté sur un réecptacle charnu auquel il adhére, ot
affecte uve belle forme ovale.  Beaucoup de personnes sup-
posent que la ronce velue, que je viens de déerire, st la
ronce du Canada, que l'on trouve A I'état sauvage dans les
champs, mais améliorée par la culture. Elles font erreur.

Pour permettre de bien distinguer les trois variétés de
ronces dont je vicns d'entratenir mes lecteurs, ct pour indi-
quer en méme temps les variétés avec lesquelles on est enclin
3 les oconfondre, je donne cijoint un petit tableau compre-
nant Ie nom scientifique frangais et lati, et les noms vul
gaires frangais et anglais des variétés que j'ai mentionnées
au cours de mon article.

Noms butaniq Noms_botaniq Noms vulzaires | Noms vulgairos
frangais | latins feangais anglais
. i 1

1 r}i‘:\?:? d A'“6 thl:n‘l:occnden- Framboisier noir|Blackeapraspberry
2 Roneo da Canada|Rgons, Cana - { [\Rres, Catheri 1o piackborry
3 Ronco €lancée.  Ruobus strigosus. "“?:”f“ d” Wild red raspberry
4 Ronco framboi- § Ruus Tdaus....[F TSR0 IeIS | i Garden raspherrs
5 Ronco velue.... Rabossill nees, cs _ iBlackberey

—

Les variétés portant les numéros 1, 4, 6, au tablean sot
celles cultivées dans nos jardins. La variéts portant le ng.
méro 2 est celle que Pon oroit ordinaircment avoir 616 amt
lioréo et amende au degré de perfection de la ronece velge
La variété portant lc numéro 3 est celle que l'on croit ordi
uvairement avoir 6té améliorée et amenée au degré de per
fection de la ronce framboisier. Comme jo I'ai dit plus hau
ce sont 13 deux erreurs, puisque ces variétés sont tout & fait
distinctes,

J C. Crarai,

UN IGNAME.

Monsieus I rédac!our—Une simplo feuille, sang tige ni fleur, aree
quelques caractdres vagues, ne sont pas suffisants pour une deterny
nation certaine d'une piante, cependant je crois toucher A peu prey
au nom de celle que votre correspondant de Québec voudrait faze
identifier. Voici comme il s'expliquo :

*¢ Ci-inctus vous trouverez une feuille d'une plante, dont je désin
¢ raig connaitre le nom. Elle vient du Brézil, m'a-t-on dit, et 8l
« parence et la grosseur d'une pomme do terre, oxcepté que les yeus
¢ sont convexes.

“ Si vous vouliez mo donner quelques explications sur catte plact,
“ par la voie de votre intéressant journal, je vous serais trds obligs"

UN ABOXNKE,

Je suppose quo c'est lo tubercule ou la racine, et non la plant,
qui a Yspparence et 1a grogseur d'une pomme de terre.

La feville transmise est ovale-oblongue, acuminée, légdremes
cordée & la base, avec 2 lobes arrondis et paralldles, longueme
acuminés et tris aigus; lo pétiole est légérement canaliculé en ds
sus Elant donné maintenant la pature tuberculeuse de la racu,
nul douteYjue c’est 1 un igname d'une des espices que Von calurn
au Brézil et aux Antilles, Clest probablement Vigoame du Japey
Dioscoreq Japonica, qu'on cullive au Brézil, ou peut-dtro le Manie,
Manhiot &ipi, dont la culture est encore plus générale dans toxts
I'Amérique du sud ; ce pourrait &tro aussi Is patate sucrée (s
polatoe) balalas edulis qu'on cultive aux Etats-Unis. Par la forr
de la feuille, je serais porté davantage A I'attribuer A la premidre &b
ces trois plantes, qui fournissent toutes une racine tuberculeuse triz
riche en fécule et d’'un grand usage dang les climats tropicaux.

Ce pourrait étre auss: ligname de Chine, dioscorca balatas qua
cultive également pour ea.racite; mais comme cette racine affect
plutdt 1a forme d’une carotte que celle de In pommede terre, jo pecz,
d'aprds ce que dit votre correspondant, qu'il ne gagit pas de ceix
dernitre plante. :

Nul doute que le but de votre correspondant est de savoir sila
ne pourrait pas introduire cette culture en ce pays? A cette que
tion 18 réponse cst faite depws longtemps. notre climat ae peats
permettre; nos ¢tés cont trop courts.

Celle de ces plantes qui offrirait le plug d’avantages, serait l'igux
de Cbine, qui ¢st inoins délicat que 1es trois autres, sa culture ceps
dant ne saurnit §tre rémunérative dans notre climat, Les tubercel
qui péndtrent souvent jusqu'd trois pieds dang fo sol, exigent cx
terre riche et profondément defoncée , Varracbago en est fort diffiel,
ct notre saisor chaude a'étant pas assez longue pour leur permeity
de parvenir & patfaite maturité, il est fort difficile alors de les cox
server durant Uhiver.

On ne pourrait tout au plus qu'en tirer des friandises plutit quks
aliment usucl. 11 serait bon cependant qu'on tentit de nouves
¢:3ais; pent-&tre parviendrait-on & avoir des variétés A racines oo
pivotantes et d'une culture plus facile. Ce qui rend 1arrachage &
cet igoame trds difficile c'est que le tubercule cst gréle au colletd
v ensuite cn grossissant jusque vers les deux-ticrs de sal ogoes
Ajoutant que !a tige ¢tant fort gréle n'offre pas sssez de résistes
pour permettee une traction moyenne sur le tuberculo 3 extraire. S8
conservation en cave durant I'hiser n'offtirait pas de trop grath
difficultés, surtout si l'on parvenait ) obtenir des tubercules dps
prds murs. L'apnf Provaxcesn

ECONOMIE DOMESTIQUE.

Conservation des herbes fines.

Les berbes fines que la ménagra cuitive dans son potsgf
lui sont indispensables pour donner A ses potages, ragotd
sauces, farces, une bonne saveur. Rien de plus facile 3 '
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